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PREMIERES MESURLS HODIFICATIBES DU SYSTEME
DE CGMMERCIALISATION DE LA VIANDE BOVIKE

~ PREAMBULE -

3 points essentiels :

A./ A partir de falts constates, nous estimons qu'il est hors de
question de mettre en plece un circuit paralldle pour les vachec.

B./ I1 faut diverzifier les prix 3 ia production, ce qui impliqus
qu'il faudra, 3 terme, lew diversifier aussi au déeail.

C./ Dens un premier temps (immSdiatement), on peut procéder :

« Au maintien du prix des bas morcesux au dtail (500 et
SO0 miliinmes),

» A 1'sugmentation dog prix des worcesux les plus chers (et
amovcer la différenciation),

« A la diversifiecacion dea prix 3 1a production aprés avoir
zelavé leur aiveau géniral,

I. = L'OBSERVATION DES FAITS ET SES CONSEQUENCES .-

*

Aprids discussions avec des professionnels de la viande tunisiens
et visites des points de vente dans différents quartiers de la ville et de
s2 banlieun (quartiers populaires, marché central, quartiers résidentiels),

- poos ayons constaté laz ccmmercislisation effective et simultande
d'animoux des deux sexes.

Rous avons slors procédé 3 deux découpes—types sur des
carcasses (I vache et | taurillon), considérfes comme reprisentatives
de ce qui se vend actuellement A Tunie (cf. tableau ci-joint).
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De 13, nous concluons : que d'un point de vue uniquiment
gquantitatif, la vache en bon Etat n'est nullement déprécilc par rapport
au taurillon, £lle donne méme un rendemant en viande supéricar,

donec,

Il est hors de question de asttre en place un circuit parallile
pour les vachas.

(Sans parler des inconvénients qui en résulteraient av niveau
des "transfarts™ frauduleux en particulier).

Avec les nouveaux types d'engraissement, les produits mis
en marché se diversifient et payer su producteur k mtre prix sans
tenir compte de la qualité du produit qu'il obtient n'est plus
possible, D'autant plus que si 1'on veut encourager les formes
modernes d'&lavage (cype projet FAO/SIDA), il faut une incitatiom.

Mais un prix 2 la qualité au productsur entralnera zusei un
prix 2 la qualité au nivean du consommateur, et il hudrl en =2:river 12
a2 terme, ]

Dens un premier temps, on pourra ne prendre en considération
que le rendement, et par consdquent se contenter de prix varics 1 la
production, mais d'une grille unique su détail déduite de celle qui
existe actuellesment.

ITI. - UN RELEVEMENT DES PRIX A LA PRODUCTION SANS INCIDERCE NOTABLE v
SUR LES PRLX AU DEIAIL .-

) : Hypothisas :

1%) :: prix d'achat woyen au producteur est porcé A 1,050 D le
CARTCusse,.

2°) L'intervention de la Caisse Générale de Compensation reste
au mfne niveeu : 0,170 D/kg carcasse.

Le prix de base a done &été& reievé de 0,090 D, En accordent
. au bouchar une macrge brute de 16 I, cela représente (en chiffre arvondi)
2,015 D au kilo carcasse.

. C'est donc finalement une sugmentacion de prix de 0,105 D qui
sera 3 reporter au détail,
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Hous prenons comme principe de ne pee changer les prix des bas

morcesux (0,300 et 0,90C D), mais seulemeat ceux des morcesux vendus
& 1,200 D, ’

Tetts catidgorie de morcesux représente de 47 2 43 X du poids
cercasse, sol’ en moyenne 45 . Hous pouvons rasensr ce pourcentage
3 43 T en excluant le "filat", qui représente en woyeane 2 £,

8i seuis ces 43 I doivent supporter is totalité de la charge
résultant de 1'asugmentation des prix 2 la production, cela reprézesnte

une sugmentation du kilogramme de visnde de cette catégorie de

£,105 x 100 _
5 0,244 D,

Donc, la viande sctueilement vendue & 1,200 D passerait 2
1,464 D, soit plus glotalement 2 1,45C D.

Quant su filet (1), sont prix serait "libre™, ce qui nous
donneraic :

~ Prix achat producteur 11,
- Prix waante au boucher (rétrocession) ; O,
=~ Prix vente ou dé&tafl :

050 D le kg carcassa
giop "

( . Poitrine-collier : 0,500 b

( . Basscs—cBtes, jarrets : 0,90 D

{ . Viande "sans oa" : 1,450 D

{ . Filet t ix 1ibre.
Cependant : 5

En fait, lz "wisnde sans 03" commercialisée comprend 1'&paule
et 12 cuisse sans os, mals aussi le milieu du train de c8tes et 1'aloyau
déhsoché sans os.

Certains clients demandent de 1'entrecSte er du faox-filet
esas os, et la réglementation actuelle ne permet pas de satigfaire
légalement cette demande,

Pour quelques bouchers de quartiers résidentiels par exemple,
{1 devrait Stre permis de désosser cer morcesux et de les vendre sans os

4 un priz bien olr supsrieur mais correspondant i ls perte cccasicnnée
Par le déscesage,

(1) 11 o'agic blen sBr du filet 2 proprement parler, c'est-2~dire uniquement

des muscies pecas sfparés du reste de 1'sloyau.
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Selon nos calculs, la vente de ces pidces avec os B 1,450 D
correspomtirait, aprie désossage, & un prix de 1,892 D, c'est-2~dire
2 1,900 D,

Cette mesure et la liberté de prix du filet seraient 1'smorce
d'une réforme future du systime de commercialisetion mimux adapté
4 la réalité du marché,

I11, ~ EEAMUCHE D'UNE DIVERSIFICATION DES PRIX A LA PRODUCTION .-
.mmm

Le prix moyen de 1,050 D le kg carcssde devrait s’accompagner
d'une prime ot d'une réfection selon 1'&tat de 1'animsl présenté 1
1'abattage.

Cet éLat sera ;E“ sur la carcasee, d'aprds la grills
de classification de la ¥.E.Z. (Fédération Eurcpérine de Zootechnie).
Las critdres retenus pour iz moment soraiemt 1 la conformation,
1'6tet d'engraiseement et un poids minimm, Par exemple ¢

= Poid. minimm carcasse 2 100 kg

~ Conformation : Gras 1§
. = 0,050D 1)
- 3 i,050 D 2 ) 1,000 3
i, + 0,090 3 - 0,05 D




TABLEAU DE_RENDEMENT
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Demi-carcasse Demi-carcasse
Composants de vache de taurillen
de 58,700 kg de 90,0 kg
Poitrice avac os 8,705 12,805
Collier avec os 0, 500 0, 500
Queue avec or - 0,510
9,205 = 5,68 X 13,815 = 15,35
Arrond{ & 16 2 Arrondi & 15 X
Baseas-c3tes avec os 6,803 12,770
Jarrets sans os 1,625 2,415
B,430 = 14,36 X 15,185 = 16,87 X
Arrondi 2 14 X Arrondi a 17 2
Epaule sans o= 4,455 6,870
Cuisoe sans os 14,850 19,055
Filet, faux~filet et cltes
avec os (1) 7,975 11,970
Rognei. 0,400 0,235
Teuticule - 0,210
27,680 = 47,16 X 38,340 = 42,6 X
Arrondi & 47 X Arrondi 8 43 2
Total de la viande 45,315 = 77,202 67,340 = 74,82 %
Arrondi 3 77 2 Arrondi &2 75 %
Gras 3,640 = 5,86 2 10,565 « 11,74 X
DEchets 1,210 = 2,06 X 1,835 = 2,04 2
Os : 5,465 = 9. 31 1 6,785 = 7,54 2
Deasication 3,270 = 5,57 % 3,475 « 3,86 2
58,700 = {G0,00 2 90,000 = 100,00 X

(1) Le filet sans os représente 2 lui seul 2 £ du poids

ROTES

Ls lecturs du tablemu de rendement des carcaspes permet d'observer certaines

différences entrs les composante salon le sexe,

Ls vache & un peu plus de poitrine (+ 1 X), moins de

car le ufle a le cou développé du
de &4 T chez la femelleo.

Ces dcarts sont tout 2 fait conformes 2 ceux que 1'

basses~cStes (- 3 1),
taureau ; la quantité de cuisse est supfrieure

on observe en Europe.

de la carcasse.







