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PREFACE

Cette dtude de la partle A sur la production, la transformacion et la
commerciallsacion de 1’'huile d'olive tunisienne a été effectuéa a la demande
du Gouvernement tunisien dans le contexte de son programme d'ajuscement
structurel du secteur agricole,  Les travaux de recherche ont éré financés
dans le cadre du Projet de mise en oeuvre des politiques agricoles en Tunisie
+- Projet No. 664-034) -- qul a été parrainé et financé conjointement par le
ainiscére de l'Agriculture cunislen et 1'Agence des Ecacs-Unis -pour le
développement international (USAID). Le contractant princlipal pour ce projet
est Abt Assuclates, Inc. de Washington, D.C, et Cambridge, Massachusccts,
Les sous-traitants pour le projet sont nocamment 1'Universicé du Wisconsin,
Madison, Wisconsin; 1l’'Instzictuc supérieur de gestion (ISG), Tunis, Tunisie;
et Ithaca International Limited, Ithaca, New York.

La paitie A, Etude sur les articles de base: 1'huile d'olive a ¢té élaborée,
dcrite et revue d'avril 1988 & janvier 1989 par une equipe de six
spécialistes agricoles provenant de la Direction générale, de la
planificzcion du développemant et des invescissoments agricoles/Direction
générale pour la planificacion, le ddveloppement at 1’irvescissemenc agricole
du miniscére da l'Agriculcure (DGPDIA) et 1'Insticuc supérieur de gesction
(ISG), tous denx & Tunis, en Tunisie, et Ithaca International Limicad
d'Ithaca, A New York. Ces spéclalistes dtaient noctamment:

DGPDIA
Abdel Hakim Khalat
Abdel Rachman Chaffai
M’'Nasri Belgacem

1sC
Rafik Checouane

Ithaca Internicional Limited
John H. Eriksen
Jack V. King, Jr.

Les travaux de recherche de l'dquipe en Tunisie onc été grandemenc facilités
grdce 4 l'assistance et au consei! donnds par le diracteur er le personnel
de la DGPDIA, lei responsable résiden: du projet APIP, Dr. Roger Montgomery,
et la responsable du projet de 1'USAID, Dr. Shirley Pryor. Les directeurs
et le personnel de 1’'Office national da l'huila (ONH) ctunisien et de
L'Instituz de l'olivier nous ont apporté des informacions  extrémement
prdcleuses sur la situacion actuelle du sous-secteur de 1’huile d'olive en
Tunisia; Pour cala, 1ils onc travaillé de longues heures pour répondre aux
questions  géndrales de 1l’dquipe et aux demandes d'déclaircissemenc sur
cercains points. Finalement, les meabres de 1'équipe ont fait de nombreuses
interviews sur le terraln avec les producteurs et les transformateurs
4ppartenanc tant au secteur public que privé. Ils nous ont cous apporté de
nouveaux points de vue et de nouvellss informations pour ce rapport final.




A la fin da la rddaction de 1'avant-projet final du Yappore, le texta ot les
tableaux ont dté revus et critiqués par le Dr. Max Brunk, Professeur dmdrite
du Marketing agricole & 1'Universitd Curnell:; De. Gary W. Williams,
Professeur et cevrdinateur au Agricultural Market Research and Devalopment
Centar do L'universitd ARM du Texas; at les Drz, Roger Hontgonory et Mack
Nuvman d'Abt Assoclates, Inc. Leurs commantairos et rdvisions ont été dans
la mesure du passible Intégrds au prdsens rapport £inal.

L'equipe tient & remercier tous les spdcialistes qul ont apporté tant

d'afforts sincéres at una assistance aussi Inestimable A la réalisation du
présent rapport final,




g e

i -

II.

Iy

TABLE DES MATIERES

INTRODUCTION

CARACTERISTIQUES CEMERALES DU SOUS-SECTEUR DE L'HUTLE D'OLIVE

o4 13 -

Terres et autres ressources uti{lisdes

Inportance économique du sous-secteur

Importance sociale du #ous-sacteur, en particulier, 1‘emploi
Importance réglonale et ut!lisarion de terrres qui autre-
ment saralent inucilisées

ASPECTS DE LA PRODUCTION, DE LA TRANSFORMATION ET DE LA COMMERCIA-
LISATION DE L'HUILY D'OLIVE DESTINEE A L’EXPORTATION

ASPECTS DE 1A PRODUCTIUN

L

Facteurs agro-climatiques qui influanceat la production de
l'huile d’olive

Régions agricoles en Tunisie

Descripcion de la capacité du sous-sectaur de l'clive A
huile en Tunisie

Principaux facteurs qui influencent la production et la
qualicé de l'huile d'clive

Principaux facteurs qui Influencent le coit de la producction
au niveau de l'exploication

Perspectivas d'amélloracion de la producction oléicole dans
le moyan tarme

ASPECTS DE LA TRANSFORMATION

1

2.
i
4,

8

Descripcion de la capacicd de transformation

Principaux facteurs qui influencent la produccion d‘huile
d'olive

Principaux facteurs qui influencent la quaiité de l'huile
d'olive produice

Principaux facteurs qui I{nfluencent les coucs de la trans-
formacion ;

Perspectives d'amélioration des activitds de cransforrmation

ASPECTS DE COMMERCIALISATION

1%
2e

Description du réle de 1'ONH dans la commercialisation de
1'huile d’olive

Oprortunicé et régularité au niveau de la disponibilicé du
produic j

Description des marchés existants avec las quancités expor-
tées, les prix regus ec les caractéristiques des produics
exportés :

Description des moyens de 1'ONG en ce qui concerne la pré-
paracion, le conditionnemenc ec l'éciquetage du produic

i1

39

4l




B
R —

s 5 Structure tarifaive indicative pour les axpovtations d'hulle
. 4'olive FOB Tunls, CAF Hew York ot CAF Heoustan 42
] 4 Consurrence entte las axpartations et la consommation
; nationale de 1'huile d'olive 42 -
v Informattons dont dispose 1'ONH sur les ddbouchds interna-
| i t{onaux pour L'hufle d'elive 43 |
8 Folltiqua de détermination des prix do 1'huile d'olive du f
Gouvernement tunislen et da 1'ONH L |
: ] IIT. CONCLUSIONS A4

A.  BST-CK QUE LES COUTS DR PRODUCTION, DE TRANSFORMATION ET DE
COMMERCTALISATION INFLUENCENT LE POTENTIEL D'EXPORTATION DE
L'HUILE D'OLIVE TUNISIENNE? 48

-t varwaad

a. EST-CE QUE LA QUALITE DE L'WULILE D'OLIVE TUNISIENNK A UNE
INFLUENCE SUR LE POTENTIKEL D*EXPORTATION? LY

c. EST-CE QUE LES POLITIQUES DU GOUVERNEMENT TUNISIEN ET DE L'ONM
ET LE SYSTEME DE COMMERCTALISATION TUNISIEN ACTUEL ONT UNE

! INFLUENCS SUR LE POTENTIEL D'EXPORTATION ? s2
: 1 Rile pridoninant de 1'ONH dans la commercialisation de
. l'huila d'olive 2
£ 2, Politigue du Gouvernement tunisien et de 1'OBH da détermi-
? nation des prix de l'huilae d'olive et des produits de
! substitution 55
3. Folitique da développement sous: sectoriel du Gouvernement
tunisien
ANNEXE T - Tableaux sratistiques
ANNEXE IT - Carzes et flgures
ANNEXE III. Conseil oléicole international

Normes pour l'hulle d'olive et l'huile de grignons

-~

ANNEXE 1V - Normes CODEX povir 1'huile d'olive
ANNEXE v - Rapport Partie A - Termrs de référence
ANNEXE VI - 3i{bliographie

g £

iv




}
RAPI'ORT PRINCLPAL
v
M
: Partie A
3 Analyse de la compétitivité de L'huile d’olive
i
!
+

o
[T

-

Y
| I,




RESUME ARALYTICUR

Le Couvernement de 1la Tunisie. (GT) a mis er Place un programme continu
d'ajustement structursl du secteur  agricole. Ce programme accorde la
priorité & la prumotion des expirtaclons agricoles, L’'huile d'slive est 1lfun
das cing arcicles de base retenus aux fins d'analyse, en 1988-89, dans le
cadre du projec GT/AID de la mise en oeuvrs d La
partie A de la présence détude vise & évaluar les principaux facteurs qui
Influencent ls potentiel tunisien de production d'huile d'olive et 1la
commarclalisacion de 1l'hulle d’olive destinde 4 l‘exportation. La partie B
8e penche sur les pacspectives d'expansion des exportations d'hulle d'olive,
notamzent sur le marchd nord-sméricain. Les recommandations d'une stratégle
de commercislisation pour le dous-secteur de 1'hulle d'olive en Tunisie se
fondent sur les conclusions tirées dos parties A et B.

A, PRODUCTION, TRANSFORMATION ET COMMERCIALISATION SUR LE PLAN NATIOMAL

Las olives sont une des cultures commarciales Les plus répanducs en Tunisie,
Pendant les dix dernfares années, la production totale d'huile d’olive s’esc
élavée en moyenne a 104,000 connes métriques par an er la Tunisie a exporzé
chaque annde aenviron 350% de 1la production. Les recettas cirdes des
exportacions ont acteint en moyenne 54 millions de dinars par an. Seules

recactes cirdes dur exporcations de produits marins sonc aussi
Imporcances,

La présente dtude constatas que, si L'huile d'olive tunisienne e3C compdcitive
sur les marchds mondiaux en raisen de sa qualité, les exportations subissentc
néanmoinn une concurrence de plus en plus serrde de 1a part de la Communaucé
Acenomique européenne. Dans un avenir proche, la concurrenca sur les marchés
d’expurcaction se fera en fonction des prix ec d'une bonne stratégie de
comasrcialisacion. SI la Tunivie veut rester compétitive sur le marche, 11
lul faut améliorer las rendements actuels au niveau de la production, de la
trans{ormation et de la commerclalisacion.

£ Production

En ce qui concerne la production, la conclusion de:ltétude est que la Tunisie
vit des investissementy effectuds por . les généracions précédencas
d'oléiculteurs ec par le Gouvernement tunisien lui-méme. Rien qu'il existe
de grandes oliveraies avec une bonne productivicd, il Y a aussi une grande
Proportion d'oliviers quion & laissé vieillir et/ou qui sont devenus moins
productifs sans qu’on ait cherché 4 les remplacer.

Etant donné que ce n’ear que dans une aminoricé d'oliveraies qu'on fair
veaiment appel aux méthodes culturales modernes, aux mécanismes de captage
de l'eau et qu'on ucilise tégulidremenc des facteurs de production agricole
mécanique, {1 estc fort possible que les colcs de praduccion moyens par arbre
solenc plus élevds que dans les Pays europdens concurrents suite aux falbles
rendements par arbre et au colt de plus en plus élevé de la main- d‘ceuvre
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] Paur le dasherhage, L'inandage des arbras et la cuaillette dea olives, En
= Rlus. la pecita taille da la plupart deg oliverales tunisiennes et la

fragmentation Stolssante dea propridtés ne Pitmattent qua difficlloment aux
i plantaurs dadaptar les nauvelles tenhnelogiay de production modernes, cap

YIS N peuvent pas vépartip les couts fixes de cette modernisation sur un
ey Razbre suffinanc d'arbres yias produccifs.  Dans up dowaine od la wain-
] d'oeuvre agricola, qualifide ow non, tevient da plus en plus chére, cette
situation s'uppliqua tout particulldrenant aux techniques de production
Bécaniques utilisdasg Pour la désherbaga, la rétention de 1l'eau, 1'émondaga
des arbres at 1, <«usilletta des olives.

L'douds cenclut on disant que st la Yunisfe Veut rester -ompétitive sur les
¥ @arches d'exportation, elle devia déplayer d'imporcancs efforts pour:

4. Encourager la régéndracion dos oliviers - Encouragor la régéndration
das oliveraiss ap Tant que moyan la plus économique pour amdliorer les
fendemanti ot diminuer les codrs,

b Regrouper les propidtés - Apporter des incitations dconomiques aux

planteurs pour qu’ils ragroupent leurs PIopridtds en unités Crég

productives dliminant leg arbres qui n‘onc plus un bon rendement, qui
b na soat pas bien solgnés ou pas Sien situds.

e, Restructurer les Prix A la production - Restructurer le bardma des
Prix 4 la production pour aligner davantage les prix des différentes
qualizés sur 1la demande effactive des exportations. La scructure
tarifaire actualle prévoyant des orimes de qualitd Favorise 1a
production d'huile vierge par Tapport & 1'huile pure alors que les
nouvesux marchiz demandant surtout de 1'huile pure. Dpe la méme maniére,
la structure des prix de transformation doit érre changde. A: lisu de
se baser sur le nochre da tonnes brutes d'alives Pressuvdes, {1 seraic
ban d'adopter un systéoe qui tlenne comprta da la quantitd d'huile
d'clive affectivement extraite par tonne d'olivas transformdes,
Finalement, 1les {ndustriea de transfornation si elles adoptent des

i technolegleos plus efficaces devraierc pouvolr offrir aux olédiculteurs
des arix de transformation plus faibles par unité, ce qui laur
Permectrait da reprendre une partie des affaires des transformateurs
zoins efficaces.

e 2.  Transforaaticn

f; L'huile d'olive tunisfenne A8t considérde comme étant de rris bonne qualicé,
Hg Cependant, la plus granda parcis de 1'huile et transformée A des coldts plus
. &lavés que nécessaires 4 cause de 1'obsolescunce et dy Ranque de rendemenc

de ia plupirt das usiaes de tranzformation locales, on pourrait améliorer
leur rencemenc en prerant les mesures suivantes:

(e

} a. Encourager la modernisation des Pressoirs i olives - I1 est évidert
3 que las coilts de transfornacicn des olives en Tunisie subissent les
e¢ffece advarses entTainéds par le fajir que les usines de transformation
; continuent & uciliser dus systémes da Pressurage démodés, que - les
I Pressoirs sont souvent mal situds par S8pport aux véglons de production
des olives ar que la ' srracture carifaira pan-régionale pour . le
Prassurags des clivas récompense leg opérateurs de pressoics les plus

2
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- inefficaces et n'ancourage gubre la modernisation des pressoirs, Le
Gouvarnement cunisien peut alder le sous-secteur en libéralisanc
notamment la srructure tarifatre actuslle de la transformation st ar
apportant des incitacions plus dynamiques et plug direcces aux

3 transformatours  affn qu’ils - adoptent, dans leurs usines, daeg

i technologles de Pressurage plus modernes et établissent, le cas échéanc, J
de nouveaux pressairs plus proches des tdglons de culture de l'oliviar, :

] b.  Empécher 1la fermentation des ollves avant le pressurage - En
prévoyant mieux les dates de la rdcolte ot des opéracions de stockage
des olives rdcolcdes, on pourra éviter qua celles-c! na farmencent

' d’ol une meilleure qualité, A cec égard, la libdralisation des barémes
de prix A la transformation permettrait une relation do cravall plus
écroite entre les planteurs et les transformateurs de maniére a ce qua
les daces do la cueflletce corraspondsnt mleux i la capacizd et aux
délais de transformation.

3. Coamercialisation

Trois  mesures sont essentielles  pour ameliorer I'efficacité de  1la
N comaercialisation de 1'huile d'olive destinée & 1'exporctacion.

a. Simplifier le fonctionnement de L'ONH - S{ L'CNH resce l‘organisa-
tion principale chargée de veillar auyx Inzdrdcs du Gouverneman: tunisfen
en ce qui conzerne la commercialisation de l'huile d’olive, ells cevra
étre dotée d'une structure qui lu! permetrce de remplir les foncrious
qu'on en attend. La conclusion de l'étude est qua ses fonctions
principales devralent se limiter gu contréle de la qualicd, la promocion
de L'huile d'olive tunisienne et aux lncizations commercla es pour les
éXportateurs tunisiens du secceur prive ec que sas seulas a<ctivicds de
commercialisation diractes devralenc se falra sur las marchés o0 les
vantes de Gouvernement A Gouvernement constituent le seul moyen de
péndcrer sur le marché pour soutenir l'expansion das exportations.

b. Abolir le wmonopole actuel que déclent L'ONH sur les exportation et
supprimer ses accivicés non-commerciales - Tenant compte des fonctions
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les intervenants du sectaur privé & promouvoir agressivemenc les vences
d'huile d’'olive tunisienne surtout sur les marchés hors de la CEE. En
outre, la Gouvernemen:t =uilsien devralc songer a dégager 1'ONH de la
tesponsabllicé des Programmes et activicds qui serafenc miaux rdalisés
dans le cadre d'un cont-ar Alcect arcre le Gouveri.ement et les
organisacions du secceur Prive, par exemple la lucte phycosanitaire, en

.

l'agriculvure les travaux de recherchs portant sur la produccion et la
transformacion des olives er les az:tivicés de vulgarisation agricole
[ pour les producceurs,

€. Apporter des [nciracions pour un mellleur conditicnnement des
produits descinés a l'exportation - Les policiques publiques actuelles
qui  encouragent l'ucilisation des  matériaux  locaux pour le




conditionnewent entrainent des. colts dlevés et un condicionnemsnt
médiocre, c'est d’aillaurs une des ralsons pour laquelle 1a plus grande
partie de 1'huile d’olive tunisienne  est sxportée en vrac. Un
conditionnement de’ qualité .méddincre rrit 1'image de marqus des
exportations tunisfennes sur les marchés & l’étranger. Tant qu’on
n'arrivocy pas’ & anéliorer la qualitd du condicionnement, 11 sera
inpessible de s'introduire de manidre significarive sur ls macché notd-
andricain ou les autres marchés hors de la CEE et partant de réaliser
des marges bénéficiaires plus grandes liéer a 1’expédition de produics
condicfonnés. ' §1 1’'on wveut que 1‘emballage et 1’apparence du produic
rdpondent eux conditicns dag narchés et que les cofits unitaires des
arcicles destinés 4 1fovporiation solent plus fzibles, 11 est capital
que le Couvernement tunisien encourage A cet égard des disposirions
contractuelles avec des organismes écrangers, des opérations conjointer
da commercialiastion st d'sutres mcsures de premotion des exportations
afin d‘améliorer lu condftionnement .

A.  CONDITIONS SUR LE MARCHE MOND]AL
j A Froducticn

HMi-1980, époque 1la plus récente pour lajuelle on cispose de donndes, 1a
produciion mondiale d'hutle d'olfve se sltuait dans 1la fourchette de
1.700.000 A 2.000.000 tonnes métriques. Les fluctuations mondiales de la
production, d'une an.ée & l'autre, étalent moins de 10%, dont la moitié
s'était située pendant les cing anrdes précédentes. Les informacions
dispunibles ne permeccent pas de déterminer sxactement les causes {mmddiates
des variations annuelles dans 1a production mondiale,

L'Itzlie et 1'Espagne scnt respectivement les principaux fournisseurs
mondiaux et représentent la Plus grande parc des 75% du marché mondial
détenus par la Communauté économique eurcpéenne, Ces dix dernikres années,
la Tunisie a produft entre 7 €t 9% de 1‘hulle d’olive mondiale et a connu des
niveaux d'exportacion relactivement stable. d’une année a 1'eutre, méme 5§ les
niveaux de production ont fluctué,

2.  Exportations

Cez dix dernidres années, le marché mondinl de 1'huile d'olive s’est de plus
en plus axé sur les f#xportations. En effet les ¢xportations mondiales ont
quasiment triplé (10 a 27%). L'Espagne est le plus grand exportateur ner au
monde, suivi de Prés par la Gréce. La Tunisie se situe au quatriéme rang
mondial mafs exporce 1la Plus grande parcie de 1a production nationale,
environ 50%.

On ne dispose pas de donndes fiables signaldes régulidrement sur les cours
mondiaux par qualité et condicionnement. La valeur brute des exportarions
n'est pas un bon indicareur des prix en vigueur puisqu’il n'exisce pas de
donndes fisbles pour corréler les prix, les qualités er le condirfonnementc
de 1'hufle par marché d’exportation,
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5 laportations

L'Iltalls esz le plus grand importateur mondial d'hulle d'olfiva, acceptant
certaines anndes plus da la moiclé des exportations mondiales totales.
Cepeandant, la plus grande partia de cas axportations est transformde et
LeaXpartee. Les Ecacs-Unis sont accuellemanc le plus grand consommateur
d'hutle d'olive Llapartde avec environ 10y du rtotal des exporcation:
mondiales, A savolr 52,000 czonnes metriques en 1986. La croissance doi
laportacions aux Etats-Unis a dté souzenue adme 31 alle a étd canr solc pea

irvdguliere., Daux autres pavs, la France et la Libye, tous deux, granis
Lmportateurs par le passd, ont nettement diminué leurs lmportations dans ‘Les
wmees 30 La Tunisie est le troisidme fournisseur d'hulls d'oliva aux

Etats-Unis aprés l'ltalie et L'Espagne, meis détlent actuellemonr moins de
3% Ju marché. Cartaines exzortations ftaliernes qui arrivent zux Etats-Unis
contleanent tres cartalnezent de 1'huils d’olive d'origine tunisienne.

&, Consommation

dernieres armpdes, la comsommation movenne d'hufle d'adt Tar
3 £tats-Unis s'est accrue au rythme de 2,5% par aa. Le rythme
d'accreissement annuel est ligdrement supérieur au Canada. La consommation
totale par haditant dans les deux pars, cependant, reste assez faldble se
sizuant A 0,19 kg en 1986, soi:z 2% de la consommation totale d'huile

Tadbitar AL

comastibla Cn preveit des accroissements plus noctablas dans un avanic
proche.
5. Restrictiors commerciales

La Tunisie a une fr.nchise de drolcts sur le marché nord-amdricain, aucun
obstacle rarifaire n'sntrave l'accds tunisien sur le marché, Seulement
L absence de normes de définition pour les qualicds de 1'hui’e d'olive aux
Bzazs-Unis rend la commareialisacion plus difficlle En l‘absence d'una
telle norme, les agents nationaux de conmerclalisation font souvent une
promocion de leurs produits en utilisane das tarmes et des dtiquactes telles
que "prassurisés i3 froid-, “extra-légéreas” qui n’ont pas d"équivalenc dans
le code incernactional an vigueur pour les preduits cals que 1'huile d'olive.

c. LE MARCHE NORD-AMERICAIN

A part des donndes commerciales globales, 1l n’existe que peu d’informations
suT les ventas d'huile d‘slive an Amérique du Nozd.” ‘Aux fins de la présence
€tuda, on a eu 31 interviews approfondies aux Zracs-Unis et au Canada’ avec

des isportateurs d'huile d'olive st d*sutves personnes qui connalssent bien

les condiciens 2u marchd et les importacions.

Dans les anndes 80, la configuration de la demande sur le marché des Etacs-
Unis a subi une profonde transformation. En affet, de nouveaux consommateurs
4 Tevenu élevé et soucfeux de leur sancé viennenc rejoindre un marché dominé
Jusqu’alors par des consommaceurs originaires de 1'Europa du Sud.  Ces
Nouveaux consommaisurs ont tendance A acheter 1'hufle d’olive dans de petits
emballages (250 millilicres) contrairement aux consommateurs tradicionnals
qui préférenc les achacs par gallons. :
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Le Gouvernement espagnol encourage actuellement une importante expansion de
l'hufle d'olive espagnole sur le marché des Ecats-Unis et fait dus rabais de
prix de l'ordre de 40 & 60% par rapport aux huiles italiennes comparables,
Hais .1'huile d'olive reste relativement chiére ot les substitutions surtout
pour l‘huile de s0ja ne seront probablement pa= trés importantes. Les ventes
augmenteront plutdt & cause du changemenc de style de vie et du régime
alimentaire des consommateurs américains. La pluparc de 1’huile d’olive
sepble dtre consommdée dans les grandes villes, surtouc sur la cdte Est et
OQuest et & Chicago,

Lo marché nord-américain est dominé par les ventes d'hufle d'olive pure.
L'huile vierge est considdrée comme étant trop chére et ayant un goilt trop
fort pour la plupart des consommateurs. Les hulles "légéres” -- prodults mal
définis -- deviennent de plus en plus populaires.

Environ 70 & 80% des ventes d’'huile d’clive se font par 1'intermédiairec de
supermachés et le reste auprés des restaurants. Trols marques -- & savoir
Bertolli, Berio et Pompeian -- détiennent 70% du marché de détail aux Etats-
Unis, Ce marché gsemble solidement érabl{ surtout & cause des bons réseaux
de distribution de ces sociétés et une préférence pour la marque de la part
des consommateurs. Toufe une gamme d‘'autres marques constituent les 30%
restants du marché,  Quatre-vingt-onze sociétés et fillales importent et
distribuent 1l‘'huile d'olive en Amérique du Nord, On peut classer ces
socldtés de la maniére suivante:

1. Filiales de sociétés écrangdres;

25 Importateurs et distributeurs de produits de leur propre marque;
ou
3. Courtiers.

On dispose encora de moins de donndes sur le marché canadien de l'huile
d'olive que pour les Etats-Unis, mais on pense qu'il partage nombreuses des
mémes caractériques au niveau de l'offre et de la demande. La demande du
marché canadien est trés concentrée dans deux grandes villes & 1°Est, Toronto
at Montréal,

Dans las deux pays, 1'huile d’olive tunisienne sst trés connue et jouit parmi
les plus grands importateurs d'une excellente réputacion du point de vue
qualité. Malheureusement, la source de ces produits n'est pas connue par les
consommateurs. Une huile d’'olive commerclalisde comme un Produit de la
Tunizie serait probablement acceptée par les importateurs et les
consommateurs mais devrait #tre vendue & rabais par rapport & l'huile
italianne.

D. DIVERSES STRATEGIES POUR PENETRER SUR LE MARCHE

Dans 1la partie B du prése;ﬂ: rappert, six grandes possibilicés de
commercialisation de 1’huile d'olive sur le marchd nord-américain sont
analysées. S'agisvant notamment de:
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l. lLa distribution nationale d'une marqus du propriétaire - Cela
permet d'avoir wn nom de marque tunistenne pour les ventes au détail
et les ventes institutfonnelles sur l'ensemble de 1*Amérique du Nord;

2. La discribution régionals d’une marque du propciétalre - Il s'agic
d'une stracégle analogue & celle citde ci-dessus mafs qui se concentre

sur une réglon spécifiqua en Anérique du Nord, par exemple, les Grands
Lacs, ou un Etat cogme la Californie;

3.  Fournlsseur exclusif d‘une marque du distributeur - Arrangement

contractuel de distribution pour dtre le fournisseur exclusif de toure
une réglon ou de tout un marchs,

4, Fournigseur pour les vantes institutionnclles - Visar les ventas

{nstitucionnellas, surzout auprés des restaurants, avec des bidons d'un
gallonm;

3. Ventes en vrac - Cc serait essentiellument la conriruation des
pratiques actuelles de 1'ONH sur le marché .'es Etats-Unis;

6. Ventes en vrac avec dos réserves en Amérique du Mord - Augmenter
la volume des échanges actuels en constituant des stocks d'huile d'olive
en Anérique du Nord pour pouveir livrer plus vice le; produits.

E. STRATEGIE COMMERCIALE RECOMMANDEE

Parml les scratdgies ddcricas au chapicre III ci-dessus,
2 sont jugdes crop ondreuses ac risqudes puisque 13 réussite de la solution
1 demanderait un invescissement allanc Jusqu’a deux millions de doliars. Le
codt d'une stratégle rdglonale, rcout en écant moindre, rests considérabls.
En outre, les agents de 1'ONY ac du secteur privé ne disposent pas
actuellement de 1'exparczise nécessaire pour diriger une campagne da
commercialisacion aussi complexe en Amérique du Nord. La solution & place
les exportateurs tunisiens sur un marchd extrémement sensible aux prix ec ou
la qualicé. qui fait la Fforce de L'tuile tunisienne, n’assc que fafblemenc
apprécide. Les deux dernléraes solutions, S et 6, ne diffarent guére des
praciquas de commercialisation actuelles de L'ONH et n'offrent que peu de
possibilicés d‘augmenter les ventes alors que les prix et les volumes de
ventes resteraient inscables d'unes annde a l'autre,

las solutions 1 et

Par conséquenc, la trolsiéme salutien est la meilleure sctratégle 3 courc
2 Cerme. Il convient de paszer des concracs avec plusieurs distzibuteurs qui
desservent le marché aux Ecacs-Unis ot au Canada. Les countrats devraienc:

1. S'dtendre sur plusieurs années ec porcer les daces d'
pour minimiser 1'impact des perces d'un seul contrat;

expiracion
2 Spécifier une fourniture exclusive da lia Tunisie; et
3. ﬁ:nblir une formule pour détermirr las prix.

La pi.sente 4drude idencifie plusieurs évencuals

discributeurs nord-
américains, dont Lindsay Olive Grovers, a fair une pra:

miére proposition.
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Dans le long terme, une fols que les exportateurs tunisiens connaitront mieux
le marché rord-américain, {1 sera peut-dtre davantage possible d’acquérir une
marque nord-américaine. Cela deasnders qufun cadre tunisien s’étsblisse en
Amérique du Nord, Cette persomns devra s’exprimer couramsent en anglais et

bien connaitre les pratiques de .ommercislisation et les droits de dousne en
Amérique du Nord.




I. INTRODUCTICN

Lagriculture a faujours tanu une place {mportanta dans 1'dconomie
funisienne. Dars les anndes 60, ce secteur a contribuéd & talson de 2%% au
produir intérieur bruc du pays (PIB). Dans les anndes 70, cette contribution

4 balssé A 133 du PIS et est dascendus A 143 pendant la premlére moltid de
la prasente dacennie

*

2 balsse de la conctribucion ralative du factaur agricole aux comptes
nationaux st due en partia & la stagnation ou au manque de croissance du
sacteur lui-méme Mals surtout il y a eu 1'laportants changements
sTtucturels dans le PIS suive 4 la tipida crolssance des autres secteurs, |
Sursaut le sacteur manufacturier, la tourisze, les sarvices et le pétrole.
5i la croissance de ces secteurs a étd solida sinon spectaculaire dans les
anndes 30, la plupart des entreprisas agricoles ont di, elles, falre face A
une pluvicsitd extrémement variable, des couts de production de plus en plus
éleveis. et des prix aux producteurs qui, pour eertalies cultures ne

utagement suffi.ant pour que les exploitants sgricoles
investissent pour moderniser at produire davanctage.

Consiituent pas un ence

Comme on la constace sur lea Tablaau 1 de l'Annexe 1, la Tunisie posséda
envizon 4. 700,000 hectaras de cerces arablas. Les cdrdales, surcouz le bld
et l'orge. sonc cultivées sur eaviron 40% de ces terres. Les cultures
azhustives, surctout les olives, las fruics et les noix, occupent 37% du toral
des cterres arables. Lles 1.050.000 hectares restants sont divisés entra les
haricots at las legumes (100.000 hactares), las culturas induscrielles ac

lagunineusas (100.000 hectazas). las cultures fourrageres (250.000 heczares)
et las tarves an friche (K00,000 hectares)

A CARACTERISTIQUES GENERALES DU SOUS-SECTEUR DE L'HUILE D'OLIVE

j o Terzes et autres rcssources utilisdes

EZn Tunisia, comme dans la plupars du Bassin médicervanden, 1l'olélculture est
praciquée depuls des milliers d'années. Avant la fin du 19& sidcle, las
Tunisians cultivaient eaviron 11.000.000 d'oliviers sur 275.000 hectares.

En 1940, un raecensement agricols mnotaic 16.500.000 ‘oiiviers sur 410.000
hecrares.

Cepuls 1‘indépendance en 1956, des efforcs considérables ont été déployés
pour délargir la superfiilfe natianale da culture das oliviers. Pendant b
g-ande période d'expansion s'dtendant de 1956 A 1976, la superficie plantde
en oliviers a pratiquemenc doublé passant da 750.000 hectares ‘3 1.400.000
hactares. Depuis 1976, la superficie totala plancda en olivisrs RSt restie
praciquesenc la méme. De nouvelles plancations remplacent les viaflles
oliverales au fur et » mesurs que  las propridcaires adoptent d‘autras

cultures et que les arbres tosbent devant' la taplde progression dss zones
urbaines.

Conzrairement A de nombresuses autzes cultuzes tunisiennes, les oliviars sont
distribués pratiquement sur 1'ensemble du pays. Comne on peut le volr sur

1




la Figure 1 en. Annexe 2, les oliverales oncupant des terres allantc de
1'axcréme Noxd ot la piuviosits annuelle est en moyunne de 1,200 millimétres,
Aux zones seml-arides tout au Sud ou 1a pluviosité dépasse rarement 150
millimbtra-,  Le Tableau 2 en Annexe 1 indique la disrribution des arbres
dana les trois grandes zones. En termes d‘oliviers, on estime que la zone
du Nord détient environ 14,8% de la suporficie totale en oliviers, la zone
du cerncre 29% ot la zone du Sud 56,2%,

Etant donné que la production d'olives arie en fencclon de l'age des
oliviers et dea leur densité par liectare, l'utilisation der terres n'est pas
en sol le meillear indicateur de 1'importance relative des trols zones de
production. L'espacement encre les arbres par hectare dans les diffirentes
zones est blen sor fonction de 1la pluviosité et des conditfons du sol.
Actusllement, on a des densités de plantation allant de 200 ou plus arbres
par hectares dans le Nord & enviren 17 arbres par hectares tout au Sud. Par
consdquent, comms on peut le valr sur le Tableau 3 en Annexe, la zone du Nard
a le plus grand Pourcentage d'oliviers (37,2%) bien que la superficie
cultivde sofir la plus pecita alors que la zone du Sud n'a que 26,7% de la
Plancation natlonale estimée & 55.000 arbres.

En outre, étant donré que la HNord est une réglon oléicole relativement
nouvolie, elle a le plus haur pourcentage d'oliviers de moins ds 20 ans
(26%).  En revanche, la région du centrs et surtout une région connue sous
le nom de Vieux Sthel 1e long de la cote Est, si elles ont dté pendant
Longtewps les g-andes réglons de production, connsizsent actuellement un
déclin. Celui-ci, est surtout dd au fait qu’environ 44,5% des oliviers ont

70 ans ou plus, dge limics aprés lenuel les arbres sont zrieints de
siLoscuncs.

Pour des ratsons ¢ul asont traitées dans la section suivante gur 1:
produccion, la grunds partie .de la zone plantée en oliviers esc jugde éere
de productivité marginale par '.:s experts locaux, c'eczc-A-dire que les snls
peu fertiles ou mal drainds, les plantations se sont cetdriordes & un point
de non retour et/ou les plules sont {nsuffisantes ou irréguliéres pendant 1a
pPlupart des aundes. A eicre d’exemple, le minirtdre de 1'Agriculture escimo
qu'environ 500.000 & 600,000 hectarea de plantations existantes sont dans \vn
écar marginal (ministére de 1'Agriculture, janvier 1987, page 5).  L‘Office
national de 1'huile (ONH) qui est l'organisation officielle chargéa de la
commerzialisation de L'huile d'olive en Tunisie a fondé ses estimacions da
production annuelle ces derniéres années sur une zore productive entre
1.050.000 st 1,130.000 hectares (uNH, comaunjcccion parsonnelle),

En plus des ressources matérielles consacrées & 1l'oléicucture, camme on peut
la voir sur le Tablesu 4 de 1'Annexe 1, Plus de 308 des 174,500 exploitacions
agricoles en Tunisis se consacrent 1'oléfeulrure.  Li aussi, 1’{mportance
de 1. production varie considérablement entre le= trois grandes zones. Dans
le Nord, cn estims que 7.100 exploitations ag: ‘les -- 5,8% du total des
exploizations agriculze de la zons -. 26 c ‘rent en premier lieu a
1'oléfcu’ture. Dais la zone du centre, 43,7 toutes les exploitactions
cultivent l'olivier comze leur principale sourc. de revenus, et dans le Sud,

38,1% des exploitzctions agricoles se consacrent essentiellement & catte
culture,
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Dans toutes les zones, la pPlupart des cliveraies sonc détenues par de petits
propriétaires. ' Le Tableau 5 en Annexe L présente la discribucion des
oliverales par taille en Tunisie. Comme on le note sur ce tableau, 61,3% de
toutes les oliverales occupont 10 hectares ou moins et 84,58 ent 20 hectaras
ou moins. Les fermes d'Etat ec les coopéracives bénéficlant du soutien de
L'Etat ne représentont que 0,18 du total des oliverales et les grandes
plantacions privées ne représentent que 15,4% du tocal des propridécds.

Blen que la majorité des oliverales solent de petites exploitacions, 1le
Tableau 5 en Annexe 1 ne signifie pas nécessairemenc que ce sont las pecics
proplétaires qui produisent en fait la plus grande partie de 1'huile d’ol{ve
en Tunisie, Pour décerminer las parts de production par craille
d'exploitation, il faudraic disposer de donndes complémentaires, & savoir la
superficle moyenne en hectares et le rendement moyen des olives par hectares
pour les différentes tailles des plancations.

2.  Importance dconomique du sous-secteur

Dens les anndes BO, la Tuniste s'est vangée au cinquiéme rang, mendial en tant
Gue producteur d'huile d'olive oL est généralement le deuxieme ou troisieme
Plus grand exportateur. En cbservant le Tableau & en Annexe 1, on peut voir
que la production moyenne d‘olives estimée pour la période 1976-77 4 1987-88
a4 écé da 517.917 connes métriques. Mais les niveaux de production d'une
année 4 l'aucre ont fortemenc varid un fonccion de la pluviosicé et des
caractérisciques fructifires bi-annuelles des oliviers. 1977-78 &sc une
annde récence da force production atteignant 650.000 ctonnes métriques et en
1932-83 on avait un faible niveau de production avec 290.000 tonnes
métriques.

De 1979-80 4 1987-88, 1a production totale d’huile d'oli-e asc estimée avoir
acteint en moyenne 104,000 connes métriques par an. LA aussi, la production
a forcement varié d'une annde 4 l'aucre allanc de 155.000 tonnes mitriques
en 1983-84 2 un minimum de 85,000 Connes métriques en 1982-83 (Annexe 1,
Tableau 7).

Pendant. les années 80, 'en dépit de ces forces fluctuations dans 1la
production, la Tunisie a malncenu sa posiction de second exportateur mondial
d'huile d'olive apras 1'Espagne. = Selon 1'ONH, les exportations d’huile
d'olire en 1979-80 a 1586-87 onc atteint en movenne 54.976 tonnes métriques
Par an,; allant d'un minimum de 36.117 tonnes zétriques en 1982-83 4 un
maxioum de 70.674 tonnes mécriques 4 l'année sufvante. En 1986-87, 1les
recerces des exportations ont acceinc un tocal d'environ 70 milliens de
dinars (environ 87.500.000 dollars EU au taux de change de 1988). Ces
sxportations ont fait de 1'huile d’olive de lofn 1a principale axporcation

agricole de la Tunisie. L’'huile d'olive se situs au trolsiéme rang pour les

recactes des exportacions apras le pétrole ot les phosphates, représencant 81
du cotal des exportations et 40% des sxporcations agricoles.
Dans un pays en développement qui connalr une rapide croissance démographique
ec un besoin de plus en Plus grand pour des devises étrangéres, cecce
performance au nivea: des axportations, & elle-seule, fait de 1'huile d'oclive
un élément extrémement imporcant pour le développement national. Cependant,
écanc donné que la Tunisle est un Pays défizicalre en ce qui concerne las
huiles comescibles, la production d'huile d'elive Joue également un rale
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Lepovcant sur le marehd natfonal. Cas dernidres anndes, la consommation
nacfonale d'hulle d'elive a dte catimée & environ 49.000 tonnea miétriques,
Gette consommation veprdsenta 358 de la consommation nationale estimda A
140,000 tonnes wmérriques, le reste provenant des hulles végécalas importées
surtout l'huile de soja,

La production nationale d'hulle d'olive a permis & la Tunisie de mettre on
place une polictiqua comwarciale publique visant & axporter da 1l'huile d'ollve
tras chata sur les matchds dtrrngers, surtout la Communautd dconomique
europiennna ot d*imporrer des produits da substitution d’huile vigécale a
faibla prix auprés des grands fournisseurs mondiaux. Cette politique dans
L'argumenctarion de l'Erat comporte les avantages suivants pour le pays:

Elle a permis aux consomsateurs nationaux, dont le pouvoir d’'achat
réel ost limitd au départ et dent les salalres actuels sont bloqués
et peut-dtre en ctrain de baisser, da satisfaire leurs
besoins d'huile comestible écant donné la grande différence de prix
antre l'huile d'olive et les produits de substitution (environ 1,3
dinars pour 1 litre d'huile d’'olive et 0,320 dinars pour 1 licre
d'un produit de substitution);

Elle a aidé A dquilibrer la balance du commerca extdrieur de la
Tunisie;

Ella a rapporté las davises étrangéres nécessalres pour flnancer
les progranmes d'investissement nntionaux;

Elle a aldé A maintenir les revenus des producteurs du sous-secteur
de l'huile d'olive & des niveiux plus élevés que ceux qu’on auraflt
obtenus si{ l'hulle avait éré uniquement consommde sur les marchés
nationaux.

- Importance socials du sous-secteur, en particuller, l'ewmploi

La fait que l'olivier s'adapte A des conditlons diffictlos, surtour la zone
aride du Sud de la Tunisia, explique, entre autres, pourquoi les sxploitants
ont continué 4 garder leurs plancations. La présence d'una culture arbustive
viable dans ces réglons contribve A 1'inscallation des exploitants agricoles
et empéche que 1'exode rural ne prenn: das proportions plus grandes. En
plus, 1'olélculture ast une source de ravenus sirs, mdme n'lls sont modestes,
pour des exploitancts dont les autres posssibilités sont plutdt limitdes.

Méme sl l'on peut remecttre en question le rdle que 1'oléiculture jous au
niveau de l'exode rural, il ne falt aucun doute qus l'olivier apporte &
certaines familles un emploi A temps plein et fournit un emploi saisonnier
4 de nombreux autres. Le ainiscére de L'Agriculture estime qu’environ 1
million des 7 millions d’habitancs de 1la Tunisie tirent une parcis ou
L'intégralité de leurs revenus annusls de la culture de 1'olivier, On estiue
que la production et le traitement des olivas représentent 23,000,000
parsonnes/jours de iravail pour les Tunisiens, soit 20% de 1l'emploi total du
secteur agricole,

La main-d'oeuvre nécessaira pour 1’oldiculture se réparcit entre le
désherbage ot 1'émondage (643%) et la cuelllette des olives (36%). Ces
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Eravaux sont effectuds avec 1‘aide de Journalfers saisonniers qui viennent
souvent des zones les plus démunies du pays de novembre & avri} pour gagner
de 1l'argent,

iy

En plus de ces rravaux dans  les champs, das emplols salsonniers sont
dgalement fournls par les opdrateurs des pressolrs & huile, que ce solr au
niveau du transport des olives, des exploitacions des pressolrs, des
activitds de pressurage ot de transporct, du stockage, du condiclonnemnent ou
de la discribution de l'huile d'olive. Ces emplois sont créds pendant juste
90 & 100 jours par an, de mi-décembre A début avril.
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4 &, loportance régionale et utilisation da terres qui autroment seralent
: inucilisédes

Les accivicéds de productlon ot de cransformation des oliveas onct une

imporcance dcoroniqua et soclale qul change selon les régions de la Tunisiae.

En cant qu’entreprise agro-induscrielle réglonale, 1'oléiculcture esc

extrémement {mportante dans le Sud du pays. 51 l'on traverse la réglon

-~ autour de Sfax, on ne peut s'empécher de constater combien les exploftancs

locaus dépendent de i'oléiculture. -Alors que dans les zones rurales du lerd

ot du centre du pays, il semble ¥ avoir un certain nombre de possibilicés de

bt culture et un me{lleur accds A des emplois non agricoles, les explofica,ts du

Sud en revanche semblent bien Plus limicés dans leurs choix. Ii n'existe gue

p- ‘de solutions de remplacement dans las difficilaes condicions du Sud de la

i) Tunisie -- peuc-dcre, les plscaches, les amandes et cer-aines varidrds da

. fruics adaptés. Touces ces possibilitds rencontreralent certiinement de gros

problémes de commercialisation si la produccion agricole dépassafc largement
les limites de la demanda de consommation locala,

Comme nous le verrons plus tard, {1 y a dgalement une forze concencrazion das
entreprises de toansformation de 1'huile d'olive dans le Sud de la Tunisie,
En outre, la majorité des axpartacions de l'huile d’olive tunisienne parct du
port de Sfax, ce qui renforce encore L'imporctance de cetre culcure dans
l'dconomie de la réglon.

s

En gros, tout déelin persiscant dans la produccion d'olives nu rout affec
adverse dans les échanges incernacionaux de L'huila .d'olive se feraic
durement ressentir dans la partie Sud du pays. Etant donné que cecte région
semble déja écre désavantagée face au reste du pays, une baisse da la
rentabilicé da sa principale culture agricole ne ferait qu’accentuer encure
davantage las disparités régionalas.
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LI,  ASPECTS DE LA PRODUCTION, DE LA TRANSFORMATION
ET DE 1A COMMERCIALISATION DE L'HUILE D'OLIVE DESTINEE A L'EXPORTATION

AL ASPECTS DE LA PRODUCTION

1. Factaurs agre-climatiques qui Influencent la production da 1'huile
d'olive en Tunisie

Il @3t nwcassaice ; 1 d'abord l'olivier s{ 1l'an veut comprendra

00 r3le  tres L a8 l'agriculture ctunlsienns, A quelques

excaptions pres, v eoent les cultures en ordre crolssant de

Tisque ou da lexizé de gestion: fordcs et terrains de parcours, cultures

Arhustives, 5 annu itrigudes et cultures en bour.

L'slivier ast un des arbres les plus résiscants er les plus robustes, Un

r ; i pr

f limite de son adaptabilite, 1'oliviey peut
pousser 4 la lisiere d'un déser: dans un ¢limat aussi aride que les seules
autras possidilis d'uzilisaxzf seralent le pacage du bdtall e une culture
SaTIDde de Did 4 ; C utiliser des rassourcas agricoles
Basziaales paur 1ol 4 inuera 3 domrer un produi: de haute
qualite Sulvant certains « el arbra peut pousser la ou aucun autra
4Thre e pourraic survivea

quelques anrees de soins A ia

Las oaliviers sonc jeréraloment plantés suv das Cerrains qui sonc considérds
2Arginaux poul Toute ausza culrura Il faut cependanc savoir que l'oliviar
ST exigeant Ju poirc de wue cnndizions du sol. Pour survivra peandant les
langs dces chauds, il 4 Yesoin d'un sol profond, ldéger, bien drainé, ratenanc
de maniere uniforme 1 humidica. Pour de bons résultacs de production, il
faudrais un sol &'un mécrca de profondaur. Ca tarrain es= considdrd comme

matginal pour las aucrtes culturas, surtout a cause du manque d'humid{cé
twcassaize pour la cInissance de cas culturas,

Dans un clizat tempére, ls débue 2t la fin de la salson de plancacion da
L'#%e cornal: genéralament le premiar et le dernier gel ddvastateur. Par
conire. dans une rdgion de climac méditevranéen, la salson des culcturas sa
situe d'habizude pendant las @wis d'hiver et est limitde par les condicions
da sdcherssse imposdes Pas l'dcé chaud et sec. [a Cempératura, la durde da
la journde ez la radiacion solatre dans un elimac zéditervandan sont
exiTdoemant faverablas 4 1a croissance des plantes. Si l'on irrigue les
cultures d'écé, le clisac 3dditerranden a la plus granda capacitd . de
tendament parmi tous las autres climats. Sans irrigartion, aucune culture
annualla et trés peu de culctures arbustives ou fourragires peuvant survivre
les écds chauds et secs, Le climac médirerranden a égaloment des
tempdCatures qui approchent ds 0 pendant certalnes nuits en hiver. En
Tunistie, c'ez généralement pluzéc dans le Centre ac le Sud que dans le Nozd.
Mais ces tempérazuras n‘atteignent jamais un niveau assez bas pouvant menacer
-4 production des olives i 1'hufle.
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2. Régiona agricoles en Tunizie

La Tunisle a diffdrentes réglons agricoles. Géndralemenc, on divise le pays
en trols grandes rdgiona. S'agissant de la riche zone agricole du Nord, de
la zone agricole Pauvre du Sud, et entre les deux d'uno zone de transition
appelée le Centra. L'industrie oléicole en Tunisie utilise les mémas termes
et Jdivisfons régionales avec les connocations suivantes,

Le Nord est bien arrosé aussi bien du point de vue pluviosicé qu’irrigation
venant des barrages établis dans les montagnes au nord-ouest du pays.

Lo Centre engloba les plaines de la céte et les régions de la steppe. Les
plaines cétidres autour de Sousse constituaient tradicionnellement la grande
céglon productrice d'olive & hulle du pays. Les steppes sont une région
semi-aride da montagnes dénuddes et de plateaux qul tradicionnellement ont
sarvi da paturages. 1Ils sont sdpards du Mord par la chaine dorsale et
touchent le désert au Sud. Tout le long de la cate Est, les steppes sont
sépardes de la mer par une bande de rerre large de 45 km appalée le Sahel.
Ce terme signifie céte ou frontiére en arabe ec désigne en Tunisie une région
de plaines qui longe la céte Esc, allant de Nabeul A Gabes,

Le Sud comprend les réglons cécidres et celles de 1'intérieur. La principale
zone de production oléicole se situe autour de Sfax. Dans le langage courant
des olélculreurs tunisiens, les plaines cotiares autour de Sfax ne sont pas
considérdes comme faisant parcie du Sahel. Les zones pré-déserciques et
déserciques A l'extréme Sud sont généralement comprises dans cette région
mais ne sont pas tras importantes pour la production d'ollves.

En régle géndrale, dans les régions agricoles de la Tunisie 1a pluvios?cé
diminue au fur et & mesure qu‘en va vers le Sud. En rafson de 1’alcitude,
les températures moyennes diminuent au fur et a mesura qu’on va vers
l'intérieur, Pendant ce slécla, l'oléiculture s’ast déplacée vers la Sud ec
les terres do 1'intérieur, Lo Sud qui compte 26,7% des oliviers produic en
moyenne 51,38 de l'hufle d'olive tunisienne. Sfax, la plus grande ville ec
le port du Sud, est actuellement le pivot de la région 1a plus importante de
produccion d'olives.

& Description du la capacité du sous-zocteur de 1'olive A huile en Tunisie

L'oléiculture en Tunisin est une forme d'agriculture plutédc extensive
qu'intensive., Une pluviesité annuelle de 400 millimétres est généralement
considérée comme le minimum pPour l'olive & huile. A cause de ses sols, 1la
Tunisle peut planter des oliviers dans des réglons ayant moins de 200
aillimdtres de pluviosité annuelle. Dans de telles circonstances d'humidité
du sol, 1'espacement des arbres est moins dense (20 & 40 arbres par hactare
concre plus de 200 dans le Nord). Les rondements -- et done l1a proficabilicé
natte par hectare -- ne sont Pas trés élevés, quels que soient les facteurs
de production utilisés., Par conséquent, les propriétaires doivent avelr de
grandes plantations s’ils veulent tirer des revenus importancs de 1la
monoculture oliicole,

L'ascendance de la région de Sfax sur Sousse. en ctant que centrs de 1la
principale zone de production d’olives en Tunisie montre combien la taille
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de 1l'exploitacion esc importance, Sousse & probablement le meilleur
en-ironnesent pour la production de 1’'olive & huilse an Tunisfiz nmais sa
produceion effeccive décline fortement 4 1‘heure actuselle 4 cause da la
pecite tallle ¢t du morcellement de Plus en plus important des oliverales (4
cause des lols d'héricage). :

Dans le Sud, par allleurs, le c'imat esc dur pour les olives avec seulement
200 millimétres en moyenne de pluviosité salsonniére. e n‘est qu’au débur
du siécle qu’on a véritablesent cherché a introduirs une production
commercilale d'olive & huile dans certe iéglon. Cependant, les oliveraies
dans cecte région gonc assez grandes ec, gpar conséquenc, la région est
devenue le cencre de la production commerciale d’olives en Tunisie.

Dans les crois régions de produccion, on peuc discinguer trofs approches de
culzure de l'olivier fonddes su- la tallls de l’encreprise économique. ' Las
Perictes entreprises constituent de loin la catégorie la Plus importance et
la plus varfable. Elles Peuvent aller d’'un sevl arbre qui est népligé ec qui
ne produit jamais pour le marché commercial 4 de petites opéracions
dynaniques de productior dlelfive. & heily Ceite Bernlide furmiia: blen
qu’étant économiquement solide et techiiquement bien géree, es: trop petite
pour fafre subsiscer une famille agricole en ctanc qu’unité économigue
indépendante. De celles opéracions existenc sur 1’ensexble de la Tunisie.

Ces perites explolcations agricoles avec leurs oliviers ec dutres cultures
Jouenc un réle tras imporzanc dans 1%économie dgricole cunisienne, mépe s!
elles sont gdndralemenc jugées comme étanc peu rentables dans le contexts
d'une agriculture modarne oriencde vers le profir, Les expleicacions
famlliales de ce Type. charchanc surtout & drre auronomes et A assurer la
subsistance alimentaira de la famille, apporzanc un {mportanc elémentc de
stab'lisazion a la configuration de la via rurale. En fait, la productien
de ces exploitaciaons agricoles permec de nourrir de grands nombres de paysans
adza 3{ leur impact net sur l'économie commerciale esc modeste.

Dans ces exploitatians agricoles, l'introduction de l'olive a huile permer
de divarsifier les acctivirsig agricoles, a'uciliser des Tessourcess marginales
ec de diminuer le risque global. Dans ces condicions, les oliviers sonc
généralement bian soignés par une main-d'ceuvre famfliale mais on n'achete
guere de facteurs de production. L'huile d'olive procuize zeur éere
entiérement consommée par la famille ou wvendue dans un cercle local de
consomaaceurs ruraux, Une telle produczion n'est pas forcémens contralre aux
lois de 1’économie s{ 1’on se place du point de vue du propriécaire méme si
elle n‘acteint jamais les marcheés urbains ou le commerca d’exportation.

On a égalemenc de pecites oliverales blen soignées lorsqu’un propriécaire
absenc, qui a de bons revenus qul ne proviennenc pas de l'agriculrure, esc
fier de son oliverale qu’il a souvent héricée. Ce type de propriétaire qui
dispose de capitaux esc plus 2 nméme d’appliquer certains facteurs de
production agricoles et de suivre l2s recommandacions de wulgarisation
agricole, LA aussi, pourtant, ce type d'oliveraies n'esc Pas la principale
source de revenus du propriéctaire et les raisons de mafincenir l’encreprise
d'clives ne sont Pas toujours atcribudes aux seuls zotifs de prafic,

511 exisce un peu partout en Tunisie de pecices oliveraies bien enfiretenues,
le tableau géndral pourcant reflece une forrce pProportion de wieux arbres,
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c'ast-A-dire plus de 70 ans, et de rondements décroissancs par arbre. On
clite souvent ia trés petite taille des oliveraies A Sousse comma un exemple
du probléme de la production décroissante d'olive A hufla. L'érosion des
sols et la plantation d*arbres dans des réglons inadaptées traditionnellement
pour la collecte d'eau sont dez facteurs complémentaires qui contribuent a
ce déclin,

Les oxploitarions da taille moyenne constituent le niveau sulvant de
l'oléiculture. Les entreprises A ce niveau son. axdes sur le commerce et
disposent généralement d'un nombre suffisant d'hectares plantées en oliviers
pour ‘en faire la principale source da revenus 4 une famille d’exploicants
agricoles. La plupart da ces exploitations se trouvent dans le Centre ot le
Sud du pays.

Le faic d'avoir das emplovds payés & plein temps constitue la principale
caractéristiqua ds la troisiéme catdgorio des entreprises d'olives A huile.
Ces exploitacions sont la principale source de subsistance pour un opdrateur
et des ewp'nvés payés. I3 peut s'agir d'oxploitations privées ou de fermes
d’Etat. Elles. peuvent réaliser des économies d'dchelle on raison de leur
taille et des meilleures pessibilités de transformation des slives, par
exemple, transformation dirscta sur place. ' C’est A ce niveau que la Tunisie
pourrait étre la plus compétitive en termas de coldts de production, qualité
d'hulle d’olive produite et capacité de contrdler les caractéristiques de
1'huile produite.

4.  Principaux facteurs qu. influengent la production et la qualité de
L'huile d'ol’ /e ;

D'aprds la litr rature disponible st le+ interviews avec les participants du
sous-sectevr, t.ols problémes da produc:ion sont généralement citds comme
causant le plus Jde préjudice 4 la producilon et A la qualitd de 1'huile
d’olive en général. - S’agissant da: (a.) le fait qua les arbres sont vieux,
(b.) mauvals contréle du chiendent dans 1.s oliveraies, et (c.) mauvais
traitement dos olives apras la cuailiecte. Cartains ont cité d’gutres
problémes tels que:

. Les exploitants n‘appliquent pas les pratiques culturales
recommandées en matidre d'émondige et du funage;

L'irrégularicé des plules et le manque de techniques de rétention
de 1'humidité: ec

Les caractéristiques fructifires de 1l'olivier.

La lutte phytosanitaire dans les exploications oléicoles n’a pas été cicde
comme un probléme important au niveau de la production par les spéclalistes
locaux.

a. Viellissement des arbres

En Tunisie on juge qu'un olivier a une vie productive d’environ 70 ans.
L’arbre atteinc son apogée de production & environ 30 ans er commence A
décliner & environ 50 ans, Tel qu'on peut le voir sur le¢ Tableau 3 an Annexe
L, on escime quo 64,73 de tous les oliviers en Tunisie entrant ou sont dans
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produccion (36,5%) et le plus haut pourcencage d'arbres trop Agds (44,5%).

Ce probléme peut écre rdésolu de trais manfdres:
en enlevant les vieux arbres et replantant de nouveaux:
en taillanc les arbres exiscants;
en procddant 4 des régénérations.

La premiére méthode se passe d’explicacions. la deuxiéme -- caille ou
émondage -- signifis qu'on coupe 1'arbre fusqu'au tronc pour Ffaire Tepousser
les branches. Dans les <:trols ans qui suivenc  cet émondage, l'arbre
FeCrouvera sa vigueur et sa productivicté. Cecce technique redonne & un arbre
de la vigueur pour environ 10 ans. Mals on ne peut pas l'employer s{ le
tronc est acteint Ad'une maladie quelconque. La troisiéme méthode --
régénération -- consiste 4 prencre de nouvelles racines Pour recplilcer le
vieil arbre. Une fois le vieux tronc enlevé, les racines peuvent pousser et
l'arbre sera productif dans les cing ans qui sufvent. La deuxiéme et la
troisiéme méchodes demandenc que l'arbre en question ait des racines bien
implancdes dans la sol qui vont repousser rapidement.

Le principal avancage quand on enlave enctiérement les vieux arbres ec qu’on
replante est qu'on peut nettoyer le sous-sol de la plantation avant de
replancer les nouveaux arbras. Cala peut dtre trés important lorsgue des

carapaces de calcairs ou autras ohstacles empéchent 1’eau de passer dans le
sol.

Un des avantages lorsqu’on prend des rejetons pour replanter est qu‘il n’esc
Pas nécesscire d'arroser 1’arbre en amenant 1'eau sur les lieux, Lorsqu’on
replante, cer arrosage 4 la main est nécessaire pendant deux ans. Les autres
avancages sont que l'olivier régénéré esc improductif pendant moins longtenps
et que cecte technique peut atre appliquée progressivement aux arbres, Un
troisieme avantage esct que les codts liés & la régéndration d’une oliveraie
sont largement compensés par les venres du bols d’olivier.

Les avantages lides i la régdndracion ravécent une importance particuliara
pour les pecits. exploitancs puisque la perce totale des racattes des olives
suite A une replancacion est un probléme s{ la famille n'a pas d'aurres

revenus, gue ce solt pour d'autres cultures ou des Trevenus non lids 3
l'agriculture.

Le Gouvernement tunisien est en train de subventcionner un pregramme pour

encoursger les exploitancts agricoles & améliorer leurs oliverales grice a
cette technique de régénéracion.

b. Mauvais contrdle du chiendent dans les oliverafes
Le chiendent en Tunisie est souvent appeld 1'"herbe du diable® & 1'Cuest des
Ecacs-Unis. Elle est considérée comme écant une mauvaise herbe qui nuic

dnormément aux oliverales car elle se bat avec les arbres pour l'humidicé du
sol. Un bon désherbage est toujours un préalable sour toute culture 2n sec,
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leur étape de production maximale et 14,5% sont jugds trop 4gés.  lLa zone
centrale autour de Sousse a le plus faible pourcentage d'arbres en pleine
produccion (36,5%) et le plus haut pourcentage d'arbres trop Agés (44,35%).

Ce probléme peut écre rdésolu de trols manléres:
en enlevant les vieux arbras et replancant de nouveaux:
on ctaillanc les arbres existants:
en procéddant i des rdgéndrations.

La premidre méchoda se passe d'explications. La deuxiéme -- taille ou
ézondage -- signifle qu'on coupe l'arbre jusqu'au trone pour faire repousser
las branches. Bans les czrois ans qui suivent cec émondage, l'arbre
TeLTouvera sa vigueur et sa productivicé. Cette technique redonne 4 un arbre
de la vigueur pour environ 10 ans. Mals on ne peut pas l'employer si le
tronc est -acteint d‘une maladia quelconque. La trolsiéme méthode --
régenération -- ‘consiste & prencdre de nouvelles racines pour rezplucer le
vieil arbre. Une fois le vieux trone enlevé, les racines peuvent pousser et
1'arbre sera productif dans les eing ans qui suivent. La douxiéme et 1la
trofsidae méchodes demandent que L'arbre en question aic des racines bien
implantdes dans le sol qui vont repousser rapidement.

Le principal avantage quand on enléve encidrement les vieux arbres et qu’on
replante est qu'on peut nettoyer le sous-sol de la planvation avant de
replanter les nouveaux arbras. Cala peut dcra trés important lorsque das
carapaces de calcaire ou’autres obscacles empéchent 1’eau de passer dans le
sol.

Un das avuu:agc;s loraqu’on prend des rejetons pour replanter est qu'il n'asc

pPas ndcessiire d’arroser l'arbre en amenant l'eau sur les liaux. Lorsqu’an
replante, cat arrosage A la main est nécessaira pendant deux ans. Les autres
avantages sont que 1'olivier régéndre esc izproductif pendant molins longtenps
et que cette technique pout drra appliqude progressivement aux arbres. Ung
troisiéme avanctage ast que les coits lids 4. la régénéracion d'une oliveraie
sont largement compensds par les ventes du bois d'olivier.

Las avantagas lides A la rdgdnération revétenc une importance particuliara
pour les petits axploitants Puisque la perte tutale des recettes des olives
suite i une replantacion ast un probléme i la famille n'a pas d'autres
revenus, que ce. soit pour d'autres cultures ou des revenus non' lids A
1l'agriculrure,

L= Gouvarnement tunisien est en train de subventionner un programme pour
encourager las axploltants agriceles a améliorer leurs oliveraies grice a
cetze technique de régénéracion.

b.  Mauvais contrdle du chiandent dans les oliverales
La chiendent en Tunisie est souvent appeld 1'"herbe du diable” A 1'Ouest des
Ecats-Unis. Elle esc considérde coame étant une mauvalse herba qui nuic

énormézenc aux oliverales car elle se bac avec les arbres pour 1'humidicé du
sol. Un bon désherbage est toujours un préalable rour coute culture an sec,
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Dans des zones ot la production d'olives est prédominante comme dans la-
tégion de Sfax, les exploitants cherchent a éliminer plutdt qu’h simplement
contréler le chiendent, Pour ce faire, ils se servent souvent d‘outils qui

pernettent de couper les racines du chiendent Jusqu’a une profondeur d’un ou
d'un miétre et demi. :

Etant donné que la chiendent ge propage par stolons, 1l est pratiquement
impassible de 1'¢liminer ot il ast trds difficila A contrdler. La contrdle
chimique a été essayé avec ‘des herblcldes -- par exemple, Roundup et Radican.
Roundup a été le plus efficace mais {1 est cher en Tunisie. Radican n'a pas
été efficace dans les conditions tunisiennes.

La herse est 1'instrument généralement ucrilisé pour contréler le chiendent
en Tunisie. Cependant, les herses arrachent également les stolons ce qui
peut contribuer & dtendre 1'infestation existante.

Une autre complication dans le contrdle du chiendent est qu’'il est considéré
par certains exploitants agricoles comme un bon fourrage pour le béctail.
Dans certaines zones des steppes, les petits axploitants urilisent les terres
autour des oliviers comme paturage pour la bétall. Ils considérent que cela
ast plus rentable que de simplement utiliser les terres pour une monoculture
comme la production d’olives. En d'autres termas, les exploitants jugent que
leurs pertes da-revenus dans la production d'olives sont plus que compensédes
Par le gain de recetres tirées de la vente du bérail,

Dans des zones ol il n'y a pas de péturage, méme un observateur ordinaire en
1988 ne peut s’empécher d’étre impressionné par la propreté et l'excellente
- tenue des oliveraies tunisiennss. Dans les zones visitdes, i1 était rare de
voir une oliverais envahie par les mauvaises herbes. Ces oliverales sont
extrd it bien ¢ @C tout est propre jusqu'au tronc des arbres. Ce
travall doit dtre fait manuellement et doit revenir cher. 11 est difficile
de croire que les exploitants considérent que leurs oliveraies ne sont pas
rentables s'ils lour accordent tous leurs soins. 11 est un fait qu'en 1988

on n'a pas eu besoin de désherber autant 2 cause de la sécheresse de ces
derniers mels,

€.  Mauvais traitement des olives aprés la cueillette

On s'accordy généralement pour dire que dans de nombreuses exploitations le
traitement des olives aprés la moisson n'est pas conforme aux normes en ce
domaine. Ce probléme est généralement déerit comme étant 1ié 4 1l'accés d’'un
planteur & un pressoir. Les olives peuvent dtre abimées lors de la
manutention et peuvent fermenter pendant le stockage surtout si elles sonr
trop empilées et si les tempdratures sont trop élevéss. Les olives doivent
étre cueillies & la main, manipuler soigneusement et pressurer rapidi -nt,

En Tunisie, les olives son. souvent entassées dans des sacs en jucte ou en
plzstlique avant d'étre apportées au pressoir. Li, elles sont mises dans des
citernes. Il arrive qu'on les empile trop et qu’on les garde trop longtemps
avant la transformation. Un des facteurs qui aggrave cette situation,
surtout pendant les bonnes anndes de production, est que la plupart des
exploitants récoltent leurs olives en Janvier. Le  faict de ne pas
synchroniser les dates de la cueillette fait qu’d certains nmoments les
prassoirs ne peuvent plus répondre & la demande et qu’a d'autres moments, au

11




début ou & la fin de la campagne, ils sont sous-utilisés. Ce probime qui
raldéve d’'un manque d'organisation cauze des délais au nliveau de 1la
transformation et partant fait balsser le rendement total de 1'hufle da haute
qualicé.

La récolte précoce d'olives, c'est-d-dire de fruics fermes et verts, est m
des moysns par lesquels certalins planteurs cherchent A ameliorer leucs
recettes nettes provenant de l'huile. La baisse de qualite due au fait que
les olives sont pressées trop tdt est largement compenséde par la plus grande
résistance du Fruit qui ne demande pas autant de soins.

Lorsqua les olives sont récoltées avec des machines, {1 y & souvent des
quantités importantes des frulcs de qualité inférieure dans le mélange qui est
pPressée pour obtenir de 1'huile. Par ailleurs, le climat sec de la Tunisie
et les méthodes de traitement aprés la moisson ont également un effet adverse
sur la qualicé. Lorsque les olives sont cueillies & la main, on peut les
cholsir au meilleur moment er il n'y a pas de feuilles, de petites branches
ou des poussidres avec les fruirs qu’on apporte au pressoir, Cela donne une
huile de meilleure qualité que celle qu’on obtient lorsque les olives sont
ramassées par terre. La récolte mécanique est probablement une technique
qui convient mieux aux producteurs dans des pays rels que i’'ltalie et
1l'Espagne ot les salalres de la main-d’oeuvre pour la cueillette a la main
des olives sont bien plus élevés qu’ils re le sont actuellement en Tunisie.

En Tunisie, les couts 1iés & la cueillacte 4 la main des olives sont Jugés
dtre dlevés par journalier agricole et par jour surtout parce que les
oliviers sont grands ot que les rendements par arbre sont faibles dans de
nombreuses régicns. On a essayé les vibreurs nécaniques mais on a constaté
qu'un passage ne permettair de récolter que 50% des fruits d'un arbre.
Devolir passer plusieurs fols par arbre pour récolter assez de fruies augmentce
le prix des méthodes mécaniques, On a dgalement essayé les produits
chimiques d’abscission mais cette méthode ne s‘est pas avérée trés bonne car
les olives étaient de moindre qualité & cause des résidus chimiques dans le
frufe,

Les Tunisiens ont souvent tendance a parier des oliverales en termes de
nombre d'arbres plutét qu‘en termes de superficies. Cela souligne
1'importance de 1l'arhre en tant qu‘unité fondamentale de production dans
l'évaluation des entreprises oléicolas. Pou= que la cueflletts soit tout a
fait rentable, 11 fuut une forte concentration d'olives par arbre. Un
émondage régulier, parce qu’il influence la taille ot 1'emplacement du frufr,
@st un des meilleurs moyens pour augmenter le rendement.

4. Les pratiques culturales recommanddes ne sont gudre appliquées
L’émondage est important car i1:

permec un meilleur équilibre entre les feuilles de 1'arbre et ses
racines;

v augmente la proportion de nouvelles branches qui porcent des
fruics;

ouvre l'arbre pour que la lumiére Y pénétre mieux; et
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dvite que l'arbre ne devienne trop grand, ce qui rend la récolte
difficile. :

L’émondage ne revient pas cher car la valeur du bois coupé compense dans une
largn mesure les dépenses de 1a =ain-d’oeuvre,  Les experts locaux ontc
indiqué lors des interviews qua de nombreuses oliveraies n'étaient PaAs assez
ou mal émondées chaque annde. Bien qu’'il golit difficile de contredire ces
opinions sur la base des informations dont nous disposons, il convient
pourtant de signaler que la majorité de grandes plantations observées pendant
la bréve nission Hans le cadre de certe érude étalent bien taillées si l'en
en juge d'aprés les normes américaines. Hais probablement qJue les
oléfculteurs du Bassin méditerranden ont tendance 4 émonder davantage leurs
arbres que leurs collégues californions. Cela pourrait donc simplement éctre
une perception différente quant 4 la définition d'un bon émondage .

Actuellement, on estime que seulement 10% des oliverales bénéficient de
l'application d'engrais. Il est assez courant que les exploitants agricoles
avec des cultures en bour dans des zones senl-arides hésitent & utiliser des
engrais chimiques. On risque en effetr de perdre une partie de l’'investisse-
ment dans les engrajs si les plules sont irréguliéres ou absentes. Le risque
n‘est pas aussi grave pour la culture arbustive puisque méme une pluie
irrdguliére permetrtraic &4 l’arbre d‘utiliser les Gléments nutricifs. Par
conséquent, l'adoption & grande échslle de bonnes pratiques de fumure serait
s4ns conteste extrémement bénéfique pour 1l'eoléiculcure.

En Tunisia, seul le manque d’azote ost considéré étre un facteur qui limite
la production d’olives. On recommande trois kilogrammes de nitrate
d’ammonium par arbre. Lss engrais sont appliqués en deux fois, la premiére
fois en autoane avant 1la moisson, et la deuxiéme fois au printemps aprés
1'émondage. On vecommande d‘appliquer du phosphore et du potassiun dans une
nouvelle plantation pour aider le Jeune arbre A se développer.

e. Préférences des explofrants pour d’jutres cultures avbustives

Généralement, 1'oléiculture n'a pas beaucoup de chances de gagner face a
d’autres cultures, si ce n’est dans les cones agricoles. En fair, le sol
peut étre bon mais les plules fnsuffisantes. Le facteur capical est toujours
la précipitation annuells. En Tunisie, les cultures sulvantes entrent en
concurrence avec l'olivier: ldgumes irriguées, céréales, blé ac Oorge et
autres cultures arbustives qui résistent a la sécheresse. Sur les terres
vralment marginales, on cherche également 4 installer des terrains de
parcouss pour le pidturage du bétail.

Les arbres qui résistent 4 1a sécheresse en Tunisie sont notamment les
pistachiers et les amandiers mais (1 ¥y a 4galement des variétds locales de
péchos et d’abricocs qui résistent a 1a sécheresse. Pour cela, on procéde
4 une double greffe. Premidrement, on graffe une pousse de pécher & une
racine d'amandicr, puils une ,ousse d'abricot est greffée sur la greffe du
pécher. De cette manidre, on arrive & obtenir un abricot qui résiste assez
bien 4 la sécheresse.

En ce qui concerne la compétition entre 1'olivier et les autres cultures, le
Gouvernement tunisien, conformément a sa politique visant A& maintenir des
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oliveraies exiscantes n'accorde que difficilement aux exploitants les permis
nécessaires pour arracher les oliviers sur cercains types da terres. S{ un
oldiculteur veut enlever zes arbres et les remplacer par une autre culture,
11 doic obtanir au préalable 1’autorisation du Gouvernement, Obtenir cette
peraission reléve actuellement d'un processus qui prend beaucoup de temps et
dont, en plus, le résultat n’est Pas garanti. Mals si la permlssion est
accordée, l'opdration peut dcre financidrement trés rentable. Par exenple,
dans la région de Sfax, les parsonnes Lnterrogées nous on dit que sf on peut

arracher les oliviars la tarre peut quadrupler de valeur en vingt-quatre
leuras,

Il convient cependant de ctenfr compte de certalns éléments agronomiques
élementaires dans cecre question de compétition de l'olivier avec les autres
culzures. Pour les cérdales, les légumes irrigudes ot le Pdrurage du bécail,
Ll n'esc pas forcément nécessalire d'enlever les cliviers pour pouvoir se

lancer dans ces opérations. L’espacemenc entre les arbres dans la pluparc
de la Tunisie, et surcour 'si on va vers le Sud, est suffisant pour faire
frusser des cévdales, des légumes ou des cultures fourragéres entre les
arbres. Si on a besocin de plus d‘espace, on peut tout simplement émonder
davantage les arbres plutér que de lae areacher Par consdnguent | 11 ne nous
semble pas que la compétition avec d'autres cultures devrait étre une
questlon de vie ou de mort pour les oliverales. Au contraire, les oliviers,
sauf dans les plantations ctras productives et intansives, peuvent trés

facilement coexiscer avec d'autras cultures sur la méme terre si le sol est
assez humide.

C'est juste pour les arbres fruitiers et las noiseclers qu'on ne peut pas
faire da compromis du point de vue ressources des sols. Mals, méme pour ces
arbras, il n'est pas ndcessairas de convercir touts une plantation. Il esc
asaez courant de voir des plantations avec des arbras frulczlers ot des
ncisaciers enctre lez oliviers. Dans la pluparc des cas, ces aucres espéces
ont été plantées pour remplacer les oliviers qui sonc merts. Il s'agic
d’ailleurs, dans la plupart des cas, d’'amandiers.

En régle géndrale. le- autres =ultures arbustives concurrencent surtout
l'olivier en termes de production pour le marchéd nacional. Héme si
L'infrastructure exiscalc povr que la Tunisie puisse exporcer ces fruits er
noix, ils auraient A falre face i une conculrence trés serrée sur les marchds
incernacionaux, peuc-dtre plus  grande que celle re.contrées par les
exporcacions d'huile d'olive. Ces fruits ec nolx ne sont pas des articles
de bage at certains sont tras périssables,

Par consdquent, il nous semble guére avisd que certcins groupet cherchenc
Caut A encourager la subscitucion de l'olivier par d'autres cultures lorsque
les débouchds pour ces derniéres sont dans le meilleur des cas incertains.
Compte tenu de la balsse du pouvelr d'achat du consommateur sur lLe mac=hé
fnternational et de la concurrence serrde sur les marchds d’exportation, on
peut se demander si les ;roducteurs oblendralent effectivement les recettes
escomprées si on leur permetcair de remplacer les cliverales sur de grandes
superficies. Au contraire, on peut aisdment {maginer que le marché pour cas
fruits et nolx s'effondre suite A une offre excédentairs par rapport 4 la
denande effective sur le marché narional et au manque de compéritivisé du
produit sur les marchés internacionaux.
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£ Pluviosité irrdgulidre et manque de technique de conservation de
1'humidicé

Le manque d'humidité entralne un effet adverse sur le rendement et la
production d'olives & hulle de haute qualité. Ce probldme est géndralisd en
Tunisia. La culture des olives da table dans le Nord est géndralement
lrrigude, mais les olives A huile sontc prosqua entidrement une culture en
bour. Dans de telles circonstances, sl l'on emplole de bonnes techniques de
collecta d'eau on peut utiliser au maximum 1l'eau disponible par arbre. A cet
dgard, la construction de digues et lo ddsherbage des oliveraies sont
d'importance capitala. La profondeur et la texture des sols jouent également

un téle {mporzant déterminant si les plules suffisent pour maintanir des
niveaux de production élewds.

Ecant donné que 1'hunidicé des sols constitue le principal factour qui
détermine les perspectives d'sceroissement de la production, i1 serait
extrédnement utile que les travaux de recherche calculent le rendement
potentiel d'une région donnée en tenant compte de divers systémes de collecte
d’eau pour la rétencion de 1'humldité. La contribution la plus imporcante
que peuvent apporter les chercheurs locaux est probablenent d'étudier des
techniques plus efficaces de collecte d'eau pour amdliorer la produccicn
d'olives dans le moyen et long terme.

B- Les diverses caractérisques fructiféres da 1‘olivier

Les caractéristiques fructiféres de 1‘olivier sont un facteur physiologique
inmuable dans l'oléfculturs. Ca facteur, A& lui seul, ast source de forces
fluctuations dans la production annuelle mdne ‘lorsque les oliverales sont
blen entretenues. Toutefols, étant donnd qus les oliverales en Tunisie se
répartiasent pratiquement sur 1’ensembls du pays, on assiste & un phénoméne
de compensation rdglonale au niveau des rendements. Il est rare que plus de
deux régions pendant la méme année alent une production maximale. Por
exemplea, comme on peut le voir sur le Tablesu & er. Annexe 1, ces douze
dernidres anndes la production maximale a dtéd obtenus en dans le Sud an 1980-
81, dans la zone du Centre en 1977-78, et dans le Nord en 1983-84,  Par
contre, les années de falble production éctafent 1979-80, 1978-79 et 1982.83
dans les régions du Nord. du Centre st du Sud, respectivement.

Lo probléme le plus grave de ces différences de fructificacion est pendant
les années o0 la production est faihle, et surtout dans les exploitations oo
la production totale est déja marginale, les exploitants peuvent décider que
la récolte des olives, s'fil faut payer de la main-d'oeuvre, n'est pas
rentable. Dans un tel cas. on lalsse tout simplement les olives sourrir sur

1l'arbre ou aiors las exploitants p-rmettent A d'autres personnes de venir
cuelllir les olives.

h. Autres facteurs de production

En concluant la présente section, 11 convient de traiter briivement da deux

Autres facteurs relatifs a 1'oléiculrure en Tunisie: 1la lutte phytesani-
talre et les varlétés d'olives 4 hutile.




Les insectes nuisibles qui fonc le plus de dégits dans les oliverales sont
la mouchs de 1'olivier (Dacus oleae), la tefgne de 1'olivier (Prays
oleellus), la cochenille noire de l'olivier (Salssecia olea), Phloeocribus
scarabaeoides et Euphyllura olivina. Tous les pesticides employés dans la
lutte phytosanitaire sont préfinancés par le Gouvernement tunisien ec 1’ONH
est l'organisme chargé de 1la coordinacion, C'est la Diviaion de la
protection des plantes du ministére de Ll'Agriculture qui Ldencifie lesz
domaines probldmatiques. L'applicacion avec pulvérisaceur, que ce soit par
8ir ou sur la surface, est effactude par des organisazions du secteur privé
qui sont sous contrat avec 1'ONH. L'ONH paye directement les contractants
pour leur travall et les codts sonc pris en compte lorsque le Gouvernemenc
tunisien fixe le baréme annuel des prix & la produccion. On observe
rigoureusement les principes d'une lucce phytosanitalre intégrde ot les
problémes des parasites sonc considérds en gdnéral comme écanc blen
maltrisds,

Il est rare que plus de 10% des oliviasrs sofent acteincs par ces maladies
parasitaires, Elles se limitent généralemont A des zones & 30. km de la cbte.
Erant donré que les derniéres années ont éré trés sdches, il a'v a pas eu
beaucoup o’ insectes tulsibles. Mais, méme lorsque des parasites attaquent
les arbres, il suffit généralement d'appliquer des pesticides pendant trois
mois au début de la cufelletce.

Les exploitants agricoles en Tunisie Sont constamment obligds de luczer
contre les accions préddacrices des olseaux ec des sautarelles du désec=.
Ces lnsectes peuvent causer das dommagea importants qui d’ailleurs ne se
linicert pas & l'oléiculture. Les programmes de lutte publique sonc de
grando envergure e: s'détendanc sur l'ansemble du pays si c'esc ndcessaire,
ils e se limitenc pas spécifiquemenc aux oliverales.

Deux populatians d'olives 4 huile -- Cheroui et Chemlali -- dominent la
production en Tunisie. Bien que les Tunisiens appellent souvent cas deu
POp .iclons des varidcés, cela n'esc techniquement pas correct car les
»vrulations ont des caractdrisciques qul variant begucoup, L'olive a huile
Chemlali est jrépondéranze sn Tunisie et 1l'olive a huile Chetoui east
uniquement cultivée dans le Nord. les oliviers Checoul sont plus pazits et
plus élancés. Ils se prétent mieux i deg plancactions rapprochdes,
oliviers Chemlall sonc plus grands et sont plancés de maniére plus espacée
dans le Cantra et le Sud.

Il convient de nacer que les olives Chemlali donnent une huile quil a tendance
4 paraltre broufllde & des températures trias falbles -- par exemple, mofns
14 degrés cencigrades, Mals dans des zempéracures nrormales, elle esc
parfaitement clafre,

3.  Principaux facteurs qui iﬁfluencent le codt de la preduction au niveau
da 1'axploftation

Parmi cous les sujets craicés dans ls présent rapporc, les escimations des
revenus nets de la production d'olives au niveau de 1l’exploitation reposant
sur les donndss les molns flables et les plus fragmercalres. On ne dispose
pas de bonnes séries chronologiques qui soient représencacives de l'activicé
au niveau de 1’'oléiculcteur. Pratiquement tous les travaux effectuds Jusqu’a
présent pour estimer les coizs de la production d'elives se fondent sur des
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hypothéses émises par les auteurs quant & 1’exploitacion des différents
systémes de production du pays. C'rst-a-dire des hypothéses sur les "normes”
du producteur quant aux pratiques culturales, nosbre de parsonnes/jours
ndcessaires pour la cuelllette annuelle, estimations de salaires pour la
main-d’oeuvre recrutée et familiale (sl une telle différence est faite), la
valeur du patrimoine qui remonte & 20 ou 70 ans et d’autres hypothéses ardues
A faire et d'importance capitale.

Etant donné le caractére évidemment variable de la production d‘olives ac
d'huile d'olive gntre les régions et d‘une annde 2 1’autre au sein d’une
région, 11 n'est possible de faire des estimaticns de la production au niveau
de l'exploitation agricole, qui soient significatives du point de vue
stacistique, que si le Gouvernement tunisien dispose de donndes flables
collectées toutes les anndes dans le cadre d‘une enquéte par sondage
effectuée pendant au moins dix ans,

La pénurie de données actuelles est conjuguée au falt que les exploitants ne
sont pas directement payés par 1'ONH sur.la base de la quantité d'olives
qu’ils produisent mais sur la quantité et la teneur en acidité de 1'huile
d’olive, une fols les olives pressurées.

Etant donné que les revenus nets & la production ne sont pas seculement
fonction des coiits de production des olives au niveau de l'exploitation mats
dussi de 1l'efficacicé relative des différentes techniques de traitement er
de pressurage des olives employées par les différencs opérateurs des
pressoirs, i1 faut pour arriver A une estimation exacte des budgets de
l'exploitation oléicole suivre les olives de 1'exploicacion individuelle
Jusqu’a 1'industrie de transformation. Méme sl ces coGts da transformation
ne représentent au total que 10 A4 15% du total des codts de production de
1'huile d’'olive, comra le remarque trés justement Salinger et al (AIRD, 1987,
page 76). les différents pressoirs ont des taux d’extraction de 1'hulle et
des systémes de traitement des olives trés différents et ces diffdérences
introdufsent un facteur exogéne er Important dont il faur renir compte
lorsqu‘on calcule les revenus nets du producteur. De simples budgets qui
présentent les coits de la production d’olives au niveau de 1'exploication
agricole ne sont pratiquement d’'aucune utilité en Tunisie ou il n'y a pas
vraiment de prix & la production.

Aprés avoir exaziné les documents existants sur les couts de production, nous
avons conclu qu’aucune des estimations ne méricaic de figurer dans le présent
rapport. En effet, elles ne tiennent pas compte de toutes les réalités qui
entourent la production oléicole en Tunisie. Les conclusions se fondent
davantage sur les hypothéses techniques et financiéres particuliéres
utilisdes par les auteurs pour établir des budgets Indicatifs des
exploitations agricoles plutdét que sur des observations au niveau de
l'exploitation. Puisque l’on ne dispose pas de données chronologiques et
représentatives, nous n'accordons pas une grande valeur a ces efforts de
budgétisation au niveau du producteur, surtout si on veut les utiliser pour
faire des recommandations de politique catégoriques pour le sous-secteur de
1’huile d‘oliva. Nous avons néanmoins décidé de présenter un sommaire des
travaux les plus réceats sur les codrs de la production d’elives.

Le Tableau 9 en Annexe 1 présente les estimations de 1°'ONH sur les colts de
produceicn moyens de l'huile d'olive par hectare et par kilogramme. Si 1'on
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converzit les codts de produccion par kilogramme A la base par tonne et si
o0 les compare aux prix moyens A la preduction qui figurent sur le Tableau
17 en Annexs 1, on arrive aux tésultacs indiqués sur le Tableau 18 an Annexe
1. Ces résultacs peuvent dtre résumés de la manidre suivance:

Région du Nord -- Pour cacta région, les chiffres de 1'ONG lapliquent
que lea revenus nets 4 la production dtalent positifs pour chacuns des
cing dernidres anndes. Las revenus nets se sicuajent dans une
fourchette allant de 186.000 A 315.000 dinars par tonne d'hufle d'olive
vendue par 1'incermddiaire de 1'ONK.

Région du Centre -- Pour cecte réglon, signalde comme dtanc la Tégion
produccrice la plus pauvte des trois, les revenus nets 4 la production
etatent négatifs pendant. trofs de ces cinq dern{dres anndes. Les
Tevenus nets se situafent dans une fourchette allanc de -210.000 &
+57.000 dinars par tonne d'huile d'olive vendue par 1'{ntermédiaire de
1°ONH.

Région ¢u Sud -- Pour le Sud --. le centre national de 1a production
d'olives et donc suposément la plus capable technlquenent -- les ravenus
nets écalent négacifs pendant deux des cing dernidres anndes. Les
revenus nets se situailent dans une fourchette de -76,000 et +196.000
dinars par tonne d'huile d'olive vendue par 1'incermédiaire de L'ONH.

Fiveau national -- A ce niveau, les ravenus necs écalent négacifs
sendant une des cing der-idres anndes. Les revenus nacs se situaient
dans une fourchetze allan: de -6.000 & +226.000 dinars par tonne d'huilas
vendue par 1'incermédiaire de L'ONH.

Les estimacions ci-dessus faites A partir des donndes obtenues aupras de
L'ONH sont dévidemmen: das Tevanus nets 4 cour: terme pulsque les donndes de
L'ONH n’indiquent Pas lag colcs Fixes Liés & la créacion d’une plancation ou
les intérics ec amortissemencs das dépensas d'investissemenc

Ecanc donné que la Pluparc des oliverales en Tunisis onc dcé dcablies {] y
a2 20 ou 70 ans, 1'ONH 3 prabablement raison de se concencrer pour le momentc
sur les coucs variables 3 ecourt terme comma facteur déterminant pour escimer
les revenus ners das producteurs.

Les observations que nous avons faites sur l'écat des oliverales dans les
trois rdgions nous ont mené A deux conclusions trés générales. Premidremenc,
les oléfcutaurs fondent probablement leurs décisfons de produccion annuelle
sur les reverus necs Gu'ils escomptent et qu’'ils calculent comme drant les
recetCes brutes moins leurs dépenses en aspices -- c’est-i-dire qu’'on
consicéra que les colcs fixes sonc amortis. Etant donné que ces couts fixes,
dans la Plupart des cas, avalant été encourus Par les ancédctres du
proprid:zaizre actuel, ils pe figurent pas de maniére rdelle dans les
estimacions actualles de la produccion. E£n second lieu, las observations sur
le tarrain confirment que les oliveraiss dans le Nord et le Sud du pays
semblent géndralemenc dtra mieux sainctenues et plus grandes que celles dans
la région centrale, ce qui nous perzet de dirs, a premiére vue, que les
revenus nets du producteur dofvent dcre plus favorable dans ces réglons.

Les estimations sur les ¢ ars de la production les Plus completes que
L'équipe alt pu consulcer étaienc celles de Salinger ec al (AIRD, 1987). Ce

18




‘--q,dﬂlm. = e i,

Broupe a calculé 26 différents budgets financiers

oléicole en Tunisle. Ces budgets concernenc les oliv
los oliviers plantds avec les amandiers. En outre, les budgets prennent en
compte trois systémes de Pressurage: pressoirs classiques, super-pressoirs
el chaines continues. Tous les hypothéses ont été incorporées aux budgets
d’exploitation. Finalement, encaore que cela ne soit pas tout & fait clair
dans le rapport, les budgets semblent avolir utilisé les données de 1985-86.

Les Tableaux 19 et 20 en Annexe 1 présentent las rér (ltats des budgers
d'exploitacion.

pour 1'exploitation
es en monoculcure et

La principale conclusion du Tableau 19 en Annexe 1 est que les coats
d'invescissemont fixes pour dtablir une plantacion et les cohts variables
Pour entretenir les arbres avant qu’ils ne portent des fruits sonc & présent
tellement élevés qu’'ll esc pratiquement impossible d’érablir une nouvelle
plantacion. C'est en se fondant sur ces résultacs qua les auteurs
recommandent que les efforts du Gouvernement tu
du sous-secteur ses limiteac & améliorer la productivité des oliveraies en
place plutét que d’encourager 1'établissement de nouvelles.

En ce qui concerne les résultats du Tableau 20 en Annexe 1, Salinger et al
arrivent A des conclusions assez différentes de celles de 1'ONH en ce qui
concerne les revenus nets réglonaux surcout parce que leurs budgets englobent
aussi bien les cotts fixes que variables alors que les budgets de 1‘ONH ne
présentent que les coits variables. Lles résuitacs de 1'ONH indiquent des
revenus nets posicifs dans la région centrale et A Sfax, aussi bien pour les

olives en monoculture que les cultures avec les amandes, et des revenus nets
négacifs dans le Nord et le Sud,

Ecant donné la forte demande de la main-d’oeuvre dans 1'oléiculture, surtout
pour les travaux d'dmondage des arbres et la cueillette, {1 est essentiel de
disposer de bonnes informations sur ce facteur au niveau de 1’exploitation
tyricole pour établir les budgets A& court terme, c’est-aA-dire 1'analyse des
recettes brutes par rapport aux couts varfiables, 11 s'agic de faire 1la
distincrion entre la main-d’oeuvre famfiiale qui n'esc pas payée ot la main-
€‘oeuvre recrutée, Et surtout, cettu analyse doit vraiment se pencher sur
le probléme des coicts financiers r.ffectifs et des valeurs dconomiques de
cette main-d’'oeuvre. L'hypothése facile selon laquelle les ouvriers
agricoles sur 1’ensemble du Pays sont payés au baréme minimum pour la main-
d'oeuvre agricole fixé par le Gouvernement tunlsien est une variable de

substitution qui représente crés mal les données effectives relatives A ce
facteur trés important,

Un autre probléme au niveau des budgets est qu‘ils ne fonc pas la différence
encre le nombre total d'arbres dans une oliveraie représentacive et ceux dont
on cueille effectivement les fruics pour une année donnée. 51 l'on suppose
que les coits de production estimés sont réparzis également sur un grand
nombre d’oliviers alors qu’en falt ces arbres ne produisent pas de fruits
destinds au commerce et qu'on divise ensuite ces coQts par les tonnes d'huile
d’'olive produices, on exagére énormément les coits affectifs de la production
d'olives en Tunisie. Si, tel que le signale le ministére de 1'Agriculrure,
Jusqu’a 600,000 des 1.030.000 hectares Plantées en oliiers ne produisent pas
pour le marché commercial, toute estimation des cotcs de production par

hectare qui se fonde sur cecte méthode pour étre ensuite extrapolés au niveau
national précterait énormément & erreur,
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6. Perspectives d'amélioration de la production oléicole dans le moyen
terne

Aux fins de la présente €tude, le moyen terme est définl comme étanc la
période du VI1I& Plan de développement - économique national, c'est-a-dire
Jusqu'a 1991, Pendant cette pérfode, 1la produccion oléicole ctotaie en
Tunisle ne s'décartera probablezent pas crop das rendements moyens enregistrés
de 1980-81 1 1986-87. les rendements dans le moyen terme seront prasgue
enciérement une fonction de la pluviosicé annuelle dans les différentes zones
de production, Ecant donné que les oliviers ont besoln d'une période
relacivement longue pour ézre tout & fait productlfs aprés de nouvelles
plancacicns ec/ou régénéracion, 1l semble peu probable gue les efforrs du
Gouvernement tunisien visanc & améliorer Les oliveraies nationales permetsenc
d'accroltre notablemenc la produccion dfollves pendant la période du VII&
Plan. Au contraire, si ces travaux de régénéracion ne Progressent pas & un
rythme annuel plus élevé que celui du début des années 80, i1 est rout 4 faic
possible que le nombre des nouveaux arbres n'arrivera pas a compenser le
nombre de ceux qul entrent dang leur 704 annce cu plus

Les chiffres sur la production dont en dispose déja pour 1987-88 indiquent
que cetie année se situalt en-dessous de la moyenne pour la production
d'olives -- 475.000 tonnes adcriques concre la moyenne de 517.917 connes
métriques. Qui plus esc, nos {ntervieus Indiquenc que 1a plupar: des
spicialisces zunisiens de L'olivier prédisent une annde encore pire pour
1988-89, suite 4 la sdcheresse pendanc l'hiver 1987 et l'écé 1988, Cecte
condition climatique a Presque certainement affaibil les oliviers au momenc
ou Lis se préparalentc & porter des fruirs pour la récolce de 1982-39, avec
Coutes las conséquences que cela encraine pour la cueillette de l'annde
sulvante. Par conséquent, les canpagnes de 1989-90 1 1991-92 devrafen: avoir
des rendements netcamenc supérieurs 4 la moyenne pour acte!ndra re saraic-
ce que le chiffre de production moyenne de 12 période 1980-81 a 1986-87.

Du point de wue quanticacif, nous Prévayans que la produccion d‘olives
pendanct la période du VIIa 2?lan ne dépassera Pas la producrion movenne
enregistrée pendanc la période 1980-81 a 1986-87, c’est-d-dire 3545.000 connes
mécriques et pourrait d’ailleurs tomber nectemenc en-dessous de cecte barre,
Dans 1'hypochase la plus optimiscte, cela implique que le rendemenc toral de
l'huile d'olive acteindraic environ 108.000 zannes métriques par an ec vu que
la consommation nationale d’huile d'olive n'augmentera guére suize ay
concréle du Gouvernement, 1‘ONH disposeralc d’environ 50.000 a 40.0cCr connes
mdtriques d'huile d'olive pour les expercations pendant les différentes
années de la période du Plan.

B. ASPECTS DE LA TRANSFORMATION
1. - Description de la capacité de transformation

Le pressurage mdcanique aprés la cuelllette est la premiére érape imporzante
pour produire 1'huile d’olive. Cerre opéracion qui dépend de 1'imporzance
de la cueillette chaque annde est effecctuée par une partie gu l'ensemble des
1.115 pressoirs A huile réparcis sur l'ensemble du pPays. Le Tableau 10 en
Annexe 1 Indique la répartition de ces pressoirs et le Tableau li en Annexe
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1 présente los capacités de

Pressurage estimdes par région ac par typas de
pressoir.

le systéme de Pressurage dépand de trois technologles différantes:  le
pressoir classique, le ruper pressolr et la chaina continue. !
dascription technique compléte de ces trois systémes. n'entre pas dans  le
<adra du présent rapport, leurs principaux svantages st inconvéniencs peuvent
éire rdsumés i partir de deux publicacions (SOGETA, 1982; Projet FAQ/TCP/TUN

Bien qu'une

6653, 1987),

La pressoir classique -- Une fois les olives écrasées, 1'huile d'olive
est sxtraite mécaniquement grice & deux pressurages successifs. - Lor.
du premier, environ 80V .de 1’'huile ast extralte par une' série dae
scourtins qui sont falts soic en spart soit en nylon.: le premier
Pressurage dure environ 20 & 30 minutes et exeice une prassion d'environ
40 kg par centimétre carré sur la pulpe d'olive. Ca premier pressurage,
311 est bien fait, peut produirs une huile d’excellente qualité.

Le second Pressurage est fait dans un pressoir ' qui reprasse la pulpe
d'olive. Cette seconde opération dure 6 & 12 heures et produit une
huile dfolivae de qualité moindre qui est stockée A parec.

Les prin:ipaux avantages du systéme classique sont:

Le prerier pressurage procuit de 1l‘huile en axergant une
pression mécanique moins forte sur la pulpe d’olive;

Le systéue est tras solide ot mécaniquement tris simple; et

Les pressoirs sont fabriqués localemsnt et on n’a pas besoin
d'importer les piaces de rechange.

Les principaux inconvéniencs du systéme classique sont les suivants:

Les scourtins, par:lcullérrunq £'ils sonc fabriqués en sparct,
tendent A donnsr un certain 800t A 1l'huile d’olive. Ce gont,
s'il est apprécié par certalns consommateurs tunisiens, n’estc
Pas toujours jugé désirable pour les exportations.

Les couts de production par tonne d’huile d’olive extraite
sont bien plus élevés dans ce Systéme surtout A cause de la
forte demande de main-d‘oeuvre; at

Les conditions de travail pour les ouvriers sont plus pénibles
dans ce systéme que dans les deux autres.

Le super pressoir -- Ce systims extralr mécaniquement 1'huile d'olive
sous pression hydraulique en un seul pressurage A une presxion moyenne
de 450 kg par centimétre carrd, Cénéralement, environ 703 da 1‘huile
@sT extraice au moment o le pressoir exercc une pression de plus en
st obtenu quand {1 a atteinc la pression
maximale. Un seul pressurage dure environ 1 & 2 heures. Ce systime
utilise uniquement des scourtins en nylon. :
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Les principaux avantages du systéme sont les suivants:

: Le systéme est trés solide et fonctionmel:
4 Il a un zaux d'extraction trds élevé par pressurage;
S Les colts d'extraction de 1’huile sont plus faibles que ceux

du systéme classique:; et
j Les condicions de travall sont meilleurss pour les ouvriers.
Les principaux inconvénlentcs du systéme sont les suivants:

] . I1 faut faire ctrés z:ttention lorsqu’on place les scourtins en
. nylen pour éviter de donner un godt métallique 4 1l'huile

drolive si elle entre en contact avec ies parties méralliques
-] du pressoir; et
; Le wystéme et les pit.es de rechange doivent értre imperzées
; Pt d’Europe.
& La chaine continue -- Si le siper pressoir est tout simplement une

modification mécanique plus efficace de syscéuze classique, la chaine
- continue foncclonne selon un principe différenc. L'extraccion d'huile

dans ce systdme se faic par force cencrifuge et utilisation de 1l’eau
! chauds avec la pulpe d'olive. La pulpe est sdpar«ze en résidus solides
! et rdsidus liquides et en huile d‘olive. L‘huile qui sort de la chaine
concinue est séparde de l'eau chaude et das aucreas résidus par des
séparateurs situés 4 la fin du systéme.

[

Il semblerait que ce systéme produise une huile d’olive avec de
mellleures caractérisciques organolspriques -- c'esc-i-dire odeur, gouc,
couleur ec/ou apparence -- que las deux aucres systémes, si toutefois
la terpéracture de 1'eau chaude est scrictement contrilée, est cela grice
3 4 1l'absence de scourtins et la nacure automatique du processus
] i d’extraction. ‘Le rendement total de la chaine continue est dquivalentc

4 celui du super pressoir sf{ les olives sont de la méme qualicé au
dépars.

LB

Lez principaux avantages de ce systéme sont les suivants:

: ~ C'est un systéme automatisé qui diminue forzament les besoins
en n_iu-d_'o-wrc:
. - Il produic de 1'hulle d’olive de cras hauce qualicé s'il astc
" 'bien :d:‘__-‘ RIS

1a production sent les plus faibles des trols

Y _systémes, di surtout aux besoins moindres en main-d’oeuvre;

w_i:rw"ill" sont olen meilleures pour les
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Les principaux inconvénients du systéme sont les sulvants:
11 demande plus de qualificacions pour exploiter les systéme;
11 fauc énormément d’'eau chaude:

Les résidus de pulpe d’‘olive contiennent beaucoup d’eau, ce
qui rend leur traitement plus difficile;

i La qualité de 1'huile d'olive wva étre affectée si la
témpérature de 1'eau chaude est trop élevée.

3 Une partie de l‘hufle d'olive est perdue avec les résidus
liquides du systéme; et

Le syscéme et les pléces de rechange dolvent étre importés en
Europe,

En ce quif concerne les systémes de pressurage existants, les opéracions
d'extraction d’huile d'olive en Tunisie se font surtout dans le cadre du
systéme classique, Soixante-dix-sept pourcent de tous les pressoirs du pays
sont de type classique et reprédsentent 62% de la capacité d'extraction
estimée. Seulement 19% sont des super pressoirs et représentent 32% de la
capacité totale. La chalne continue ne représente que 2% de tous les
pressoirs et 6% de la capacité d’extraction de l'huile.

Les types de pressoirs utilisés varient selon les régions au méme ritre que
le pourcentage de la capacité rotale d'extraction. Dans le Nord, ou
1‘ocléiculture ost la moins traditionnelle, on a 192 pressoirs i huile, donc
44 sont des super pressoirs et 12,5 sont soit des chalnes continues soit des
systémes mixtes. Disposant d’environ 20% de la capacité totale d'extraction,
le Nord travaille a des systémes plus modernes et plus efficaces par rapporc
au colt.

Le centre du pays autour de Sousse est la région ol 1'oléiculture est la plus
tradicionnelle. Cette région représente 14t de la capacité d’excraction
totale, avec 536 pressoirs &4 ~lives (surtout des systimes de pressurage
classique pour la production d'l 'ile, B6% de tous les ~ystémes) .

Dans le Sud, les pressofirs A huile ec la capacité d'’extraction sont
concentrds autour de Sfax qui détient 263 des 187 pressoirs de la région soit
84% de la capacité d'extraction. 4 aussi, 74% de cous les pressoirs sont
du type classique.

Par conséquent, les principales caractéristiques de la capaciteé de pressurage
de 1’'huile dont dispose la Tunisie sont les sulvantes:

5 L'essentiel de la capacité de pressurage dans le Centre et le Sud
du pays dépend de systémes d'extraction classiques qui sont
obsrolescents et financiérement peu rentables.

Tl y a une forte concnhtrlcinn de pressoirs dans les : .nes urbaines

de li céte -- & gavoir Sfax, Sousse, Monastir et Mahdia -- qui
représentent 66% de la capacité totale alors que la production
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Les principaua inconvénients du systéme sont les suivancs:
Il demande plus de qualifications pour exploiter les systéne;
Il faut énormément d'sau chaude:

Las résidus de pulpe d'olive cortiennent beaucoup d’eau, ce
qul rend leur traitement plus difficile;

La quallté da 1'huile d'olive va étre affectéde si 1la
témpérature de 1'eau chaude est trop dlavde.

Une parcie de 1l'huile d'olive est perdus avec los résidus
liquides du syscime; at

Le systéme et les piécer de rechange doivent dtre importds en
Europe.

En ce qui concerne lea systémes de pressurage existants, les opérations
d'extraction d'huile d‘olive en Tunisie se font 'surtout dans le cadre du
systéme clasxique, Soixante-dix-sept pourcent da tous les pressoirs du pays
sont de type classique et représentent 62% de la capacité d'extraction
estimée. Seulement 19% sont des super presscirs et représentent 32% de la
capacité rcotale. La chaine continue ne représente que 2% de tous les
pressoirs et &8 de la capacité d'excraction de 1'huile.

les types de pressoirs utilisés varient selcn les réglons au méme titre que
le pourcentaga de 1a capacité totale d'extraction. Dans le Nord, ou
Ll'oléiculture ast la moins traditionnalle, on a 192 pressoirs & huile, dont
44 sont des super pressolirs et 12,5 sont soit des chaines continues sait des
systémes aixctes. Disposant d'environ 20% de la capacité totala d'extraction,
le Nord travailla a des systémes plus modernes et plus efficaces par rapport
au cout.

Le centre cu pays autour de Sousse est la région ol 1'oléiculture est la plus
tradicionnelle. Cette région représente 344 de la capacité d'extraction
totale, avec 536 pressoirs & ~lives (surtout des systdmes de pressurage
classique pour la production d’l 'ile, B6% de tous les -ystimes).

Dans le Sud, les pressoirs A huile et la capacité d'extraction sont
concentrés autour de Sfax qui détienc 263 des 387 pressoirs de la région soit
84% de la capacité d'extraction. La aussi, 74% de cous les pressoirs sont
du type classique,

Pat conséquentc, les principales caractéristiques de la capacité de pressurage
de 1'huile dont dispose la Tunisie sont les suivantes:

L'essentiel de la capacicd de pressurage dans le Centre et le Sud
du pays dépend de syscémes d'extraction classiques quif sont
obsclescents et financiidrement peu rentables.

Tl y a une forte concentration de pressoirs dans les zo, i3 urbaines

de li céte -- A savoir Sfax, Sousse, Monastir ot Mahdig -- qui
représentent 66% de la capacité totale alors que la production
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d’ollves est en train de se déplacer vers le Sud et 1l'intérieur du
pays.

Les ascimations dont on dispose sur les capacités de pressurage des olives
er Tunisie se fondent sur 1la capacitéd mécanique des pressolrs qui
foncclonnent 8 heures par Jour pendant une campagne de 90 jours de décembre
4 ml-mars.  Lorsqu'on compare les capacités d'extraction de 1'huile par
région et la production d’alives moyenne pour ces 12 derniéres années -- cf.
Tableau 12, Annexe 1 -- on peut conclure que la Tunisle a une capacité de
pressurage d'olives excédentaire en moyenne dans les trois régions. Les
données disponibles LImpliquent un taux d'utilisacion moyen annuel des
pressoirs se situanc 4 633 da la capacitd,  Par régilon, les taux moyens
seralent de 64% dans le Nord, 52% au Cencre et 71l% dans le Sud du pays.

SL l'on clent compre du caractare vaciable de la production d'olives par
réglon et par an -- cf. Tableau 13 en Annexe 1 -- on peut voir que pendanc
une année de ces 12 dernidres, dans le Nord st le Sud, la production d’'olives
a dépassé la capacité d'extraction régionale estimée. Cependant, les années
de production maximale dans les deux régfons n'ont pas cofncidé et 1la
capacité nationale totale drait encore sous-utilisce. Par consiéguent, or
peut dire que méme lorsque la production maximale dépassait la capacité de
pressurage dans une région, ces opérations ont pu se falre en transportant

les olives excddentaires du ¥ord ou du Sud vers les presscirs sous-ucilisés
du Cencre du pays.

A l'autre extréme -- c’esc-A-dire pendant les années de faible produczfon -
~ les capacitds de pressurage par région sont trés sous-ucilisdes. Dans le
Nord en 1979-80, on n'a uriliseé que 69% de la capacitd de pressurage. Dans
le Cencre en 1978-79, 32% de la capacité de pressurage a suffi pour les
opéracions de transformation des olivas ar dans le Sud en 1982-83, une

mauvaise année de sécheresse, on n'a eu besoin que de 19% de la capacicé de
pPressurage axistante,

Ce probléme de capacité excédancaire est d'autant plus sérieux que le
prassurage des olives est, par nature, une industrie salsonniére. Ménre
pendani les bonnes anndes de production, les pressoirs fonctionnent rarement
plus de 90 jours par an. Cela signifie que les propriétaires des pressoirs
font des investissemencs dans les usines at le matériel dont ils ne peuvent
rectizar des béndfices, méme dans le meilleurss, conditions que pendant zrois
mols par an. A la fin de la campagne, les pressoirs qui ne servent a rien
d'autre sont démontés, nattoyés et scockés jusqu’a 1'annde suivanta. En
l'érac actusl des choses, c'esc-A-dire une production totale qui continue &
baisser, il semble que nombreux des propridcaires des pressoirs sonc contents
quand ils peauvent faire exploicer leurs prassoirs pendanc plus de 1 ou 2 mois
PAT an et certains ne charchent méme plus A les monter.
Dans le cadre de la restructurati actuelle, le Gouvernement rtunisien
apporte d'une part des subventions et d'autres avantages aux propriétalires
des pressoirs A huile et d'aucre Part supprime ces avantages. Du cété
posicif, le Gouvernement a offerc les incications suivantes pour certains
types d’investissemsnt:

_;  ; E;ﬁh‘ritldn de droicts de douane ec d'impdts pour les investissa-
| ments. at revenus comrerciaux pour un période spécifide:
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Avantages fiscaux allant de 5 A 10 ans pour de nouveaux
inverstissenents créanc des ezplois pour 10 et 20 employis
permanents & 1'extérieur de Tunis, Sousse at Sfax;

Taux d'intérécs subventionnés pour les nouveaux investissements
dans certaines zones da développement spécifique;

Investissements subventionnds avec rabais de 5 A 15% dans les zones
de développement spécifique;

Ec finalemsnt, une promesse de fournir 1'infrastructure ec los
aménagements nécessaires pour les nouvellas usines détablies dans
les zones de développement.

La plupart des encouragements de 1’'Etat pour les Iinvestissements des caplraux
privés sont de nature générale et ne s'appliquent pas spécifiquement aux
pressoirs d’'huile a4 olive. A ce ticre, ils ne favorisent donc pas les
investissements dans le sous-socteur de 1'hulle d’olive par rapporr &
d'autres possibilités qui se présentent aux entrepreneurs privés,

Par ailleurs, 1'ONH a une certaine capacitd d'accorder des crédits a des
investisseurs qui désirent moderniser les entreprises de pressurage ou
installer de nouveaux pressoirs dans les réglons désavantagées du pays. Ce
type d'investissements esc encouragé dans la Charte da 1'ONH encore qu’'ils
restent d'envcrgure plutdét modeste. En outre, 1'ONH vient d‘introduire un
systéme de primes de qualité qui sont versées aux opérateurs des pressoirs
4 huile pour 1’'huile d'clive vierge de qualité super et extra.

Hals en contrepied de ces encouragements positifs du ‘point de wvue des
opérateurs des pressoirs d'olives, 1le Gouvernement vient également de
supprimer deux types d'avantages. En 1985, le Gouvernement a supprimé une
taxe sur le pressurage des olives s’élevant a 6 dinars par tonne. Cette taxe
au profit des opérateurs des pressoirs était demandde aux producteurs
lorsqu’ils apporcaient laurs olives. Elle était gardée comme une subvention
de 1°'Etat. Les recettes de ceCte taxe étalent bien plus élevées que les
frais de pressurage pour un kilogramme d'olives qui sont fixés annuellement
lors de négociations entre les opérateurs des pressoirs d'huile et les
représentants officiels.

En plus, & compter de 1988, 1le Gouvernement a éliminé les paiements des
"primes® que 1'ONH versait aux opérateurs des pressolrs et A certairs
producteurs d'olives. Auparavant, ces paiements étalent effectuéds A la fin
ds chaque annde fiscale aux personnes qui apportaient l’huile d’olive a
L'ONH. Ce systéme de primes cherchafit au départ & ce que les oléiculteurs
viennent écouler leur huile par 1’intermédiaire de 1'ONH.

En principa, ce systéma de "primes” devalt ressenbler & celui des remises aux
membres des coopératives agricoles aux Etats-Unis, En fait, 1’argenc
distribué dans le cadre da ce Systéme revenait aux personnes qui apportalent
effectivement 1'huile d'olive, c'esc-d-dire les opdrateurs des pressoirs et
non pas les producteurs d'olives.  Cela dtalt da au fait que 1'ONH a trouvé
que le systime de distribution des primes dtaic crop difficile a appliquer
ot a donc choisi d'intarprécer A la letcre les consignes perdant ainsi de vue
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la raison d’écre de cette politique. ' En tout cas, la suppression de ces

primes de 1'ONH est vue par les opérateurs des pressoirs comme une preuve en
plus de leur déclin.

2,  Principaux facteurs qui influencent la production d’hulle d’clive

Les principaux facteurs au niveau de la transformacion qul influencent la
production totale d‘hulle d’olive sonc l'efficacicé techniques des divers
systémes de pressurage, la combinaison de systémes dans la rigionm, les
compdtences des opdrateurs des pressoirs et peuc-étre danc le Nord le type
d'olives qui sent pressurdes.

La plupar: des inscallacions et de l'équipement dans 1'induscrie de
transformacion des produits oléicoles remoncent aux anndes 60 ou avant. Cela
se vérifie ctout particulierement peur les pressoirs classiques. Ces
aménagenents sont depuis lonteaps amortis par les propriétaires et sont

exploités de maniére ponctuelle lorsqu’cn en a besoin et A des coits fixes
relativement falbles.

Dans de telles conditions, le producteur d’olives ou un intermédiaire reste
maltre de 1'hufle d‘oliva pressurée. Il peut l'utiliser 4 des fins
personnelles ou la vendre avec ou sans la per=ission de 1'ONH. Il peu: aussi
Barder l'huile d'olive pour la vendre plus tard 4 1°ONH. Dans tous les cas,
les opéracteurs des pressoirs couchent des frais de pressurage de la personne
qui apporte les clives et, dans le dernier exemple cizé, 1'ONH paye des frais
de stockage. En bref, l'axtraction de L'huile par un opérateur particulier

ne signifie pas forcément qu'il y a cransferc de propriécé de l'hufle
d'olive,

Etant donné que Ll'dquipement es:t amorci et que les opérateurs des pressoirs
Sont payés par les explofitancs sur la base du polds des olives et non pas de
la quantité d'huile extraite, las propriécaires des pressoirs ne cherchens
peuc-dcre pas vraiment i prandre des mesures spéclales pour augmencer les
taux d’axtraction de l'hufle aux pressoirs. Tel es:t surtour le cas si
l'opérateur doit encourir des frais pour augmenter le rendement.
On peut supposer que la combinaison de systemes dans une réglon et surtou:
la prépondérance des systémes classiques jouent un réle dans 1'efficacicé de
l'extraction. Cependant, les données collectées au niveau régicnal ne nous
donnent pas un tableau précls de la situation. Les ctaux d'extraction
régionale -- & savoir kilogrammes d’huile d'olive par tonne métrique d’olives
prassurdes x 100 -- par région sont 18,208 et 22% respeccivement pour le
Nord, le Centre et le Sud. Si l'efficacité technique de 1'excraction se
fondaic uniquement sur le paurcentage de systémes de pressofirs améliords dars
une région, on obtiendrait probablement un classement suivant en ordre
décroissant: le Nord, le Sud ec le Centre.

Ces différences au niveau de 1'afficacité peuvent s'expliquer par les dive.:
niveaux de compétence des opérateurs par région et la disponibilicé des
différencs ctypes d'olives dans le Nord. On prétend actuellementc en Tunisie
que les meilleurs opérateurs de pressoirs a huile se trouvent dans le Sud ec
les moins expérimentés dans le Nord. On reconnait également qu‘un opdrateur
compétent devrait pouvoir venir A bout des problémes techniques et arriver
4 un bon taux de rendement méme avec un équipement obsolescenc.
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Finalezent, dans le Nord, il ast possible que l'olive de ctype Chetoul ne
donns pas beauzoup d'huile et le fait que ce type solc aussi répandu dans la
tdglen peut faire baisser les rtaux d'extraction, indifféremment du matériel
utilisé ot des compdtonces des opérateurs,

3.  Principaux facteurs qui influencent 1la qualité de 1l‘huile d'olive
produite

Avant de se pencher sur la qualitd de L'huile d’olive, il serait peut-étra
bon da raveir plusieurs définitions qui sont essentislles pour comprendre le
classement international de 1’huile d'olive. . L'hulle d'olive ast vendu sur
les marchés internationaux selon des qualités spdcifiques. Les normes
Internazicnales appliqudes aux huiles d’olive et A 1'huile de grignons du
Conseil oléicole international (Annexe 3); et les normes CODEX pour l'huile
d'alive, 1'huile viarge et l’huile raffinde (Annexa 4),

La liste ci-apras donne les termes et définitions de qualités d'huile d'olive
utilisées dans 1o présent rapport. Cette liste se fonde sur les normes
internationales du Comité oléicole qui ast le systéme préférd en Tunisie.
Le lecteur est prid de consultor 1'Annexe 3 et 4 pour des présentations plus
déraillées des systimes de classificaiton de 1'huile d'olive.

a, Principales définitions de 1‘huile d'olive

L'huile d'olive est 1'huile obtenue du fruit de 1'olivier {Olea europaea
sativa), & 1'sxception des huiles obtenues en utilisant un processus de
ré-estérification ou des mélanges avec d'hulles d’autre type. L'huile

de grignons ne peut en aucun cas 4tre considérée comme de 1'huile de
1'olive,

L'huile d'olive vierge est l'huile obtenue seulement avec le fruic de
l'olivier par moyens mécaniques ou autres dans des conditions surtout
therniques qui n’altérent pas l'huile et qui n'a pas subl un traltement
autre que le lavage, la décanration, la centrifugation et le filcrage.

L*huile d’olive vierge se destine 4 la consommation et comprend:

L'huile d'olive extra vierge -- L‘huile d’olive vierge avec
un gedt et une odeur tout a falt parfaics, un maxinum
d'acidicé en ctermes d'acide oléique ce 1 gramme pour 100
grammes d'huile.

L'huile d’olive vierge fine -- L'huile d’olive d'un Eouc et
d’une odeur tout A fait parfairs avec un maximum d‘acidicé en
termes d'acide olélque de 1,5 grammes pour 100 grammes
d'huile.

L'huile d'clive vierge ordinalre d’un ben golt st cdeur avec
une acidité maximale en termes d'acide oléique de 3 grammes
pour 100 grammes d'hulle et une toldrance marginale de 10%
d’acidite.
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L'huile d'olive vierge qul n’est pas bonne 4 la consommation est appelée
huile d’olive lampante et ast une huile d’olive qui n'a pas le bon goat
et qui a une acidité en termes d’acide oléique de plus 3,3 grammes pour
100 grammes d'huile. On s'en sert pour une deuxiime opération de
raffinage et autres bucs techniques.

L'huile d'olive raffinde est 1'huile d’alive obterue de 1’'huile d'olive
vierge qui a écé raffinée et dont la structuras glycérique iniciale n’a
pas écé alcédrde.

L'huile d'olive ou 1l’hulle d’olive pure est un mélange d'huile d’olive
raffinde at d'huile d'oclive vierge destinée A la consommation.

L'huile de grignons esc obtenue A partir des grignons, c'est-A-dire des
vésidus aprés le pressurage. A l'excepcion des huiles obrenues par zé-
estdrification et mélange avec d’autres huiles. On peut la qualifier
comme sufc;

L'huile de grignone brute -« Lrhuile gripnens pouvant ftre
raffinée pour la consommation alimentaire ou pour des buts
techniques,

L'huile de griznons raffinde -- L'huile obtenue grdce au
raffinage et dont la scruccure glscérique Inlriale n'est pas
alcdrde. Est destinde 4 1la consommacinn humaine soilz en
l'écac soit comme mélange avec l'huile d’olive vierge.

L'huile de grignons -- Mélange d'huile de grignons raffinée
et d’'huile d'olive vierge pour la conscomation. On ne peuc
dans aucun cas appeler ce 2dlangs de l'huile d’olive.

b. Qualité de l'huile d’olive en Tunisie

En Tunisie, l'hufle d'olive esc classde surtout en fonction de sa teneur en
acidicé et, en second lieu, en fonccion de son Beut. Lorsque l'hufle d'olive
est vandue par l'inctermédiaire de 1'ONH, les prix aux produsteurs se basanc
uniquement sur la teneur en acidizé. Par ailleurs, l'opérateur du pressoir
peut racevoir des primes de qualicd s’il produit de l’huile super ou excra
(qualizé qui ne figure pas dans les normes sus-mencionndes et qui n'est pas
définie dans les documents locaux). -

Tel qu'on peut le constatar sur le Tableau 14 en Annexe 1, les pourcentages
d'huile d'oliva extralrs pour les différences qualités varienc d'une année
4 1l'autre. Mais on peut noter que depuis que 1’'ONH a introduic son systéme
de primes de qualicd, {1 Y a su une nette amélioration dans les pourcentages
d’huile dans les troils qualités supdrieures -- super, extra et fine -- et
beaucoup moins de_lampante et d'ordinaire.

A notre connaissance, on n'a jamais effectué une analyse quanticacive des
facteurs qui expliquent les différences dans la qualité de 1'huile d'olive
d'una annde & 1'autre. Pourtanc, {1 existe nombreuses explicacions basdes
sur le bon sens. En ce qui concerne la ceneur en acidité, la plupart des
spdcialistes locaux $'accordent paur dire que l'acidité est surtout lide

trois factaurs:
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. Les exploitants qui mélangent les olives fralches cueillies a la
main sur l‘arbre avec les olives abimées et pourries qui sont
tombées sur le sol.

Les retards dans l’expédition des olives au pressoir, surtout si
les fruics ont éré abimés aprés la cueillette.

La manipulation sans égard des olives avant les opérations de
transformation. C’est-A-dire des olives qui sont crop empildes,
des qualités qul sont mélangées et surtour des olives qui sonc
exposées 4 des températures trop élevées pendant trop longtemps
avant d’étre transformées. Vu que les olives sont trés périssables
ot fermentent rapidement dans des températures élevédes, i1 est
important de faire acttention & ces facteurs si l'on veur diminuer
la teneur en acidité avant le craitement,

En plus des problémes d'acidicé, il ¥ a la question du goit des olives.
Celui-ci peut étre dédcterminé sur les arbres, pendant le transit ec pendant
les opéracions d'exctraction. Les dégustateurs professionnels de 1'ONH nous
indiquent que les olives sur l’arbre, comme d'ailleurs les ralsins ou le
miel, s'imprégnent des parfums embiants. Certains de ces parfuns comre celui
des amandes sont souhaitables mais la plupart des odeurs dégradent 1’'huile
d’olive, surtout des golts comme celui de 1l'huile diesel. Au cours de la
transformation, comme nous l‘avons déja mentionné ci-dessus, {1l peut y aveir
deux problémes qui peuvent influencer la qualité, l'ucilisation de scourtins
en spart dans les systémes classiques et le fait que l'huile peut attraper
un godt métallique lorsqu’il est exposé A certaines parties du systéme ues
super-pressoirs.

Ce probléme au niveau du gout de 1'huile est extrémement important pour la
classification des huiles haut-de-gamme, par exemple, une huile qui a un goQt
trés prononcé, un golt d'essence ou un godt métallique, peut étre reclassée
comme lampante avec une faible teneur en acidité. Ce classermcnt dans une
catégorie inférieure falt que 1’huile perd sa qualification de *“vierge"
puisque les huiles lampantes sont par définitien un produit qui n'est pas
destiné 4 la consommation humaine si elle n’est pas raffinée davantage. Si
elle est encore une fois raffinde, le résultat selon les normes du code
international doit &tre identifiée par des appellations qui la distingue de
1’huile "vierge", c’est-a-dire une huile raffinée ou une huile pure. Les
prix pour ce type d'huile sur les marchés d’eaportation ne représente que 60
4 80% du prix de 1l'huile "vierge".

Si 1l'huile d‘olive dans de mauvaises conditions aprés la transformaction, la

qualité peut également s'en ressentir. Cela arrive surtouc lorsque 1‘huile

est exposés A& 1l'air ou que l'on n'enléve pas réguliérement les résidus qui

. se déposent au fond des citernes ou sont fondées les olives. Les opérateurs
connaissent bien ce probléme et tentent en général de 1'éviter.

Finalement, tel qu’on peut le voir sur le Tableau 15 en Annexe 1, il semble
¥ avoir une différence régionale trés importante dans ia qualité de 1'huile
d’olive produite en Tunisie. Le pourcentage d'huile dans les trois qualités
supérieures, dans le Nord et dans le Sud, est de 50% ocu plus, mais dans la
réglon du Centre on produit surtout de 1’huile ordinaire et lampante, 55% ou
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plus de cette huile lampante ne peut pas servir A la consommaclion humalne
sans raffinage supplémencaire. Cea problime subsiste dans tous les systémes
de pressurags.

4. Principaux facteurs qui influencent les codts da la transformation

Nos interviews nous ont permis de noter cing grands facteurs qui influencent
essentiellemenc les coits de la transformation des olives. S’'agissant de:

Le degré d’utilisation de la capacitd des pressoirs;

L'eflicacizé des tvols grands systémes da pressurage et les
combinaisons de systémes au sein d’une téglon;

Les colts de plus en plus furts de 1a main-d’osuvre dans les
pressoirs;

Les couts de transport aussi bien pour les expéditions vers les
pressoirs aprés la cueillatte que les opérations de consolidation
et de cranspor: de l'huile & 1'ONH: et

La systeme de détermination das Prix de transformacion par le
Gouvernement tunisien pour les opérateurs des pressoirs au niveau
lacal.

La sous-uctilisacion de 1la capacité de pressurage axiscanca das olivas,
bencant certaines annees, a sans aucun doura des affecs déprimancs sur le
Sous-secteur. Le faic que la plupar: des opérateurs des pressoirzs n'onc pas
pu obtenir des stocks d'olives suffisancs dans les anndes 80 pour exploicer
leur capacité a bien évidezmen:t au des rdpercussions sur leurs revenus

dnnuels.  Ezant donné que les prix locaux de cransformacion des olives son:
fizes 1 Ll'issue de négoclacions entre las représentancs officials du
Couvernemenc at las opérateurs des pressoirs, une saconde conséquence &st que
ces sont blen plus élevés qu’ils ne le saraienc si les pressoirs
fane naient A leur pleine capacicé, Cela signifie qu’'on ctaxe
izl tement les producteurs d'olives ‘dans un 3ous-secteur qui connait déja
de faibles rendemants necs 4 la production. Finalement, et c'es: paut-dcre
12 l'aspacz le plus imporzanc, ce probléme de surcapacité doit avolir un effet
particuliaremenc décourageant au niveau de rouce infriacive d'invescissemenc
prive dans la aodernisacion et/ou la construccion de nouveaux aménagements.

Les différences de rendemenc dans les systézes de pressurage d'olives en
Tunisie ont dcé commencdes par de nombreux analystes (AIRD, 1987; ONH, 1986:
Praject FAQ/TCP/TUN/66S3, 1987). Le fait que la capacité de transformaczion
totale dépende surcouc de pressoirs classiques (le Centre ec le Sud du pays)
se situe au coeur du probléme. Comme le signalenc Salinger et al (AIRD,
1987), les coucs de production estimés par conne d’'olives tranaformées écaic
29,368 dinars par tonne pour le systéme classiqua, 21,811 dinars pPar tonne
pour les super-pressoirs ec 12,932 dinars Par tonne pour le systidme de chalne
continue. Etant donné que las systimes classiques conscituent 624 de la
capacité de pressurage nacionale totale et que le systéme le plus efficace
f& représente que 5%, on assiste A un cerrible manque de renctabillcé qui se
traduic directement par le renchérissement des caits de transformacion par
tonne dans le cadre du systéme de baréme négocid au niveau local. .

k]




st 04 oS A

Bl g oo e 190, P e N

S il it ey

= T

N

Nous avons 4cé trés surpris de voir le nombre de personnes i{nterviewdes qui
sentionnaient constamment la pénurie d'ouvriers qualifiés er la majorazion
des salaires. Etant donné que le marché du travail tunisien comnalr en
général un taux de chémage important qui ne cesse d’'augmenter, cette pénurie
est difficilement explicable, Les augmentations de salaires qui pourraienc
s'expliquer en partie par le fait que le Gouvernement tunfsien fixe les
salaires minimum dans 1'industrie et l'agricole. .Ces taux constitueraient
donc un plancher ‘dans les négociations entre patrons et employés. En ce qui
concerne les pénuries de main-d'oceuvre, il se peut que 1l'industrie de
pressurage des olives alt connu une telle baisse de rentabilité que les
opérateurs des pressoirs ne peuvent plus se permectre de recruter a plein
temps. Etant donné que les emplois dans ce sous-secteur sont saisonniers et
que la campagne de transformation diminue parallélement au declin général de
la production oléicole, les ouvriers agricoles, méme ceux qui ne sont pas
qualifiés, ne cherchent pas vraiment A é&tre disponiblas pour ce travall si
on leur nffre autre chose sur les merchés régionaux.

La collecte des olives pour le pressurage puls la consolidation dcs srocks
d'huile demandent de considérables moyens de transport. La distance moyanne
pour un camion de 1'oliveralie au pressolir est d'environ 30 km, mais il semble
Y avoir de plus en plus de transport d‘olives entre les régions car les
opérateurs des pressoirs cherchent A utiliser davantage leurs installacions
en apportant eux-mémes les olives ou en offrant des incitations aux
producteurs. En outre, tel que nous l'avons déja mentionné, la plupart des
pressoirs -. qui sont surtout concentrés dans les zones urbaines de la néte -
- Ne sont pas trés bien situéds par rapport aux zones de production actuelles,

L'ONH a cherché a résoudre sas problémes de transport en consolidant les
stocks. L'Office a acheté ses propres camions pour ne pas dépendre aucant
des compagnies de camionnage. Les registres de 1'ONH font mention d'ure
réduction notable dans les couts des transports pour les activités aprés la
transformution. Cependant, des réductions de coics au niveau des transport
Avant les activités de transformation d'une culture aussi volumineuse que les
olives -- et c'est & ce niveau que se situent 75 A4 BOS des coucs de transport
qui sont encourus pour charger la pulpe d'olive qui n'a qua peu de valeur
aprés la transformacion pour les pressoirs. On cherche actuellament a
utiliser davantage la pulpe d’olives comme fourrage ou pour d'autres
produits, ce qui permettrair de compenser les colts de transpor’. mais cette
industrie en est encore a ses tout premiers débuts.

La pratique gouvernementale qul vise A fixer les taux de transformation des
olives dans le cadre des négociations entre les opérateurs des pressoirs et
les représentancs officiels a apparemment pour rdsultat d'aligner en gros
ces taux sur les couts de trasformaticn moyens dans les prescoirs des
différentes régions. Etant donné que la plupart des régions ont des systémes
de pressoirs classiques peu efficaces, cette pratique semble favoriser les
opérateurs des pressoirs peu rencables ec taxe par contre implicitement les
oléiculteurs. Une meilleure gestion de ce systéme de bardme fixe ou alors
sa libéralisation pour permettre une plus grande concurrence entre les
opérateurs des pressoirs signifierait sans aucun doute que certains wvont
devoir se recirer des affaires mals constituerait dgalemenr une forte
incitacion poussant d'autres a moderniser les aménagements et peut-dtre A
installer de nouvelles usines de transfornation dans les zones de production.
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3. Perspectives d'amélioration des activités de transformation

Bien que tout le monde s'accorde praciquement pour dire que la Tunisife a des
aménagements de pressurage pour l'hulle d’olive qui sont vieux, obsolescents
et qui contribuent fortement A faire augmencer les coGts de la production
lecale de 1'hufle d’olive, nous ne pensons pas que cette situation va
grandement changer dans un avenir proche. Parce qu'en fait la modernisation
dex aménagements de pPressurage qui cnc vieillf et la comstruction de
nouvelles usines plus prés das grandes zones de production est une inicfiacive
qui dépend des “hirepreneurs du secteur privé, Le Gouvernemenc de la Tunisie
doit. cherchur A promouvolr les cravaux de. modernisacion pendanz la péricde
du VIIé Plan (’987-91) en accordant des Précs i des taux d'incérd: favorables
par l'incermédiaire du secteur bancalre et en contrdlanc 1le Cypes de
technologie qu’on peut installer dans les nouvelles usines. Toutefois, le
Couvernement ne peut pas farcer les propridtalres actuels A investir dans de
nouvellss usines ou nauveaux equipements. De plus, jusqu'a présent. 1
Gouvernement tunisien s'est montre peu enclin a toucher au systéme des taux
négocids pour le pressurage des olives, syscéme qui tend A récompenser les
opérateurs classiques peu efficaces aux dépans des producteurs.

Ztant donné que la possibilizé de nouveaux {avescissemencs dans 1la S5Gus- .
Sacteur dépend essenclellevent des entrapreneurs privés, nous pensens qu’fil

43T extrémement {mportant de se Placer dans cecze optique pour dvaluer las
perspectives d’'expansion ou de modernisacion des aménagements de prassurage,
A cet afferc, {1 faur cenir cempte das facTeurs suivancs:

Il asc évident que le sous-sacceur a actuellemenc des prassoirs a
huile qui ont une capacitéd excddenctairn. Comme on peut le
constater sur le Tableau 12 de 1'Annexe 1, la capacité de
pressurage estimde pendant ces 12 derniéres anndes dépassaic les
besoins de pressurage moyen d'anviron 100.000 tonnes. En d’autras
mofs. pandant une année de produccion moyenne de cetrta périoda, les
Pressoirs n’ont été ucilisés qu’a 633 de leur capacicé,

Comme on peut le voir sur le Tableau 13 de L'Annexe 1, méme pendanc
les années o les récoltes céglonales dépassafenc les capacités de
pressurage Ldégionales, la capacité de pressurage totale dcaic
Coujours nectement supérieure aux besains de pressurage. Pendant
les années oi la procuccion régionale écait exceptionnellemenc
élavée, on cransporzai: les olives des zones de production du Nord
ou du Sud jusqu’aux pressoirs du Centre du pays o elles dtalent
pressurdes. Ces axpéditions ont probablement augmentd les codcs
de la productiun -- et peut-dcre aussi fait balsser la qualité de
1’'huile -- pendant ces années inhabituelles, mais {1 semble logique
de dire qua les augmencacions temporaires des colts rastaient bien
en-dessous de ceux qu'on. aurait encourus sl l'on avait. fait
conscruire ds nouvelles usines qul n'auraient pu tre ucilisdes a
leur pleine capacité qu’une fois tous les dix ans.

Les propridcalres actuels des punuirs ne : peuvent s."u'ipi':':!::_d:_-, &
d’abserver que la production oléicola totale en Tunisie balsse
régulidrement depuls les années 80 et que les objectifs d’expansion
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en ce domaine fixds par le Gouvernement dans les deux derniers
plans économiques n'ont pas pu étre acteints.

Parallélement au déclin de la production oléicole, les perspeccives
de  ‘vante de 1l'huile d'olive tunisienne sur les marchés
internacionaux sonc également dovenues plus incertaines. Etant
donnd que la moitié de 1'hulle produite est exportde, l'incercicude
qui régne face aux débouchés internationaux, surtout la Communaucé
europdenne, & eu un effet décourageant sur les décisions d’investir
des propriétaires des pressoirs.

Etant donné que la plupart des pressoirs A huile ont écé
complatement amortis il y a des années de cela, les propridtaires
ratirent & présent une trés bonne marge béndficiaire de leur
exploitation, Nousbreux sont les propriétaires qui probablement ne
cherchent pas & investir davantage dans ces usines -- & part le
strict nécessaire pour remplacer les pressoirs et maintenir les
opdrations actuslles -- car cela diminuerait leur marge
bénéficiaire ec augmenterait leurs obligations financiéres vis-a-
vis de l'extérieur.

Selon certains comptes-rendus, les propriétaires des pressoirs ont
tendance A4 étre de plus ~n plus Agés. La plupart d’entre eux
aurafent dans la cinquantaine ou la soixantaine. En plus, il n'y
a que peu de jeunes tunisiens qui cherchent A participer aux
opérations de pressurage, i part la mcin-d’oceuvre saisonnidre.
Certe situation entralne deux répercussions au niveau des
investissements futurs. Premiérement, les propriécaires ont
effsctivement vieilll an méme temps que leurs pressoirs. tlombreux
d’entre eux préférent la technologie dont {ils se servent
actuellement, A savoir le systime classique et ne tiennent guére
2 changer d'équipement 4 la fin de leur carriére. Deuxidmement,
i1 est naturel que des entrepreneurs plus Agés ne veuillent pas
assumer les risques lids A des i{nvestissements importants dont la
rentabilicé ne pourrait dtre vérifiée qu’'s la fin des anndes 90 ou
plus tard,

Etant donné que les propriétaires des pressoirs sont surtout payés
en fonction du nombre de tonnes d'clives pressurées et non du
pourcentage d'huile d'olive extraite, ils n’'ont pout-étre pas
vraiment {ntérét A& augmenter 1'efficacité technique de leurs
pressoirs. Cette situation se wérifie tout particulidrement
puisque le Gouvernement tunisien a choisi d'apporter une "carocie”
pour la modernisatior des usines griz-= & des préts, des
axondrations fiscales et d'autres moyens mais n’a pas utilisé le
"bdton" du baréme ou la complate libéralisation pour forcer la
modernication nécessaire.

De la mime manidre, mdme si les propridtaires recoivent des prices
de qualicé de 1'0NH s'1ils procuiz:nt des hulles BUper °* extra, ces
primes ne suffisent peuc-étre pas pour companser les coits
complémentaires encourus par les opérateurs peu efficaces pour
transformer rapidement les olives pendant la moissen ou mieux
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maintenir leurs pressoirs pour produire des hulles de meflleurs
qualicé.

. La situation est encore aggravée par le falir que les propridcaires
savent tréz bien que le débouché le plus fmportant er le plus
stable de la Tunisie pour le moment est 1’'Tralie qul demande de la
lampante, c’est-d-dire de 1'huile avec une forte teneur en acidiré
et un goat différent qui devra étre raffinée avant d'écre
consomaée. Puisque ce tyre d'huile d’olive peut écre produite méme
par le propriétaire de pressolrs le plus régligeant et gu'elle a
un marché garanti par 1'intermédiaire de 1'ONH, de nombreux
propriétaires peuvent réaliser que c’est le planteur tunisien qui
en fin de compte subic les conséquences financiéres lides a la
production d'une huile de faible qualicé. Les propriézaires ces
pressoirs ne perdent que les primes relativement faidles versées
par 1'ONH pour les qualités super et extra. En bref, ce n'est
peut-étre pas la peine que le propriéctaire dépense son argent et
son temps pour anéliorer ses opérations de transformation frant
donné les conditions de marché actuelles.

Finalement, i1 s’agiz de se rendre compte que nombreux secteurs de
l'économie tunisienne ont une crolssance plus rapide er partantc
offrenc de meilleures possibilicés d’investissement Gue le sous-
secteur de 1l'huile comesctible. Les enctrepreneurs qQui ont acces a
des capitaux pour 1l'investissement ont donc de nombreuses aucras
possibilités que d'investir dans la modernisaczion et/ou le
cemplacement de pressoirs d'olives. Encore qu'une recherche
complémencaire soiz nécessairs en ce domaine, on peut tour & faiz
concevolr que l°’investissement dans les pressoirs d'olives en ce
moment est fugd par de nombreux propriécaires corme étant une
trois.éme, quatriéme s: sinquiéme chofix d’invesctissemenc.

Toutes ces raisons nous rendent pessimistes en ce qui concerne les véritables
perpeccives dune modernisation imporcante de la capacité de pressurage de
l'installacion de nouveaux pressoirs dans les zones plus rurales de la
Tunisie pendant la période du VII& Plan. Ce qui risque le plus probablement
d'arriver pendant cette période e=xt que les capacités des technologies
restent A4 peu prés inchangées ou, dans le pire des cas, continuent 4 se
dégrader.

C.  ASPECTS DE COMMERCIALISATION

1. Description du réle de 1°ONH dans la comsercialisation de l‘huile
d'olive

a. Le mandat de 1°0MH

L'Office national da 1'huile (ONH) a été eréé par le décret public 62-64 du
30 aodt 1962 et a succédé & 1'0ffice pour 1'huile d'olive cunisienns (CHOT).
Depuis une sdrie de décrets emcre 1968 et 1970, dont le plus Important pour
le présent rapport esc le décret public 70-13 du 16 octobre 1970, a modifié
le mandac de 1'ONH et a rdorganisé sa scructure. Aux termes de ce décrat,
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L'ONH a étd créé en tant qu’établissement incerprofessionnel public avec
vocation industrielle at commerciale et un statut d’'autonomie financiare,

Etabl{ A Tunis, 1'ONH devait Jouir du monopole sur les acrivités suivantes:
les achats d’'hufle d'olive produite nationalement;

les achats d’huile de 1a pulpe aprés premidre extraction par moyens
mécaniques, soit fraiche soit raffinde;

l'exportation desdits huiles;

. 1'importation d'huiles végétales aux fins de consommation ou pour
1'ucilisation industrislle (savon); et

i les ventes en gros sur les marchés domestiques de 1'huile d’olive,
de 1'huile mixte (huile d'olive mélangée & 1'huile de scja) et des
huiles végérales pures.

Dans lz charce qui 1a créait, 1'ONH étaic décrit surtout comme une
organisacion chargée de commercialiser 1'huile comestible nacionale ou
importée. En outre, 1'ONH devait principalement se charger des activités
suivantes:

Réunir, dtudfer et publier toutes 1les informations sur 1la
preduction, la transformation et la commercialisation des produits
oléicoles et des autres produics cléagineux qui présentent un
intéréc;

Maintenir un équilibre entre 1les stocks nationaux et 1la
consommation d'huiles comestibles en Tunisie:

Proposer au Gouvernement toutes les mesures qui s‘’imposent pour
assurer la protection des i{ntéréts du sous-secteur au niveau de
1'organisation des campagnes, l’application des normes de qualicé
et la prévention de la fraude qui ternit la réputation tunisienne
pour la pureté de son huile d'olive;

Etudier les besoins en matiére de transformation d’'olives en huile
d’olive et plus tard fournir ces importations aux producreurs;

Prendre une participation financiire dans toutes les entreprises
qui s’occupant directement ou indirectement de la production, la
transformation et la commercialisation de 1'clive et des autres
huiles comestibles en Tunisie:

Encourager les travaux de recherche et de vulgarisation relatifs
4 1a production oléicole, concribuer & la lutte phytosaniraire et,
en dernier lieu, subventionner certaines organisations qui
contribuent au sous-secteur,

| Par la sults, gérer les fermes (d'Etac qui produisent et
% transforment les olives.
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Présenter au Gouvernement des propositions en wvue de 1la
déterminacion des prix & la production et des marges autorisées au
niveau de la rransformation du produic, propositions qui seralent
fonddes sur les prix regus pour l'huile d’olive exportée et les
prix en gros touchds sur les marchés nationaux pour toutes les
huiles végétales.

Par la suite, constituer et gérer des stocks de sécurité pour
1'huile végétale et 1'huile d'olive.

Contréler leas normes techniques qui s'appliquent A la production
de 1l'huile d‘olive, organiser les campagnes annuelles de
transformation et apporter une assiscance A4 la gestion de usines
de transformation locale de l'hufle d'olive.

Et finalemenc, d’une maniére plus générale, exécuter ctoutes les
missions du Gouvernement sur le plan national et international qui
visent A déveloprper, 4 améliorer et A moderniser le sous-secteur
de 1'olive.

Tel qu’il est stipulé dans la charte, 1'ONH est tenu de maintenir des comptes
sépards pour l'huile d'olive er les autzes huiles wvégdétales. Les résulsacs
de fin d’annde positifs ou négatifs doivent dtre signalés au Gouvernemenc.
Les anndes ou les compras de l'huile d’olive enregisctrent un bénéfice necr,
1*ONH est tenu de verser une prime devente aux producceurs qui lui vendent
leurs olives,

b. Activités effectives de 1'ONH

En exdécutant son mandat en ce qui concerne les olives, 1’ONH s’est surtouct
concentrd sur les achats d'huile d'olive, la collecte et le stockage des
stocks, le contréle de la qualicé, la classificacion et les mélanges de
1'huile d’olive ec la commercialisation de l'huile d'olive sur les marchés
incernacionaux et les marchés en gros du pays. Les aucras acczivictés au
niveau du producteur -- par exemple, recherche et wulgarisacion, ventes des
facteurs de production, lutte phytosanitaire financées et administrées pour
les planteurs (peuc-dtve 1) A 163 des marges de commercialisacion de 1°ONH) -
- tiennent une place moins importante que les activités de commercialisation.

Actuellement, 1°ONH a quatre grands centres de collecte d'huile d'olive a
Tunis, Sousse, Sfax et Kairouan, Ces centres rdunis ont une capacité de
stockage de 117.840 tonnes métriques: SEfax a §5.000 ronnes mécsique, Sousse
28.450 ' tonnes mdtriques, Tunis 18.350 tonnes métriques et Kairouan 6.040
connes métriquas. La capacité nationale totale de scockage da 1’huile
d’olive est de 260.000 connes métriques distribuée A rafson de 463
respectivement pour 1°'ONH et les usines de pressurage de l'huile et 8% pour
les agences sans prassolirs,

h-prd&ue:ion d'huile d’olive annuelle, une fois pressurée, est acheminde par

‘‘trois'fiiiéres da commercialisation distinctes. La premidre filidre ravienc
‘au producteur aux fins de consommation famlllale.
concerne les ventes locales directes d’'huile d‘olive aux consommateurs
. tunisfens par 1'intermédiaire d'une licence accordée par L'ONH. Er la
trolsiéme concerne 1'schat et la collecte par 1°ONH pour soit les

La seconde filidre




exportations ou les vantes en gros sur les marchés nationaux soit de l’huile
d'olive vierge ou de l'huile qui sera urilisée pour les mélanges avec les

huiles végétales importées ou alors les ventes en gros aux distributeurs
locaux.

La Figure 2 en Annexe 2 et les Tableaux 7 st 21 en Annexe 1 indiquent les
filiéres de commercialisation et les quantités approximatives d’huile d’olive
qui. sont achemindes chaque année par ces filiéres, La production totale
d'huile d'olive en Tunisie de 1979-80 & 1986-87 écait estimée & 104,000
tonnes mécriquey par année (Tableau 7, Annexe 1). L'ONH a collacté en
moyenne 69.891 tonnes métriques de ce total par année pour la méme péricde.
Cela signifie que la premlére et la seconds filiéres de commercialisation
(consommation familiale directe et vente directe par les agents agréés de
1'ONH) a fourni en moyenne 34,109 tonnes métriques par an aux consommateurs
tunisiens, soit 32,B% du toctal de 1'huile d'olive disponible.

En ce qui concerne les 67,2% du total d'huile d’olive collectéde par 1'ONH
(moyenne de 69.891 ctonnes métriques par an), c'est-d-dire, la troisiime
filiére de commercialisation -- on a exporté en moyenne 54.971 tonnes
métriques (A savoir 78,7% de 1'huile d’olive collectde par 1'ONH et 52,9% du
total de 1'huile d'olive). Finalement, 12.392 tonnes mérriques d'huile
d'olive en moyenne ont été vendues en gros par 1'ONH pour les besoins du
marché national soit comme huile d'olive soit comme mélange avec d'autres
huiles végérales (Tableau 21, Annexe 1). Cela représente 17,7% de 1'huile
d'olive cellectée par 1'ONH et 11,9% du total disponible (estimation). Les
3,60 de 1'huile d'olive restante de 1'ONH et les 2,4% de la disponibilite
totale sont attribués aux pertes au moment du transport et du stockage.

Les livraisons de 1'huile d'olive collectée par 1'ONH se font de trois
maniéres: livraison directe au centre de 1‘'ONH par le producteur; livraison
par les agents désignés par 1'ONH: ou consignation de 1'huile par les
opérateurs des pressoirs pour 1'ONH au nom du producteur, Dans tous ces cas,
1'ONH paye les transports pour les livraisons .'huile d’olive selon des
barémes fixes ou transporte l'huile avec ses propres camions.

Les paiements regus par les producteurs d’'huile d'olive sont fixés par un
baréne annuel de prix (avances) fondd sur la teneur en acidicé de 1'huile
vierge qui vient d'écre pressurée. Les Tableaux 16 et 17 en Annexe 1
indiquent respectivement les prix A la production (avances) payés par qualicé
et degré d'acidité ainsi que la moyenne des prix 4 la production pour chaque
qualité pendant les huit anndes précédentes.

Pour fixer les paiements de 1'huile d'olive aux producteurs, 1'ONH envoie des
inspecteurs dans les différents pressoirs du pays pour prendre des
échantillons de 1'huile d’olive de chaque producteur. L'Offfce ensuite
analyse ces échantillons pour déterminer la teneur en acidicé et les
caractéristiques de godt. Une fols ces analyses complétées, 1’huile d'olive
dans chaque pressoir’ est séparée par qualité ec degré d'aciditd et mise dans
des camions-citerne. Finalement, 1'ONH fixe le calendrier de livraisons de
1'huile d'olive stockée par qualité et par degré d'acidité du pressoir
jusqu’a un des grands centres de stockage ol les livraisons sont & nouveau
sépardes dans les citernes du stockage da 1'ONH par qualité et par degré
d’acidité, Dans la période intérimalire o 1'huile d'olive est stockée dans
des aménagements autres que ceux de 1'ONH, les propriétaires des
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‘‘dnstallations de stockage touchent un raux fixe pour l‘utilisacion de leurs

citernes,

Ecant donné que 1z cuelllette de l'olive paut commencer dés novembre chague
année ec s‘étendre jusqu’d mars, le gros des activités de collecte de 1°ONH
se situent praciquement pendant 1a méme période. En avril de chague année,
L'ONH a une idée assez précise du toral de stocks d’'huile d'clive dont i1
dispose pour l‘année et de la répartition de ces stocks par qualicé et degré
d’acidité. Une 4iscribution de l'hulle d’olive colliectée par 1'ONH par
qualicé pour la période 1979-80 A4 1987-88 est indiquée en Annexe 1, Tableau
14. Ces premliéres estimations pour 1987-88 ont écté mises & la disposition
de l'équipe mi-avril 1988,

2.  Opportunité et régularité au niveau de la disponibilité du produir.

5'1{l y a une bonne rotation dans les citernes de stozkage, 1'ONH estime que
1'huile d'olive locale peut écre gardée jusqu'a deux ans sans que la qualicé
ne se détdriore. Etant donné que 1'ONH semble avolr de larjes stocks de
Teports & la fin de chague campagne officielle {octobre), il ne sermble pa:
Yy avoir de problémes de disponibilicé du produit d'une année & 1'autre.
C'est-d-dire, si des stocks sont disponibles de la moisson précédente ou s’'il
Y a ces reports, L'ONH peuc ccmmercialiser ses produits pour répondre aux
spécificacions de 1'importateur ctout a. long de l'annde.

Les principales Incercitudes pour la commercialisacion viennant des
fluctuactions dans le rendement cotal et la qualité de l'huile d'olive d’une
annde 4 1'autre. On estime la production cotale en moyenne pour les 12
dernféras années & S517.917 tonnmes =zétriques en moyenne par an mais las
fluctuacions se sont situées dans une fourchecte allant d'un maximum de
775.000 tonnes métriques en 1983-84 i un minfimuz de 290.000 connes métriques
en 1982-81 (Tableau 6, Annexe 1). Ces varfaciaons d'une année 4 l'autrs dans
les rendemencs sont essentiellemenc dues i des faczeurs exogénes tels gue la
pluviosicé dans ‘es différences zones de production et au fafit que les
oliviers porzent des fruits deux fois par an. Efant donné que les oliveraies
se situent sur l'‘ensemble du pays, il y a toujours une cercaine compensation
régionale dans la production entre les grandes zones de production, mais ce
phénoméne ne parmec pas toujours d'adoucir des varfations annuelles
extrémement différentes.

Las importantes fluctuations dans les qualités de 1’'huile d'olive sont plus
difficiles & expliquer. Dans le Tableau 14 en Anmexe 1, on remarque tou:s
particuliérement les fluctuations dans la production totale de l'huile
d'olive lampante. Des différences allant de 75% de 1'huile cotale collectée
par 1'ONH en 1979-80 2 44,3% en 1984-85 A seulement 3% en 1987-88 ne peuvent
pas dtre purement expliquées par de meilleures techniques de transformation.
Les spécialistes locaux précendent souvenc que pendant les anndes treés
productives, on a tendance 4 avoir de plus forts pourcentages de lampante car
les olives sonc récolrées pendanc plus longtemps et au moment du pressurage,
on a plus d'olives combdes de 1’arbre, mals nous n'avons Pas constaté une
telle relacfon dans les chiffres qui nous ont écé présentés.
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installacions de stockage touchent un taux fixe pour 1l'utilisacion de leurs
citernes.

Ecanc donné que la cusillecte de 1l'olive Ppeut commencer dés novembre chaque
annde et s'étendre jusqu'd mars, le gros des activités de collecte de 1°'ONH
se sizuent pratiquement pendant la méme période. En avril de chaque année,
L'ONH a une idée assez précise du toctal de stocks d'hufle d'olive dont 1l
dispose pour 1'annde et de la réparticion de ces stocks par qualité et degré
d’acidicé. Une d'scribucion de 1'huile d'olive collectde par 1°ONH par
qualicé pour la période 1979-80 & 1937-88 est indiquée en Annexe 1, Tableau
14. Ces premidres estimations pour 1987-88 ont écé mises & la disposition
de 1'dquipe mi-avril 1938,

2,  Opportunitdé et régularité au niveau de la disponibilité du produic.

$'L{l ¥ a une bonne rotation dans les citernes de stackage, 1'ONH estime que
L’huile d’olive locale peut étre gardée jusqu'a deux ans sans que la qualité
ne se dérériore.  Etant donné que 1'ONH semble avoir de larges stocks de
reports 4 la fin de chaque campagne offfciclle (octobre), 11 ne¢ semble pa
¥y avoir de problémes de disponibiliré du produit d'une année 4 l'autre.
C'est-d-dire, si des stocks sont disponibles de la moisson précédente ou s'fl
¥ a des reparcs, 1'ONH peut cummercialisar ses produits pour répondre aux
spécificacions de 1'imporzazeur tour au -ong de l’'annde.
Les  principales incertitudes pour la commercialisation wviennenc des
fluctuacions dans le rendement toral at la qualitd de l'huile d’olive d‘une
arnée 3 l'aucre, On estime la produccion totale en moyenne pour les 12
derniares anndes A 517.917 tonnes métriques en moyenne par an mafs les
fluctuacions se sont sicuées dans une fourchecte allant d’un maximum de
775.000 connes mécriques en 1983-84 A un minimum de 290.000 tonnes mécriques
en 1982.83 (Tableau 6, Annexe 1). Ces variactions d'une année & 1'aurre dans
les rendements sont essenciellemenc dues i des facteurs exogénes tels que la
pluviosicé dans l»s différences zones de production et au faic que les
oliviers portent des fruics deux fols par an, Ectanc donné que les oliverales
se sicuent sur l'ensemble du pays, {1 ¥ a roujours une certaine compensacion
régionale dans la production entre les grandes zones de production, mais ce

phénoméne ne permet pas toujours ' d'adoucir des wvariacfons annuelles
extrdmement différentes.

L=s importantes fluctuations dans les qualités de l'huile d’olive sont plus
difficiles A expliquer. Dans le Tableau 14 en Annexe 1, on remarque tout
parciculiérement les fluctuations dans la production toctale de l'huile
d’olive lampance. Des différences allanc de 75% de l'huile totale collectée
par L'ONH en 1979-80 & 44,3% en 1984-85 A ssulement 3% en 1987-88 ne peuvent
pas dtre purement expliqudes par de meflleures techniques de transformazion.
Les spécialisces locaux précendent scuvent que pendant les anndes ctrés
productivas, on a tendance & avoir de plus forts pourcentages de lampante car
les olives sont récolcdes pendant plus longtesmps et au moment du pressurage,
on a plus d’olives ctombdes de l’arbre, mals nous n‘avons pas constacéd une
telle relacion dans les chiffres qui nous ont écé présentds.




3, Dascription des marchés existants avec les quantitds exportées, les prix
regus et les caractéristiques des produits exporcés

La politique dc commercialisation de 1'ONH couvre actusllement trois marchés:
ventes aux clients internationsux: ventes en gros de 1l’'huile d'olive sur le
marché national et ventes en gros de l'huile d'olive & des agents qui
préparent et commercialisent 1‘huile mélangée qui sera vendue en gros et au
détail sur le marché national.

Les Tableaux 22 jusqu'd 25 en Annexe 1 présentent les détails sur les marchés
d’exportation pendant les années 80, Pendant cetce époque, 1°ONH a exporté
1'huile d'olive & plus de 15 Pays. A l'exception des ventes aux Etats-Unis,
au Canada et dans les Etats du Golfe du Moyen Orient, pratiquement toutes les
ventes d'exportation se font dans le cadre d'accords commerclaux régionpaux
(Communauté européenne) ou d'accords bilatéraux entre les Gouvernements
(L'URSS, les pays de 1°Esc, la Lybie ec 1'Algérie). En dehors de 1la
Comnunauté économique curopéenne, 1'ONH exporte souvent conjointement avec
d'autres socidtés commerciales publiques ou par 1'intermédiaire d'aucres
filiéres contrélées. Dans de nombreux cas, les dchanges d'huile d’olive sont
négociés, dans un contexte policico-dconomique plus large, par les hauts
fonctionnaires du Gouvernement tunisien, et 1'ONH esc L'organisme qui exécute
les arrangements qui ont été pris pour l'exportation.

La Communauté économique europdenne, surtour 1'Italie et la France, est le
plus grand importateur d’huile d'olive tunisienne. Ce marché comnalt les
restrictions 4 1'importation lides a la Politique agricole commune. L‘accord
actuel CEE/Tunisie pour 1’huile d‘clive impose un quota de 46.000 connes
métriques par an jusqu’en 1991. Les importations en provenance de la Tunisie
sont également soumises & un prix de référence et bénéficient de certaines
concessions négocides avec d'autres exportateurs du Bassin méditerranden.

Dans les années 80, c'est 1'ltalie qui esc le cifent le plus important de la
Tunisie. Les ventes 4 ce pays se sont élevées en moyenne & 58,2% du total
des exportations pour la méme période. Le reste des exportations vers la
Communauté économique europdenne sont dirigées vers la France encore que ce
marché ait nettement diminué d’importance ces deux derniéres années,

Ces deux marchés ont des caractéristiques d'importation trés différentes.
L'Italie est surtout un importateur de 1'huile d‘olive lampante qui alimente
son industrie de raffinage nationale. Cette huile d'olive, une fois
raffinée, est vendue mélangée & des productions d’'huile "Pure® et "Rivera"
italiennes. La différence étant qua 1'huile d’olive "pure” est de l'huile
raffinée et que 1’huile *Rivera” est un mélange de "pure” et d'huile d'clive
vierge. Etant donné que 1'Icalie exporte des quantités importantes de ces
deux types d’'huile aussi bien sur les marchés de la CEE que sur d‘autres

.marchés internationaux, {1 est probable qu'une partie ds 1’huile qui pénacre

sur le marché nord-américain avec des noms de marques itallennes esc en fait
de 1l'huile tunisienne de médiocre qualité qui a été raffinde, mélangée A
1'huile icalienne ec exportée.

Par ailleurs, la France a été traditionnellement le plus grand importateur

européen de 1'huile d'olive vierge da la Tunisie. Elle importait surtout de
la super et de l'extra. Les importateurs frangais ont été trés exigeants
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Par le pazsé en ce qui concerne les caractérisciques pour ces produits hautc-
de-gamme, allant jusqu’a demander de 1'huile d'olive venant de certaines
Tégisns et prassoirs en Tunisie. Le déclin récent des exportations sur ce
marche esT apparessent 4 a L’incapacizé ou l'hésictazion de 1'ONH & répondre
dux speciffications du produi: demandées par l'importateur et probablement a
1z plus grande disponidilice de produits analogues gridce 4 1’entrée de
L°Zspagna et du Porcugal dans la CEE.

5i la part frangaise dans las axportations d‘hufle d'olive tunisienne a
baissé. les exportations vers L°URSS ces deux darnidres années les ont
Presqua rampliceées en tant que pourcentage du total des exporcations. Mails
laz  fsporzations de L'URSS pendant cecte pdriode concernaient presque
unijuemanc de l'huile laopanze raffinde st é-alen: surtout ucilisdes A des
fins induscriellss (aise eon conserve de poisson).

Paral les Etats de L'afrique cdu Nord et du Moyen Orient, la Lybie at la
Jordanie ont été, certaines années, de grands importateurs d'huile d'olive

tunisienne.  les izmportaticnz lvhlenres o=y éoé suspendues pendass 14p4 ) 1ags

el une partie de 1988 ey ai- 1U8”; les PeTspeciives d'échanges d'huile d'olive
Testent incercaines. Lla frontiére commune entre les deux Pays est 4 nouveau
ouvaTIa. La Tunisie a déja béndfiszis d'fimporsants apports de devises
etrangeses Ja Luyblens g3ui  fanz das  achacs commerciaux de biens de
conscmmation dans le Sud du pavs. Mais on ne dispose pas encore de chiffres
sur les venzes d'hufla d'olive 4 la Lvbias an 1934,

Las axporzatious d'huile d'olive 4 la Jorlanie et aux autres pavs de langue
arabe dans la région sesblent dcre axtrimezenc variables. Pendant les années
30, la slupars de cas P4¥s onc achet# da manldrs excrdmezent irrdguliace,
imporzaat un volume {mporzant une anneée puis disparzlssant du commerce
pendant plusieurs aucras amnées. Prencns pour exezple 1'Algérie, pays volisin
de la Tunisia qui a schezé 2.371 at 4 001 tonnes métriquas d'huile d'olive
en L384-33 oo 1348 fedpectivement. puls a disparu prasque entidremenc du
marche en 1935.37

Finalesenc, las Etaza-Unis se classens comme un des clients rdguliers de la
Tunisie 3ais pas comme - Lmporzanc. Dans les arndes 80, entre 2 et 43
environ des axpor:zacions d'huils de la Tunisie ont écé #coulées direccamenc
Fur ce marche qui senble d'ailleurs sccuser une légére tendance i la haussa
ces dernléres anndes iss axportacions de la Tunisie dans les Ecats-Unis
passent actuellement par quacce taportateurs sur la cdce Est er au Texas.
Ces dernieres anréas. la plupart de cas ex2ortations se sont faites an vrac
ou en torneaux Ze 2100 kg, Des vanres moins lzporzantes en bidons d’un gallen
&< quart de gallon onc écé faites par 1'incermédiaire de Pope Foods, filiale
de Purex Carporazion, sizuée dans le New Jersey (Tableau 26, Annexe j 1y )5

Ex ce qui concerne les ventes sur le zarché natioral, L'CFH vend de l'huile
d'olive en gros i des agents qui revendenc l'huile soir directemenc seit la
sélangent avec des hulles végécales importées. Pendant les hulc derniares
anndes, 1'ONH a écoulé en moyenne 12.3192 ronnas métriques de cecte maniére
chaque année. En moyenne. ccs ventes Teprésentent environ 17,7% du zocal de
i'muile collectde par l'Office. Cependanz, la quantité d'huile wvendue en
gro3 chaqua année sur le marché national a baisseé en chiffres absolus ces
quatres derniices années er en pourcentage ces trols dernferes anndes. En
1985-57, par exemple, seulemenc 9.572 tonnes métriques, soir 13,5% des 70.655
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tonnes métriques collectdes par 1'ONG, ont &té vendues sur le marché
national.

En plus de 1l'huile d’'olive collectée par 1'ONH, environ 35.000 tonnes
métriques d'hulle en moyenne disparalt chaque année dans le ‘commerce local. -
Ces pertes semblent surtout se situer au niveau des oléiculteurs qui font
pressurer leurs olives localement pour une commission, puls gardent 1'huile
pour des utilisations familiales. A 1’étape d'aprés dans la commercia-
lisation locale, 1'huile d'olive est vendue par des agents agréés par 1'ONC
aux pressoirs lodaux ou par d'autres intermédiaires. Dans le cadrs de la
réglementation acruelle du Gouvernement tunisien, chaque chef de famille en
Tunisie a le droit d'acheter jusqu‘i 200 kg d'huile d‘clive chague annés pour
l'utilisacion familiale. Il est évident que cecte limite est rarement
atteinte méme dans les régions les plus riches & cause du prix élevé de
1'huile d'olive par rapport aux huiles végdétales subvencionnées, rapport
allant de 3 ou 4 4 1 actuellement, et du pouveir d'achat réel -- faible ec
peut écre en train de baisser -- des consommateurs tunisiens pendant les
anndées B8O,

4. Description des moyens de 1'ONC en ce qui concerne la préparation, le
conditionnement et 1’étiquetage du produit

Actuellement, 1'ONH exporte la majorité de son huile d’olive em vrac. Seule

une petite partie des exportations se font en bidons d'un gallon, d'un litre

ou d’un quart de gallon et en bouteilles en verre plus petites. ivant, les F]
bidons étaient expédiés sous des noms de marque: Pope pour les clients aux
Etats-Unis et Cartage surtont pour les clients au Hoyen Orient et dans les

Etats du Golfe. Les expéditions Pope répondalent aux spécificitions des

clients américains mais ont été arrétées pour des questions de codt et de

qualité des bicons. Los expéditions Carcage sont une innovation locale de

1'ONH de la méme maniére que les expéditions dans les petites bouteilles de

verre vers les marchés du Moyen Orient.

Actusllement, las cadres de 1'ONH affirment que le cout du conditionnament
local de l'huile d’olive revient a un prix exorbitant pour deux raisons:
Premiérément, la politique du Gouvernement actuel ne permet que difficilement
d'importer des bidons pour 1'hille d’olive si 1'en Jjuge qu’un fabricant local
est capable de fournir un produit similalre. Deuxlémement, les prix des
bouteilles de verre importées (oi i1 existe une aurarisation car il n'y a pas
de pourvoyeur local) sont trop élevés pour justificr ume ucilisation plus
écendue que vers le marché limicéd du Moyen Orient.

Dans de telles circonstarces, 1'ONH pense que le conditionnement de 1'huile i
d’'olive le force 4 subventionner le peu d’effiracité des pourvoyeurs locaux
de ces produits pour soutenir la politique protactionniste de cette industrie
naissante. Par ailleurs, une plus grande utilisation de bouteilles de verre
importéas seable plus relever de la demande du narché qui est insuffisance
pour acheZar en gros auprés des fournisseurs étrangers a ces coits moindres.

Sur le marché nacional, le Gouvernement tunisien, dans le cadra de contracs
passés avec los soclé~és locales, fournit des huiles végécales mélangées dans
des 'bouteilles en plastique d’un 1litre..  L‘ONH agic comme agent du
Gouvernement tunisien dans catte opdération et rétrocéde 1'intigraiité des
codts de production au Gouvernemsnt. Le Couvernement ensuite subventionne
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les coits, lorsque c'esc nécessaire, dans le cadre de son programme de
subvention des produits alimentaires, y compris les huiles comestibles pour
tous les Tunisiens, grice 4 divers mécanismes.

5. Structure tarifuire indicative pour les exportations d'huile d'olive FOB
Tunis, CAF New York et CAF Houston

Le Tableau 27 en Annexe 1 présente les structures ctarifaires pour les
exporcacions d'huile d’olive aux Etats-Unis. Les quatre clients de 1°ONH sur
le marché américain sonc actuellement:

: Pompeian, Inc. de Baltimore, Marvland;
Gen Packing, Inc. de New York, New York:
Pope Foods, Inc. of Orsdel, Mew Jersay; ec

5 Star Imporz/Export de Houszon, Texas.

Les résultats et les perspectives de commercialisation de 1'huile d’olive
tunisienne sur les marchés nord-américains Seront traitées dans la parcie B
du présent rapport

6, Concurrence cntre les exportations et la conscmmation nationale de
1'huile d'olive

Dans les années 30, 1a pollizigue du Mouvernemens zunisien wise clairemenc
changer les tarmes de L'échange concre l'huile d'clive pour  1'huil
comestible sur les marchés nationaux. Le Gouveriement concinue d' {mporzer
de grandes quancités d’huile végérale de substicution (huile de soja et huile
de colza) pour répondre aux besoins de la consotation natiorale. L'huile
Imporzée esc asélangée avec des pecites quancites d'huile d'olive (53
actuellemenc) et vendues i un prix subvencionné uniforme sur l'ensemble du
pays.

a
-2

L'argumentation qui sous-tend la polizique actuelle du Couvernement tunisien
en ce qui concerne l’'huile comestible concorde avec les principes commerciaux
dans la mesure ol un produi= hauc-de-zaame comme l'huile d'alive peuc-dcra
vendu plus cher sur les marchés incernationaus, Ces ventes rapportent des
devises étrangéres qui permeccenc a4 la Tunisie d'imporzer, i ume valaur
d’dchange qui est plus que le double, 1l'huile végétale pour répondre i ses
besoins sur les marchés nationaux.

Las différences de prix actuelles de l'huile d'olive ec des aucres huiles
végérales vont nectement dans le sens d'une ctelle politique commerciale
indépendacmanz des politiques sociales cunisiennes Zace a la consommacion
naticnale. Les subventions pour les huiles mélangées relavent d’un mécanisme
compliqué macro-économique s'inscrivan: dans la politique sociale plus
globale du Gouvernement tunisien qui vise a4 apporter A da faibles Prix les
biens de consommation essenciels dux consocmateurs désavancagés. En canc
que telles, les subvencions font parcia incégrance des efforcs déployvés par
le pays pour diminuer les écarcs de salaires et de prix dans 1‘'économie
nationale.

Ecant donné les conditions actuelles sur les marchés intermationaux, trois
critiques peuvent érre émises en ce qui concerne la politique du Couvernemen:
tunisien. Premiéremenc, la politique en place dont le bien fondé ne sauraic
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dtre remis vn question n'est pas appliquéde puisque le Gouvernement tunisien,
par l'intermédiaire de 1'ONH, dirige une partie de l'huile d'olive sur ie
marché nactional A des prix moindres qua le prix froncidre, c'est-4-dire un
prix d'exportacion moyen de 1.180,947 dinars, hors taxes et autres colts
d’exportation, contrv un prix ‘moyen de 910,591 dinars payé pour 1‘huile
d'olive destinde 4 la consommation nacionale. Deuxfémement, le Gouvernement
encourt des colts de transactions inutiles pour mélanger 1l'huile d'olive ec
les huiles végétales destindes & 14 consommation nationale alors qu'il
pourrait simplemeat vendre séparément ces deux types d’huile et permettre aux
consommateurs de les wmélanger s'ils Je désirent. Er troisiémemenc, les
ventes d'huile d'clive sur le maxché national, puisque celle-ci est vendue
4 un prix inférieur au prix frontfére, diminuent indvicablement les
rendements pour les producteurs des allves.

7. Informations dont dispose 1°ONM sur les débouchés internationaux pour
1'hulle d’olive

Les informations de 1'ONH sur les perspectives d;expovta:ion semblent venir
essentiellemenc de ses propres efforts de collecta, Cette information
provient des sources sulvantes:

Relations avec les clients:

Visites des cadres de 1'ONY sur les marchéds existants ou
potencials;

Ambassades tunisiennes et représentants de 1'ONH en France et en
Italle;

Journaux commerciaux et autres sources.

En tant que membre du Conseil oléicele international, 1'ONG peut également
avoir accds A 1l'information de cette organisacion sur les condicions du
marché international pour les produits oléicoles. 11 s'a,it notamment de
donndes globales sur les quancités d’huile d’olive commercialisées par
produit, les prix d’exportation ec, d'une maniére plus générale, les dérails
sur la production oléicole et les plans de développement das principaux pays
producteurs. Les informations décaillées sur lez concurrencs en ce quf
concerne les structures des prix a l’exportation, les coacs de la production,
du traitement et de la commercialisation et les plans de développement
sectoriels obtenus auprés de cette source sont jugés éctre insuffisantes et
pas trés fiables.

L‘ONH obtient quotidiennement des informations sur las ventes 4 1'exportation
grice A ses contacts par téléphone, tdlex et télécopieur avec les clients.
Les commandes des clients sont reques via télex au télécopieur avec toutes
les spécifications utilisant le systéme de normes arrétés par le Conseil
oléicole {nternational.

Les clients peuvent ézalement spécifier d'autres conditions de golt dans
leurs commandes.  Pour faciliter cet aspect de la commercialisation des
exportations, 1'ONH organise des séances ol 1'huile d'olive est goilté avec
des importateurs internationaux soit en Tunisie soir dans les bureaux’ du
client. Dés qu'une préférence de gout spécifique est exprimée, 1'ONH garde
des exemples de ce type particulier d’huile d’olive. Lorsque la commande
avec ces cordicions spécifiques est regue, les dégustateurs de 1'ONH
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préparent les expéditions tenant compte de ces spécificatlons soit en puicanc
dans les stocks d’huile soit en mélangeant les huiles,

En tarmes généraux, on a l'impression que 1'ONil est trés Lien informée sur
les conditions commerciales agtuelles:dans la Comaunauté européenne qui esc

son principal client, L'Office semble également avoir une assez bonne .

information sur les dibouchds éventuels dans le monde arabe de 1'Afrique du
Nord ou des Etats du Golfe grdce & ses contacts avec plusieurs organismes
d’imporc/export. Lles informations sur 1'Union Sevidtique er les pays de
L'Europe de 1'Est sont plus difficiles & obrenir pour les pavs eXportateurs,
Y compris la Tunisie. Et. finalement, 1'ONIl ne semble aveir qu'une
infornation générale sur le curché nord-américain, provensnt surtout de ses
quatre clients et de l'Ambassade tunfslenne a Washingcon.

L'ONH considers actuellemenc que le marché nord-américaln constizue sa
meilleure possibilice d'expansion des exportations. En vue de cela, 1'Office
envisage d’'ouvrir un bureau commercial aux Etats-Unis. Dans le cadre de
c2tie stratépic de commercialisavion. les représentants commerciaux de 1'ONH
serafent etablis 4 l'Ambassade tunisienne a Washington, D.C. et seralent
chargés de la promotion, des contacts avec les clients aussi bien aux Etats-
Unis qu'su Cansda. L‘ONH envisage également de faire appel A des courtiers
locaux pour gérer les opéracions de stockage et de vente des produics.

B. Politique de détermination das prix de 1'huile d'olive du Gouverrement
tunisien ec de 1’ONH

Le Gouvernement de la Tunisie a un sysceme de détermination des prix powur
l‘huile d’oliva A deux niveaux. Pour les exportacions 4'huila d'oliw , dont
traite essentiellemenc le présenc rapporz, la Tunisie s'inspire essencieila-
@ment des prix en vigueur sur las marchés internationaux dozinés par les
producteurs d'hulle d'olive suropéens, surtout l’Espagna et l'Icalie. En
1986, derniére annéde pour laquelle on dispise de données, la Tunisie détenafi:z
9,2% du ctocal des expor:zacions mondiales d'huile d'olive. En général, les
niveaux de prix pour l'huile d'alive PAr qualité suz ces marchés sonc
extrémement {nfluercés par les Prix en vigueur dans la Communaucé eurcpéenne
et las programmes d‘exporcation actuels dans le cadre de 1la Policique
agricole commune de la Communaucé. Las Prix spécifiques recus par 1'CNH par
quancicé, qualird et type de condicionnement sont négocids par les agencs de
L'ONH avec les achetaurs étrangers 4 1'’ntérieur d'une Fourcherre de prix an
vigueur sur les marchds internationaux ou fixés selon un ensenble spécifique
de prix de rédférence, rel que c’est le cas dans 1'Accord internacional
CEE/Govvernement de la Tunisie.

Actuellement, plus de B0% des ventes a l’'expertacion de 1'ONH sont négocides
dilectement de  Gouvernement & Gouvernement, par 1’internédiaire des
entreprises parapubliques qui détiennent der monopoles sur 1'{mportation de
Lhuile comestible ou dans le cadra d'accords internacionaux tal celui avec
la Copeunauté économique européenre. Ce n'esc que sur les marchés nord-
américains et des Ecats du Golfe qu'on peut dire que 1'ONH intervient sur un
sarché. l1ibre qui n’est Pas régl par un contingencement spécifique, des
iccords de prix ou d’autres dispositions contractuelles

Dans ces conditiens, 1‘ONY n'a que peu de marge de manceuvre pou: négocler
les prix.  Avac 1’ d du G rnement tunisien, les ager=: de 1'ONH
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Peuvent chercher & faire baisser les prix pour étre concurrentiels sur les
marchés hors de la CEE. Cepandant, la Tunisie ne décient P2s una partcie
assez importante du marché d'exporration pour aveir le pouvoir de négocier
les prix & l‘exportacion & des niveaux plus élevés que les prix offercs par
les concurzents. Dans certains cas, 1’ONH a méme écé forcé de vendre 1'huile
d'olive bien en-dessous du prix demandé pour sa qualité pour répondre a une
demande spdcifique du client et/ou remplir les quotas et/ou contrazs de
ventes pré-négociés,

Sur le marché national, le Gouvernement tunisien fixe des prix uniformes pour
les ventes en gros de 1l'huile d'olive, puis fixe les marges commerciales pour
les distributeurs. Le Couvernement fixe égalemen= les Prix aux producreurs
¢e 1'CNH pour 1'huile d'olive selon la teneur en acidité de chaque qualizs
ec déternine les primes qui saront payées pour les différences qualitéds de
l'huile.

Les tableaux 16 et 17 en Annexe 1 présentent les prix versés aux productours
d’huile d'olive ces derniéres années. Le Tableau 25 en Annexe 1 indique les
Prix bruts requs par 1'ONH sur le marché international de 1982.83 a 1986-87.
Le Tableau 29 en Annexe 1 compare également les prix moyens regus par 1'ONH
sur le marché incernational et sur le marché national pour 1l’huile d'olive
sur la méme période. Comme on peut le voir sur le Tableau 29 de 1’Annexe 1,
les prix nationaux moyens recus par 1'ONH pour l'huile d'olive ont fortement
augmenté dais les années 80 mais sont restés inférieurs de 245 dinars (21,2%)
PAr rapport aux prix moyens a 1l'exportazion re¢us sur la base d’une tonne
métrique en 1986-37.

Les coGts liés a 1’acsenblage, au stockage, a la Préparation et a
1'expédicion des exportacions expliquent en parrie la différence encre les
Prix moyens nationaux et ceux & l'’exportation. Mals sans nccas aux comptes
d'exportation pour tous les clients de 1'ONH, il nous a été impossible de
déterminer précisément 1le pourcentage de cecce différence. I1 semble
cependant que les revenus bruts des ventes de 1'ONH pour 1l'huile d’olive
augmenteraient si le Gouvernement tunisien permettaic 4 1'ONH de vendre en
quanticés {llimitées sur le marché irternational aux dépers de 1la
consommation nationale, c'est-i-dirc sans réserver une certaine quancicé
d'huile pour les ventes au dérail sur le marché national et pour les mélanges
avec les autres huiles végécales importées. Autre solution, on peur demander
&ux consommateurs nationaux d'acheter 1l'huile a 1'ONH au prix frontiére
actuel. LA gussi, cependant, sur la base des informations données jusqu'a
présent par 1'ONH, nous n'avons pas pu déterminer si les recettes nettes des
vences augmenteraient suite & ce changement dans la prolitique naticnale.

En ce qui concerne le mécanisme de déterminacion du prix de 1'huile d’olive

sur le marché nacional, 1‘ONH semble jouer un réle important qui coutefois
n'est pas décisif. La détermination annuelle des prix en gros, au décail et
4 la production sur le marché necional pour l‘huile d'olivs par qualizé
incombe en dernier lieu & un comité de hauts fonetionnairs= du Gouvernement
tunisien représentanc plusieurs des ministér s conc. 'nés. En faic, 1To8H
serc de secrétalre 4 ce comité et lul apporce les informetions techniques
nécessaires sur les conditions du Sous-gecteur et les prévisions de
production at de conditions de commercialisation pour 1‘'annda & venir.
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Au niveau de la décision concarnant les prix, L1'ONH contribue surtout en
appoerzant une sdrie de barémes. Ces barémes sont calculés par un programme
informatique da 1'ONH qui tient compte des prévisions des spéclalistes de
L ONH concernant les variables suivantes:
i niveaux de production nationale de 1'huile d’olive pour l’annde i
venirc;

collecte d'huile d'olive de 1'ONH pour la méme annde de production
et niveaux des stocks de repare;

dépenses da fonctionnemenc de 1'ONH et colcts des programmes
d'assistance cbligazoira aux oléiculraurs, A savelr, lucrrce
phytosanitaire, subvenclons pour les opéracions de régdndracion
ou replancacion;

niveaux des prix et quancitds qui seront vendues sur les marchés

'l

d'exrortarion: et

consequences des barémes proposés pour les subventfons a 1la
consormazion d'huile comestible, talles qu'administrdes par 1la
Caissa zandrala de compensation.

Lors des negocilations da prix en 1986-37, par exemple, 1'ONH a calculd 15 de
ces GLatemes en 40t 1936 fondas sur 300 rdalisations de son progrimze
[nforaasique. Pour cetzte annde fis-ale, la présencacion d'un barama
"accaprable” etai: condi:iornde par ctrois contraintas:

les baremes ne devaisac pas favorisar le mélange des heilaes
dolive;

les caremes devafent prévoir une marge sufiisante pour incicar les

olé_zui-eurs 1 produire des huiles d‘olive avec une faible teneur
i

en acidicd; et

les bareses devafent ceair compte d'une dévaluation réalista des
2cix es:omptds pour l'huila d'olive tunislenne sur les marchés
Enternazionaux.

La systéme accturl ce fixation des prix i lexportation pour l'huile d’olive
tunlsienrme est rézl par les tendances du marché sur lasquelles ni 1le
Gouvernement tunisien ni L'ONH ne peuvent exarcer un contrdle. Pour répondre
aux objeccifs fixés en mariara d’exportation, les négociateurs de 1"ONH
s’assurent que leurs ventes, tanc du point de vue qualité que prix, sont
confcrzes i la demande du elienc ec sont compécicives avec ceux de leurs
rivaux.

Ces forces n’existenc Pas sur le narché nacional puisqua le processus
décisionnel du Gouvernement runisien en ce qui concerne la parcie d'huile
d’olive réservée a la consommacion naclionale, les importations des autras
huiles wvégétales nt 1la réglemencacion des prix pour coutes les hufles
“é3étales mélangics sdpare neccemanc ces deux marchés. Au niveay nacional,
les décisions adminiscrarives du Couvernement remplacent la loi de la '’
concurreance. les décislons relacives aux Prix et autres aspects de 1la
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commercialisacion sont pris par décrat administratif avec ' aucune

3 représentacion du consommateur at une parcicipation limitée de la part des ’
oléfculteurs et des opérateurs des pressoirs. Las prix fixés et 1la
disponibilité des produits ne semblent pes avoir une relation directe avec .

- * la demande effective sur le marché national pour 1'hulle et/ les mélunges

d’huile d'olive et d'huile végétale, Il ne semble pas non plus qu‘on tienne
compte dans la détermination des prix sur le marché nacional des différences
dans les colts de production et marges de commercialisatica des productsurs
sulvant les différentes réglons, Troisiénement, le systime actuel dépend en
grande parcie de <1'exactitude et de la fiabilité des prévisions de 1'ONH sur -
les conditions du marché 6 a 9 mols avant las ventes effectives a
1'exportation et des -onsidérations politiques et financiéres du Gouvernement 4
au niveau de ses programmes de subventions & la consommation. Et finalement, %
L'ONH n'a pas besoin de falre face & une concurrence du secteur privé dans
le domaine de la commercialisacion de 1'huile d‘olive si ce n'est au point
da départ oa le producteur peut farder une partie ou 1l'intégralité de son
huile pour son utilisation familiale ou pour la distribuer dans les filiares
du secteur non-structurd.
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I1I. CONCLUSIONS

A. EST-CE QUE LES COUTS DE PRODUCTION, DE TRANSFORMATION ET DE COMMER -
CTALISATION INFLUENCENT LE POTENTIEL D’EXPORTATION DE L'HUILE D’OLIVE
TUNISIENNE?

1l esc clair que la Tunisie lucte pour 'exporter son olive d'olive sur ur,
marché inrernational ou se Jote une ecacurrence extrémement serrde. Las
condicions actuslles du marché {international ' sont en grande partie
déteraindes par 1*influence qu‘exercene les pays européens producteurs
d‘huile d‘olive sur le commerce mondial -- aussi bien du point de vue ventes
4 1'exporracion que conditions qu'ils loposent collectivement ' sur les
imporcations d'huile d'olive de la Communauté europdenne. S{ rel qu‘on le
pense, la Communauté européenne devient un eXportateur net d'huile d'olive
au debut des années 50 et décide dq nusventionner les wventes 2 L*exporraring
pour maintenir a un niveau minimum les prix aux producteurs {nternes, tous
les autres Pays exportateurs seront encore davantage forcés A diminuer les
prix de leurs Propres exportaticns et partant de dimfnuer sensiblement leurs
colcts da production, de ctraitemen: atr de zomaarciallisation. Bien que la
Tunisie produise cercalns cypes d'huile d'olive pouvant aczre utilisés dans
les mélanges, tYPes qui sonc uniques sur le marché mondial, nous ne pensons
Pas que le voluze da ce.- tyPes particuliers d'huile suffisenc pour dispenser
le commerce das exporiations ctunis{ennes des pressions gzéneralisées du
marchs.

Actuellement, {1 sapble évident que le sous-secteur de l'huile d’olive en
Tunisie vit des invesczissemencs rdalisds Par les géndracions précddences de
producteurs d'olives, das induscries de transformation ains{ que par le
Gouvarnemant tunicien lui-méme. Au niveau de la production -- encora que le
Pays posséds de grandes oliveraies producrives -- une proportion impor:anca
des oliviers onc vieill{ ac/ou onc une productivicé affaiblis pour d'aucras
raisons ec n'ont Pas éré régénérés, Bien que l'emploi maxfmum de méthodes
culturales et de captage d'eau modernes ains{ que l'ucilisacion réguliéra de
facceurs de production agricoles hors main d'ceuvre Se limitent A une
minoricé d'oliverales, les cours de production moyens par arbre risquent
quand méme d'drre Plus’ dlevés que dans les pays europdens concurrenciels
suite aux faibles rendemencs par arbra et au renchérissement des cotrs de la
m2in-d'oeuvra pour 1la contrdle des mauvaiges herbes, l’'dmondage ez la
cuelllecze 4 la main: En Plus, la pecice raille at la fragmencation de plus
en plus rdpandue  des oliveraies ctunisiennes Ne . parmettent gudre aux
oléiculteurs d'adopter de nouvalles technologies de Production rulsmu’ilg pe
Pouvent pas dtaler les codts fixes d'une telle modernisacion sur un nombre
s'ffisant d’arbres tras produccifs,  En ce qui concerne le tenchérissemenc
des codcts de la 2ain-d’oceuvre agricole, qualifide et non qualifiée, cela
s'applique surtouc aux techniques de production mdcanisées qui se rapportent

olivas.

"au ‘déserbage, 'd'la rérention de L'eau, & 1'émondage et A 1a cueilletce des

En ce q'ut:.cqncum'c‘in opédrations de transformacion, il ne fals aucun dourc

b que’ 1'obsolescence et i‘inefficacicd des systémes classiques da pressurage
i des onvn_a et le systeme

de bardme appliqué A ces epdracions dédcourage toutre
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modernisation des pPressoirs et a contribudé au renchs
transformation de 1'huile d'olive tunisienne.
pressoirs ne sont pas tras bilen sirués
1’oliviculture augmentent dgale
colts de collecte plus élevés,

rissement des colts dec
En outre, le fait qua les
par rapport aux régions  de
ment les codts de transformatfon suice & des
de la plantation au pressoir a huile.

Comparés au manqgne de rancabilité imputsble & la faible produceivité par
arbre et aux technologies de traitement désudtes, les codts liés a 1la
commercialisation de d'huile d'oliva destinde 4 1'exportation nous semblent
dtre relativement modestes. Les structures des colts A 1'exportation, dont
nous avons eu connaissance pour les marchés de 1l'Amérique du Nord, indiquent
des marges commerciales totales de 1l'ordre de 21v & 22% pour les expéditions
CAF en vrac et 29% pour les exportations CAF on bidon.

Pour les expéditions en vrac (Extra at Rive
57,4% de la narge de comnerci{alisacion tota
colcs 1ids aux taxes, frais et droits
solt des coirs d’expédicion et de manute
pas vraiment du contrdle de 1'
concerne les expéditions en bi
points cités ci-dessus
s'dlevent A 70,5v des m
tocal des exportacions).

ra) vers l'Amérique du Nord, 57 &
le de 1'ONH se composent soit des
partuaires du Gouvernement rtunisien
ntion iniarnationale qui nn relavent
ONH (cf. Tableau 27, Annexe 1). En ce qui
don, les coiits de commerciallsacfon pour les
Plus l'acquisicion et 1a manutention des bidons
argea Je commercialisation rocalas (28,3% du coat

.- cependant, les commeataires faics ci-dessus ne devraient en
aucune maniére &tre ‘nterprétés comme pPouvant dégager 1'ONH du
besoin d’améliorer sa propre efficacicé-cotit au niveau de la
commercialisacion de 1'huilc d'olive. Il y a certzinement des
moyens qul permettralent a 1'Gffice de faire des économies de
coits supplémentaires au niveau de ses opérations. Cartains des
moyens pouvant étre dévalués plus en détail sont les sulvants:

--  déguger 1'ONH deo la responsabilité d'approvisionner en facteurs
de production 1:

%8 olélculteurs et donner ces responsabilitéds au
Secteur privé;

dégager 1°Chii de 1a resporsabilité du programme de
phytosanitaire des oliviers et donner ces responsabilités soict a
das  contractants privés ctravaillant directement avec les

exploitants agricoles en contreparci{e de paiemants soir A une
Organisacion cous con-rar avec l'Etar;

=+ dégagar. 1'0ONH de 1a responsabilité des pregrammes de
vulgarisation pour las producteurs et donner ses responsabilitéds
au . ministdre de l'Agriculture ou a des organisations de
fournitures agricole privdes;

7= supprimer la participation de 1‘Etac
1’'huile compogde huila d'
national;

dans la production de
olive/huile végétale destinée au marche




et finalsmenc, Permettize au secteur privé de participer 4 1a
comaeri .alisation nationale de L'hulle d'olive ne de 1'hutle
vegétale A et prix refldcans las codts non-subventlonnds des
achats em gros et avec des darges commerciales réalistes et
différentes selon les régloas,

En ocutre, 1la Gouvernerment ctunistan pourrait encourager un meilleur
fonctionnemenc inszitutionnel au sein de 1°ONH an relachan: les testriceions
Bouvernezentales actuelles qui pésanct sur 1a participation du secreur privé
duX exportations d'huila ¢'olive. de manidre A placer L'ONH dans un elimar

concurranzial.  Caela POUTTALL se faire dans un premier ctemps en permettant
dux encreprises privées de se Wetive dans les TANgs pour essayer de vendre
une pariie da Ll huile d'olive zunisienne sur les principaux marchés
d'axparzation concurcentiels -. par exezple, 1'Azérique du MNord et les Ecacs
du Golfe -- g¢ #ar la suite, en permeccant une libre concurrence pour les
ventes d'huile d'olive dans le cadra d'accords de Couvernement 4

Gouvernenens par le biais ¢ adjudicar:iin direcce des Xccord
+ o

d"approvisionnment, d’adjudication publique des licences d'ezportation ou
duires mécanismes de commercialisation analogues.

I5T-CZ QUE 1a QUALITE DE L-HUILS D'ILIVE TUNISIENNE A UNE INFLUENCE
SUR LT POTENTIESL D'EXPORTATION?

D'aprés les informaczions dout nous disposons, il n'Y 3 pas encore da cdponza
définicive & zarca Suestion. Lla gzamme da qualités demanddes pour 1l'huile
d'olive tunisianna lestinda A 1"exporracion dépend clairamanc, an premiar
lisu, das réponsas das cliencs aux produics axporués ec partan: des
préficencas deg Consommateurs et da leur peuvair d'achacr effectif sur las
3arches respecczifs,

Cerzaing spacialisres sont d'avi la Tunisie se concentrai: davancage
sur la produczion d'huile d'alieg - de haute qualité, cela déboucherait
fdtursllesent sur une 3ugmentation des recetzas netces ®n davisus dérrangares
pour l'éccnomia. E: 1, Stratdglie sous-sactoriella actuelle du Gouvernsmant
tunisien -- conforme A celz .. prévoit des augmentacions périodiques au
aivean des oprimes de qualitéd paur 1'huile d’olive haut-da-gamme afin
d'encourager davantage cerws Ptientaciorn au niveau de 1a production.
Cependanz, i1 s'agic de sz Tagpaler qua cerce stracégie rapose avanc tour
sur l'hwvmothasa qu’il axiste, sur las Tarchés mondfaux, une large dezarde
Pa% encors sacisfaire Pour de [‘huila &'alfve viarge de hauce qualizé. Le
corollaiza sous-entandy fei éranc que 1'ONH et/ou les exporcateurs. tunisiens
privés  sonc exceptionnellement bien situés pour gagner cette par:
supplémentaire de ce créneau hypothétique.

Malheureusezen:, nog cecherches effecrudes Jusqu’d présent sur les donnéas
relatives aux exporcacions da 1937-1988 an ce qui concerne les factaurs de
qualicé ez la szrucsure des marchés d'exportation existants en Tunisie nous
font dire que 1'hypozhese 2ussi bien que sz0n corollaire pourrafene ne pas
étre fondés. Ces vingt derniéres a nées, les wventes & l'exportation en
Tunisis onc dcé condicionréas en grande partie par 1a demande trés dlevde
d'huile d'olive lampance de faible qualité ¢n Italie ec dans d'autres pays,
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Cette huile, une fois raifinée, st demandée Justement parce qu'elle est
Créds ncceptée sur les marchds aondiaux une folr vendue peu chére comme huile
d'slive "pure* ou mélange Rivera, elle peut dtre utilisée diractemant pour
la consommation ou 1a transformation slimentalire. Les possibilités de
reuplacer ces ventes aver de i’huile d’olive vierge de haute qualicé et de
€odt plus dlevé nous semble trig limitdes surtout parce qua les marchés de
consommateurs atﬁniquas traditionnels dans 1’Europe du Sud sont de plus en
plus saturés avec les excédents d’huiles d'olive do la CEE,

types d'huiles viergss tunisiennes haut-de-gamme pourront étre maintenus

Cas huiles ne peuvent Pas étre produites en Europe pour un certain nombre de
raisons climatiques et agronomiques, Ellas  sont prisdes par les
imporcateurs qul  les vendent directement a up certain groupe de
consommateurs aisés ot servent également 4 la fabricavion de mélanges avec
las huiles europdennes -- vierges ot pures. En effet, ces huiles torsqu'on
ies mélange apportent certaines caractérisciques spdcifiques qul améliorenc
le goit du produit fipal. Hais 14 aussi, {1 s‘aglc d'un créneau écroit ac
cpdcialisé qui a peu de chance de s'agrandir beaucoup dans le moyen terme.

Finalement, les déhouchds autres que la Communautd économique européenne
pour la Tunisie sont caractérisés par une forte irrdgularité au niveau de la
Vénte et par une préférence généralisée dans la Plupart des pays arabes pour
L'huile d'olive & faible Prix pouvant concurrencer directement les autres
huiles végétales importées. L'on note dgalement quelques grands créneaux en
expansion, par exemple l'Unton sovidtique et 1'Amérique du Nord, od les
importateurs préférent 1'huile pure ou Rivera pour le traitement alimentaire
ou les ventes directes aux consommateurs,

Toutes ces raisons nous font dire que le potenciel du marché dans le moyan
terme ne sc situe pas au nlveau de 1'aceroiszement des ventes d'huile
d'olive vierge de haute qualitd, Au fur et A mesure que la Communauté
économique européenne deviendra, ces dix prochaines annédes, un exportaceur

pour 1l'huile d'olive vierge de haute qualice risquent d'étre sera de plus en
Plus intéressé A importer uniquenant les hufles vierges qul ont des
caractérisciques ds gour et d'acidité particulidres pour faire ies mélanges,

potancial pour la Tunisie, nous conscatons que la demande a surtout augmentcé
pour les huiles d'olive pure et Rivera A faible coiur mais seulement trés
faiblement pour les huiles d’olive vierge de haute qualité,

Etant donné que 1'ONH a Apparexment vendu une partie de ses réserves d’huile
d'olive vierge a des Prix avoisinant ceux de l'huile raffinde peur
satisfaire son plus grand client, 1'Italie, ec pour remplir les quotas de la
CEE, et que 1'Office a faic la mdme chose avec du moins un organisme
d’'lmport américain, nous suggérons que le Gouvernement tunisien ec 1'ONH
envisagent de revoir 1la Stratégie actuelle des prix A la production.
Insister sur les primes de qualité ne se justifie que s'il y a une demande
évidente et croissante pour l‘huile vierge de hauta qualiré sur des marchés
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Internationaux ou les ex|
Mvantage concurrentiel .

Portateurs tunisiens onc montré qu’ils décenafenc un

Par conséquent,
1'ONH envisagent

1'O8H afin d’encourager davantage 1’accroissement global
’ L

Yeo. Cela s’appliqueraic bien davantage aux véricables
possibilicés o

exportation ctunisienpes que de continuer ‘sffsrr actuel
visant A diriger 1a Production vers celle d‘une hufle

vierge de haute

qualicé.

c. EST-CE QUF. LEs POLITIQUES DU GOJVERNEMENT TUNISIEN ET DE L'OMH ET L&
SYSTFME Dg COMMERCIALISATION TUNISIEN ACTUEL ONT UNE INFLIENCE SUR LE
POTENTIEL D'EXPORTATION?

) 1 Eéle prédominant de 1'ONH dans 1a comnercialisation de 1*huile
d’'olive

S°4l veut exploicer 1les Créneaux actuels sur
€xpartaceur d'huile d'olive dolt accorder
élémencs: premiérementc, {1 dois apporter une gaamme de produics qui Teponde
effaccivemsenc aux demandes Particuliéres des imporrateurs du poinc de wue
disponibilica, qualicé et surtout coir du produic. En second lieu, il doic
concevoir une stracdgie de commercialisacion qui est agressive, efficace et
capable de gagner des marchés er, ensuice, i1 dolt étre en mesure da
continuer a Tepondre Jux demandes des cliancs, Notre preamiere drude du

systeéme de commercialisacion tunisiaen nous faic penser que des amélioracions

Peuvent étre portées 4 ces deux 4léments,

le marche acndial, un

ine atfiencion spéciale 4 deux

Le facteur dominant des ventes sur les marchés d’exportacian est -- ag
continuera a $cre .. le cotc du produic pour 1’ impercaceur. Les
importateurs sur la Pluparc des marcheés en eéxpansion sont surcour intéressés
Par les huiles d*olive Pures et l'huile Rivera destinées aux ventes massives
sur le marché ec au traizement alimencaire En plus, les {mporzaseurs quf
discribuen: sur les marchés de Coniommateurs, en général en Europe et er
Amérique du  Nord, insistenc de plus en plus pour avoir des produics
préconditionnds en unités de perics volumes, par exemple, des bidons de L
lLitse ou moins ES ces bidons doivaen: avolr une dciquerta actirante qui
Frésente bien l'huile d'olive au consommaceur lul moncranc qu'il s'agic
d'une solution de Teuaplacement saine aux autres huiles végdétales. a notre
47is, 1'ONH ne semble Pas vouloir ou pouvoir répondre 4 ces deuandes au
niveau de 1la commarcialisact aux problémes ou contraintes qui

fon suire
entravent son propre fonctionnement.

Nous pensons que ces facteurs Commerciaux encrainent
pour les policiques

Plusieurs implicarions
de Commercialisation du Gouv
1'ONH.

ernenent tunis{en ec de

Premiirement, la nécessité de vendre les hulles d'olive tunisiennes
destindes 3 l'exnortation ay Prix le plus faible possible limite les efforcs
du Gouvernement visant & adugmenter les prix aux preducteurs et les Larges
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bénéficiaires des industries da transformation. Il est évident que s5i les
aux . producteurs at les marges des {ndusctries do transfurmacion
continuent 4 augmenter en terms

on va assister i un renchérissemant des prix 4 1'exportation qui va
rendre les prodults tunisiens moins compdticifs sur les Jarchés extéileurs.

Dauxiénenent, 1'drgumentation politique sur laquelle se fonde la politique
actuelle des primes de producteurs et induscries da
i rge de haute qualicd, n'est pas
qu‘on n’'a pas la preuve qu’il existe des débouchds pour une
telle huile. Continuar A appliquer une telle politique peut mener a une
siruation ol 1'ONH est
Téserves Jd'huils d-
qu'au faible prix de 1'huila lampante. Dans un tel cas, il ne serait pas
possible d'obtenir 1les Tecettes en devises étrangbrea prévues ec 1o
Gouvernement ctunisien devrait continuer a assumer les colts en dinars
nécassaires pour subventionner les primes de qualité destindes A des huiles
qui ne peuvent pas écre vendues aux prix de 1'huile vierge.

Troisiémement, {1} corvient de repenser la policique du Couvernement tunisien
visant 4 protéger les industries naissantes, politique qui force 1'oNn et
les autres exportaceurs a utiliser des matérifaux de conditionnement locaux
3'ils peuvent étre fournis Par une entreprise tuni{sienns et les empéche
d'uciliser les emballages importds, A notre avis, catte politique du
Gouvernement tunisien a fait que 1'ONH n'a su répondre aux spécifications
des  importateurs concernant les petites unicds prédconditicnndes d'huile
d'olive, Etant donné les condicions actuelles, le matdriel d'eaballage
local est de faible qualité et les coies Par unité sont chers. Un tel
matdrinl  est trop onéreux POUr qu'on puissse concurrencer les produles
dquivalents espagnols et italiens, Par conséquenc, 1'oNH exporce
actuellement plus de B85% de son huile d'olive en vrac et l'édconomie
nationale est privée de 1la valeur ajoutée potentielle qui pourraic atre
retirée de produits blen condicionnéds, Qui plus est, ceotre pelitique
protectionniste semble S¢ sentent pas
stinuldes pour produire emballage de haute qualicé
et & faible cou-= t promotionnel national des
exportacions,

En ce qui concerne 1le deuxiéme élément d’une bonne commercialisation -- a
savoir une bonne principale conclusion est que

1 4 1'exportation de la Tunisie par le
biais organisation - parapublique axercant un monopole sur
exportations a assez bien rédussi quand 1‘'ONH peut travalller dans ls cadre
d’accords de Gouvernement a Gouvernement dans les uconomies dirigées.
Toutefois, 1'ONH a eu plus de problémes quand il a fallu vendre 1'huile
d‘olive dans les nouveaux marchés ot elle a rencontré une concurrence libra
et serrde.

Cela érant le cas dans les anndes 80, 1'oNH a, d'ailleurs tout & fait
ln:em:lonnallamant. 2isé 2ur les accords Gouvernement A Gouvernement avec
les économies dirigdes pour 1a grande majorité de ges ventes &
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1'axporcacion, Pendant cecte époque, l'on a surtsut cherché & remplir
l'engagement de quotas annuels de la CEE mdme si cette politique signifiaic
tetarder ou ignorer d'autras possibilizés de vences afllaurs. Une strategie
de comawrclalisation du Gouvernszent de la Tunisie ec de 1°'ONH qui cherche
de manidre aussi rigide A garder et a servir un seul grand client a, de
toute dvidence, firciné da nouvelles possibllicés. A cec égard, le faic
quion n'a pas cherchd a diversifier les marchés en dehors des vences
traditionnelle de la Tunisie or Europe occidentale n’est Pas -- ) notre avis
== le résuicar drug manque d'occasions de la Tunisle mals a 4cé diczée par
ls poliriqus du Couvarnement,

Le fait de savoir 51 cezce stratégie da commercialisation plucec
conservatrice ot peu imaginative que l'ONH a appliquie dans les années GO g
en fait baissé 1le niveau de recettes en devises éTrangéres par rapportc A
celul qui auraic Pu étre obrenu par une commercialisaciorn agressive dans
toutes les parcies du monde & peut pas étre établi A parcir des dornédes
disponibles, APTES tout, 1a Communacté ¢conomique CUTOPECTNE a 0 pénérel
offert a la Tunisie un marchd sur, proche, relativemen: rentable pour les
quanticés liritées d’'huile d'olive dont elle disposalt pour 1’exportation.
Les compatibilicés culturelles ac lingulsziques rapprochant les Tunisiens
des autres peuples méd{terrandens 4, 3ans  aucun doute, jouvd un =3iq
prédominanc at permis & cetla relation commarciala d'écre plus facile que
cella avec des courciers Plus agressifs ar desintéressds de l'Amérique du
N¥ord ou  des Pays da 1'Europe de 1'Bsc. Finalemerc, puisque les
consormateurs de la Communaurd éconamique suropéenne demancsnc généralemer-
une gamme plus larpa da'hulle d’olive pour Ll'usaga domesctique qua ceux de 1z
plupart des aurres marchés, L'ONH a crouve 8ans aucun douca qu'il dcais plus
facila de placer coure la gamme des huiles tunisisnnes disponibles avec des
courclers eurapdens plusdc qu’avec les agencs des aucras marchés éventuels,

Lz question Préoccupante actuellemenc se situe au niveau des pParspeccives
tunisiennas. Cette relation commerciale confortable awvec la Communause
@conomique eurcpdenne, i un niveau approchanc le queta annuel de 46.00C
tonnes., est compromise apres 1991 du fafe que la Communauté devianc un
éXportateur net d'huile d’oliva. Cecte nouvells réalice pPose le svsteme de
cormercialisacion actual du Gouvernement de ia Tunisie et de 1'ONH devanc un
grave cilemms. Si{ dans la court cerme l'ONH n'arrive Pas 4 rempliz zon
quota actuel pour la Communauté européenne, la Tunisie se supprime presque
toute chance de concinuer avec un quoca d'huile d'olive lors des prochaines
négociacions commerciales de 1a CEZ ec du Couvernement tunisian. §i par
ailleurs, 1'ONH ne cherche pas immédiatement ac Plus agressivemenr une parc
de marché plus importante pour 1'huila d'olive tunisienne sur de nouveauy
sarchés en expansion tels que l’Amérique du Nord, elle pourTait en 1991 se
Fetrouver en train de perdre, d'une part, son quota CEE ec lutter, d'aucre
Part, pour maintenlir sa Part de marché actvelie dang les pays od la méme
COncurrence européenne sera crolssance et probablement subvencionnée.

£tant donné ces circonscances, nous Pensons que la meillasure soluction pour
la Tunisic er ce qui concerne lesg ventes 4 l'exportation est de @eTTTe sur
Pled une campagne cras agressive er bien financée Pour s‘assurer avant 1991
de opeilleurs débouchés pour l'huile d'elive sur des marchés hors de la CEE,
Surtout en Amérique du MNord at dans les Etacs dy Golfe.  De plus, nous
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pensons que si 1°ONM se charge avant tout de la commercialisacion et du
contTdle de la quali~é, sans monopole sur le commerce d'exporcation,
1'0ffice peut aveir un réle imporrant dans une telle campagne. L'avantage
compédticif de 1°ONH au niveau de la commercialisation semblurait comsistaer A
d4zre avant Tout l'agent du Gouvernement pour exdcuter les wccords
commerciaux da Couvernement 4 Gouvernement. En ce qul concerne les
aztivités de comgercialisation daus les économies de marchd, par exezple, en
Amdrique du Nord, le Gouvernement tunisien ne devrait pss juste permettre
=alz aussi encourager activement la participation des entveprises du secteur
prive tunisien, dans le cadre de co-entrepriue ou autce relation avec les
organisatiots de coamercialisation internationals, afin d’augmenter les
pYopres activizés de commercialisacion de 1°ONH.

Finalemsnt, mnous pensons que la Gouvernement -unlsien doit maintenir en
place les systémes régionaux de contréle de qualité de L'ONG ec les utiliser
pour wdrifier la qualité et la classificarion de toutes les huiles d'olive.
Ca programme est vital pour proudger l'excellente réputation que la Tunisie
& atquise jusqu'd présent auprés des clients iuternationaux pour la qualicé
prouvée de son huile d'eclive exportée,

r 3 Politijues du Gouvernement tunisien et de 1'ONH de détermination des
prix de 1l'huile d'olive et des produfits de subscitution

Etant donné les différenczes actuelles de prix entre les diverses huiles
commestibles sur les marchés mondiaux, la politique commerciale tunisiennes
qui consiste A exporter l'huile d'olive et importer des hulles végétales
moins chéves pour la consommation natlonale vreléve d’un bon choix
é#concmique. Lle prograsmme de subventions du Gouvernement pour les huiles
comestibles -- disctirct de la politique commerciale -- comporte, toutefols,
trois conséquences peu favorables pour les exportations ctunisiennes.
Prealéresent, les réserves d'huile d'olive qui auraient pu &tre vendues pour
lexportation sont gardées pour le programme de mélange d'hulle du
CGouvernement. Deuxidmement, les prix offercs pour ces huiles semblent avoir
eu dernier lieu un effer déprimant sur les prix regus par les producteurs
qui écoulent leur huile d’'olive par 1l’incermédialre de 1’ONH.

X Politique de développement sous-sectoriel du Gouvermement tunisien

D'aprés les propres dires du Gouvernement, la polirique de développement
national en ce qui concerne la promotion de l'huile d'olive cas dix
derniéres années -- perdant les cinquiéme ec sixiime Plan de développement-
- n'a -.pas réussl A résoudre les problimes fondamentaux du sous-secteur.
L'évaluaction du minlscér: de l'Agriculcure des réalisations du sixisme Flan
(ainis*ére da l’Agriculture, décembre 1985) donne une évaluacion pessimiste
das résultats du Plan.

Les objecrifs scipulés dans le sixiéme Plan ont éré reconnus comme dtant
modestes compardés aux besoins du sous-secteur et ne changeaient pas
grandement de ccux stipulés dans le cinquidme Plan. La plupart des
objectifs contenus dans ls sixiéme Plan n'ont pas éré acteints. La
production moyenne d'huile d’olive pendant la période du plan écait de 18y
Inférieure 4 1'objeccif fixé et le rendement moyen par olivier a baissé,
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selon les estimations, pour passer de 570 kg pendant la période 1971 A 1980 a
482 kg par arbre pendant la nériode du sixiéme Plan. Selon le miniscérs,
cocte chutte de la production "ne peut pas étre accribude jeulemenz aux
caractérisciques fruccifires des oliviers ou aux facteurs de climac” (Ibld,
page 24). L'analyse récapitulative du ministére se rermine sur l'opinion
suivante selon laquelle "a l'exception de certalnes mosures prises en ce qui
concerne la luctte phytosanitalre, le traltement de l'huile d’olive et 1la
démarrage de cerctalns programmes de recherche, aucune action concrate ac 4
graude envergure n‘a dté prise pour améliorer la situacion dans le sous-
secteur” (Ibid, page 24).

Notre propre analyse de la siruacion dans le sous-sacteur at les
ronséquences des politiques publiques sur les problimes du scus-secraur e
remecctent pas en cause la propre évaluation du miniscére. Nos résulcats,
tels que donnés dans les sectlons prézédentes du présent rapport nous font
dire que les politievds s ur-sucterinlles du Gouvernement tunmisien pondans

ces vingt dernieres anncées n'ont apporté que peu de véritables incitations

aux producteurs d'olives et ont éliminé 1le secteur privé en ctant que

participant dans les opérations de transforzacion et de commercialisation de
l*huile d'olive. Finalament, nous avons essayé de présenter une analvsa des
possibilizéz du sous-secteur pendant les dix prochaines anndes qui cerne
certaines des faiblesses des poliziques publiques actuelles et suggéres des
changements specifiques lorsqu’ils sont indiqués.
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Annexe 1 - Tableau 1

Modes d'uzilisation des tercres en Tunisie (eszimacions)

Categories Hectares
Superficie totale des terres 16,400.000
Superficie totale des terres agricoles #.700.000
- Terras cultivees 4.700.000
- Fardts at culsures da 1'AlZa 1.300.000
- Pacage 3.700.000
Suparficie toral culzivee 4.700.000
- Careales 1.900.000
= Caulzures azbuscives 1.750.000

= doat clivier 1.332.509
- Cultures des légumineusaes 100.000
= Cultures fourrageres 250.000
- Cultures iadust-iellas e= lagunes 100.000
- Jachere 600.000

Souzce: Ministere de 1'Agriculrure, Rale Economigue et Social

de 1'0livier en Tunisie




Superficies plantées en oliviers par region (estimaticns)

Annexe 1 - Tableau 2

en Tunisie

Ragion Hombres d’hectaras plantees Pourcentsge du Total

Nozd 197.368 14.8

Centre 3d6.329 29,0

Sud 748.812 56,2

Total 1.332.509 100,0

Sourca: Ministére de 1'Agriculture, Rdle Economique et Social de 1'Olivier




Annexe 1 - Tebleau 3

Hombre d'oliviers par ragion et fourchetrte d’age

3 (estizmations)
1
1 Fourchette d’age
; Region 0-19 ans 20-70 ans  Plus de 70 ens Toctal arbres
J Nord
- Arbres 4.944.652 13.035.973 2.579.374 20.5¢0.0060
1§ - Pourcentage 24,0 63,0 13,0 37,2
. Centre
e - Arbres 3327178 11113.034:270 . '3.479. 549 19.941.000
; - Pourcentage 16,9 65,7 17,9 36,1
; Sud
E = Arbres 3.702.038 9.644,901 1.875.0% 14.725.000
! ~ Pourcentage 217 65,5 12,8 26,7
i Tatal 5 |
. ~ Arbras 11.473.862 35.715. 144 B8.037.994 35.227.000
! - Pourcentage 20,8 64,7 14,5 100,0

] Source: Miniscare de L'Agriculture, Réle Economique et Social

de 1'0livier an Tunisie




Annaxe 1 - Tableau 4

Nombre dlexploitations en Tunisie avec des entreprisas

olaicoles (estimations)

Nombre total Hombre d'exploitations
ligi.on d'explod _ations avec des entreprises Pourcentagae
MNord 122.700 7.100 5,8
Centrae i71.800 75.000 43,7
Sud 82.000 31.300 38,1
Total 376.500 113.400 30,1
Source: Ministare da 1’Agriculture, Rale Economigue et Social

de 1'0Olivier en Tunisie
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l Annexe I - Tableau 5
Distribucion des exploitations oliicoles en Tunisie (estimations)
1
! Catagories Hombre d’exploitations Pourcentage du total 2
1 par taille de
| 1'exploitation
i
J 0-5 Hectares 44.930 38,8
5-10 Hectares 25.500 225
10-15 Hectares 15.500 13,7
-
; 15-20 Hectares 10.800 9,5
. 20-40 Hectaras 11.700 10,3
E 40-60 Hectares 3.300 2,9
60 Hectares ou pluas 2.500 2,2
t Fermes d’Ecac et Cooperarives 41 0,1
i
1 Total 113.341 100,0
g Source: Ministére de 1l'Ag-icultura, Rils Economique et Social
1 de 1'0livier en Tunisie
’
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Annexe 1 - Tableau 6
Production oléicols en Tunisie par ragion (estimations)
1976/77-1987/88

Regicn

Annee Nozxd Cantre Sud Total

(Tonnes)

1976/77 60.000 130.000 235.0u0 425.000

1977778 130.7100 234.000 285.000 L20.000

1978/79 60.000 89.000 276.000 425.000

1979/80 50.000 185.000 190.000 425.000

1980/81 105.000 160.000 460.000 725.000

1581/82 70.000 100.000 255,000 425.000
1982/83 110.000 110.000 70.000 250.000
1983/84 195.000 195.000 385.000 775.000
1984/85 90.000 110.000 275.000 475.000
1985/86 135,000 150.0¢C2 240.000 525.000
1986/87 122.000 165.000 313.000 600.000
1987/88 115,000 135.000 225.000 475.000

Moyennes des
12 ens 103.500 146,917 267.500 517.917

Pourcentage de la
production to.ale
par region 20,0 28,7 51,3

Source: Office National de 1'Huile




Annexe 1 - Tablaau 7
Production, exportativoa et valeur
das exportations d'huile d'olive (estimations)
1979/80-1987/88

Production Production Exportations Valaur
olaicola d’huile d’olive d'huile d’olive totale des
Annase (estimations) (estimations) (effectives) axportations

{000 MT) {000 MT) (NT) (000000 D)

1879/80
1380/81
1s31/82
1382/83
1983/34
1984/35
1985/36
1986/87

1987/38 475 as

524 104

t 0ffice Nazicnal de 1'Huile

?zix zoyens a 1'exporzazion regus pacr 1'ONH par tonnes mezriques:

1879/80 - 718 Dinazs/MT 1983/84 - 952 Dinars/MT
1980/81 - 807 Dinars/MT 1984/85 - 1049 Dinars/MT
1981/82 - 1046 Dinars/MT 1985/86 - 1206 Dinars/MT
1982/83 - 923 Dinazs/MT 1986/87 - 1156 Dinars/MT




Annex 1 - Tableau 8
Harges brutes pour l'olélculture et les autres

cultures arbustives par région en dinars par hectares

Cultures
Région Olives Amandes Abricots Pistaches Péches
Hord 72 95 - 1.458 672
Centre 56 T4 61 - -
Sud 50 T4 61 1.100 - .
v
Source: Office National de 1'Huile, Situation du Secteur :

Oléicole Propositions pour son Développement, Hai 1986,

PiR;




Annexe 1 - Tableau 9

Colts de production par hectares
] plantés en oliviers et par kilogramme d'huile d'olive produite
(estimacions)
] Annee
] Region 1981782 1982743 1983/84  1984/85 19a5/86 1586/87 198733
(dinars par hectare)
_] Nord 65,571 83,407 88,383 73,750 95,610 84,610 96,483
50,217 60,741 79,510 14,312 88,361° B8,97G 93,823
- Sud 46,567 45,614 75,860 72,355 74,438 95,100 86,416
- : (Dinars par kilogramme d’huile d'olive)
-! Nord 0,455 0,477 0,471 0,591 0,638 0,736 0,637
Cantra 0,558 0,654 0,593 0,816 0,920 1,186 1,095
S Sud 0,554 1,471 0,355 Q,821 0,931 0,780 0,971
]: Movenne 0,533 0.789 0,572 0,776 0,861 0,852 0,926 :

Scurce: Office Nacional de 1'Huile




Annexs 1 - Tableau 10

Distribution des pressoirs a huile en Tunisie par
regions et types de systemes

Type de systéme de pressurage

Pressoizs Super Pressoirs Systemas Pressoirs
Region classiques pressoirs chaine mixtes total
continue

Nord 83 a5 13 11 192 5
Sahel 439 26 5 4 474
Centre [ 17 1 0 62
Sfax 206 4% 3 8 263 |

51 3 1 3 124

as3 210 23 29 1,115




Annexe 1 - Tableau 11
Distribution de la capacits de pressurage
de 1’huile d'olive en Tunisie pac
gouvernorat et par systeme mécanique utilisa

Systeme Systeme Systeme 7
. classique  super chaine Total capacite
j Région/gouvernorat continue

(tonnes metriques par saison)

iy | NORD
Tunis 757 9.N76 6.250 16.083
Biierte 3.021 5.089 1.500 11.610
s Nabeul 14,214 22.431 2,295 38.940
i Beja 3.051 11.572 3.500 18.123
t Zaghouan 10.5%0 33.967 4.500 49.057
Jendouba 2.402 7.619 - 10.021
el Le Kef 1.916 5.466 - 7.382
i Siliana 1.065 8.366 1.200 10.631
Total partial 35.016 103.586 19.245 161.847
iy CENTRE
4 Soussa 72.360 3.763 4.060 80.183
Monascir 61.889 11.457 3.500 76.4d46
: Mahdia 58.183 8.832 675 67.690
I Kairouan 26.178 21.571 2.500 50.249
o Kasserine’ 3.139 2.918 - 6.057
fl Total partiel  221.749 48.541 10.735 281.025
iR
&l SUD
Sfax 214.340 81.696 18.937 314,973
B 5idi Bouzid 7.328 12.312 - 19.640
J Gafsa 2.536 2 5.076 - 7.612
Gabes 3.640 3.8a8 - : 7.528
Medenine 20.586 6.739 - 27.325
Total partiel 248.430 109.711 18.937 377.078
'
: Total 509.195 261.838 48.917 819.950
;.l Source: Office National de 1'Huile, Situation du Secteur Olei-
3 cole Propositions pour son Daveloppement, Annexe 3
]
»




Annexe 1 - Tableau 12 2
Comparaison entre la producticon olaicolae pnr_ugion
ot la cspacita de pressurage moyenne par région

{estimations)
Production oleicole Capacite de Capacite
Ragion moyenna (estimation) pressurage axcedentaire
moyenne nette
(estimations)

(Tonnes matriques)

Nord 103.500 161.847 58,347
Centre 146.917 281.025 134.108
Sud 267.500 377.078 109.578
Total 517.917 819.950 302.033
Notes: 1. La production oléicole moyenne estimée agale i la moyenne des

12 ans pris du tableau 6 de 1'Annexe.

2. La capacite de pressurage moyenne estimee est prise du tableau 11
au Annexe.

|
:
3. Les chiffres indiquent un taux d*uti{lisation moyen des plantations 1
se situant aux alentours de is production oléicole moyenne. g

:




Annexa 1 - Tableau 13 :

Comparaison entre les productions olaicoles saximums ot .1
minimums pour les 12 dernifares anndes et la ;
capacité moyenna de pressurage des olives par regions

Production  Capscita de Capacita
Region oleicole pressurage excidentaire ‘
(estimation) nette ;
NORD
Année avec maximum
(1983/84) 195.000 161.847 2 (33.153)
Annze avec minimum
(1979/80) 50.000 161.847 111.847 |
CENTRE ;
\
Annse avec maximun
(1977/78) 234.000 281.025 47.025
Année avec minimum
(1978/79) 8%.000 281.085 192.085
SUD
Annae avec maximum
(1980/81) 460,000 377.078 (82.922)
Annde avec minimum
(1932/83) 70.G00 377.078 307.078
Source: Compila par l’dquipe a partir des tablesux precéderts,
Note: Les chiffres dans ce tableaux et ceux du tableau 6 impliquement que

les olives ont été transporrées du Nord & la région du centre en
1983 - B4 (pendant les douze années) et que les olives ont ére
transportees de la ragion du Sud a la ragion du Centre en 1980-31
et 1983-84 (deux ans sur les douze). Pendant aucune des douze
derniéres annies, la production olaicole n's dépassé la capacite
de pressurage nationale (escimations).
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Annexoc 1 - Tableau 15
l-plrtttion da la quallta de 1l'huile d'olive par
raglons et systemes de Pressurage

i

Pourcentage de 1'huile d'alive en qualite

s Region Systema de Super/extra/fine Ordinaire Lampante
pressoir
¥
1
Hozd
- Super pressoir/ 65 20 15
! classique
: Chaine
[ continue 65 25 10
Centra
Super pressoir/ 15 25 60
classiqua
oo Chaine
-J continue 15 a0 55
Sud
L} Supe: pressoic/ 50 30 20
] classique
Chaine
] continue 50 35 15

Source: Office National de 1'Huile
Note: Aucune annee ou pariode indiquée pour les donndes.




Annexa 1 - Tablaau 16
Prix a la production de d'huile d'olive payas par 1'ONH
non compris les primes aux producteurs en dinara et
par tonnes matriques
1979/80-1587/88
Teneur en Prix & la production par 1'ONH
acidica
Qualite 1979/80 1980/81 1981/82 1982/83
Extra et 2.3 470.000 530.000 580.000 700.000
super 0,4 466,400 527,900 577,700 697,100
0,5 462,800 525,800 575,400 694,200
0,8 459,200 523,800 573,100 691,300
0.7 455,600 521,700 570,800 688,400
0,8 452,000 519,700 568,500 685,600 £
0,9 448,400 517,600 566,200 682,700
1,0 446,000 515,600 563,900 679,900
Fine 1,1 443,600 513,600 561,700 677,100 =
1,2 441,200 511,600 529,400 674,200
1,3 438,800 509,800 557,200 671,400
1,4 436,400 507,00 554,500 668,600
1,5 434,000 505,600 552,700 665,900
Ordinaire 1,6 432,800 503,600 550,000 663,100
1,7 431,600 501,600 543,300 660,300
1,8 430,400 499,600 446,100 657,600
1,9 429,200 497,700 543,900 654,900
2,0 428,000 495,700 541,800 652,100
2,1 426,800 493,800 539,600 649,400
2,2 425,600 491,800 537,400 646,700
2,3 424,400 489,000 535,300 644,000
2,4 423,200 488,000 533,100 641,400 %
2,5 422,000 486,100 531,000 638,700
2,6 420,800 484,200 528,900 536,000
2,7 419,600 482,300 526,800 633,400
2,8 418,400 480,400 524,700 630,800 5!
2,9 417 200 478,500 522,600 628,100
3,0 416,000 476,600 520,500 625,500
3,1 415,400 473,900 518,400 622,900
3,2 414,800 471,200 516,300 620,300
3.3 414,200 468,500 514,200 617,800
“Lampante* 413,600 465,800 512,200 615,200

3,4
3,5 413,000 463,100 512,100 612,600
3,6 412,400 460,500 508,100 610,100
3,7 411,800 457,800 506,100 607,500
3,8 411,200 455,200 504,000 605,000
3,9 410,600 452,609 502,000 602,500
4,0 410,000 450,000 500,000 600,000




Annexe 1 - Tableau 16 (suite)

Teneur en Prix i la production par 1'ONH
acidita
Qualite 1983/84 1984/85 1985/86 1986/87
Supar et 0.3 800,000 860,000 980,000 1,100,000
extra 0,4 797,100 856,500 965,000 1,089,720
0,5 794,200 853,000 950,300 1,079,530
0,6 791,300 849,500 935,800 1,069,440
0,7 788,500 846,100 921,500 1,059,440
0,8 785,600 B42,700 907,500 1,049,530
0,9 782,800 83%,300 893,600 1,039,720
1,0 780,000 835,800 880,000 1,030,000
Fine 1,1 777,200 832,500 869,300 1,012.600
1,2 774,400 829,100 859,600 1,001,410
1,3 171,590 825,700 849,600 987,410
1,4 768,800 822,400 839,800 973,610
. ] 766,000 819,000 830,000 960,000
Ordinaire 1,6 763,300 415,700 826,000 955,880
1,7 760,500 812,400 823,200 951,770
1,8 157,800 809,100 819,700 947,690
1,9 755,100 805,800 816,400 943,620
2,0 752,300 802,600 B13,000 939,570
2,1 749,600 799,300 809,600 935,550
2,2 746,900 796,100 806,300 931,520
2,3 744,200 792,900 802,900 927,520
2,4 741,200 789,500 799,600 923,540
2,5 738,900 786,400 796,300 919,570
2,6 736,200 783,300 793,000 915,620
2,7 733,600 780,100 789,800 9:1,690
2,8 730,900 176,900 786,500 907,780
2,9 728,300 773,800 783,200 901,880
3,0 125,700 770,610 780,000 900,000
3,1 723,100 767,500 776,300 896,950
3,2 720,500 764,400 772,900 893,920
3,3 Ti7.900 761,300 770,900 890,890
Lampante 3,4 715,300 758,200 767,500 887,880
3,5 712,700 755,100 764,900 884,870
3,6 710,100 752,100 761,900 881,880
3,7 707,600 749,000 758,900 878,850
3,8 705,000 746,000 755,900 875,920
3,9 792,500 743,000 752,900 872,950
4,0 760,000 740,000 750,000 870,000

Source: Govnrntunng de
divers numerocs.

Tunisia.

Journal Officiel de 1a République

Tunisienne,




Annexe 1 - Tablesa 17
Prix & la production de 1l’huile d'olive payés par 1'ONH en dinars er
par toanes metriques

1979/80-1986/87

Annee
Qualite 1975/80  1980/81  1981/82 1982/83 1983/84
Extra/Super 457,550 522,763 571,950 689,900 790,938
Fine 438,800 509,600 557,100 671,440 771,600 i
Ordinaire 422,800 486,806 502,660 640,167 740,333
“Lampante” 411,800 457,857 506,071 607,557 707,600 '%
Prix moyens
a la production
par 1'ONH 419,000 508,000 544,000 644,000 737,000

Annee
Qualite 1984/85 1985/86  1986/87
Extra/Super 847,863 929,213 1,064,673
Fine 825,740 849,760 987,606
Ordinary 788,228 798,211 922,052
“Lampante” 749,057 758,914 878,917
Prix moyens a la
production par 1'ONH 777,000 855,000 976,000

Source: Basa sur les données de 1'ONH




Annexe i - Tableau 18
Ravesus nets des olalcultcurs d'olives qui vendent leur huile
par l'intermediaize de 1'ONH par ragion (estimations)
1983/84-1987/88

Annee

1981/34 1984/85 1985/86 1986/87 1987/88

(Uinars/ionnes metriques d'huile d'olive vendues par
1'intermédiaire de 1'ONH)

266,000 186,000 217,000 240,000 515,000
33,000 (39,000) (65,000) (210,000) 57,000

182,000 (44,000) (76,000) 196,000 181,000

165,000 1,000 (6,000) 124,000 226,000

Sourcae: Donnees de 1'0£fice National da 1’Huile

ique un revenu négazif calculs comme prix moyen a la production
¢ du zableau 17 moins cont @oyen da produczion du tableau 9.




Annexe 1 ~ Tableau 19
Revenus nats financiers et éconcmiques i long terme
en dinars (estimations) par tonnes d'huile d’oliva
produite par ragions, systémes de production et types
de systémes de pressurage

Budgets financiers Budgets economiques
Ragion/systame
Cout/tonne Revenu net/tonne Cout/tonne Revenu/tonne
{Dinars)
NORD
Pressoir classique 2.204 {1.353) 2.427 (1.393) o
Super pressoir 1 2.204 (1.353) 2:417 (1.383)
Super pressoir 2 2.204 (1.353) 2,412 (1.377)
Chaine continue 1 2.179 (1.326) 2.380 (1.344)
Chaine continue 2 2.179 (1.326) 2.378 (1.342)
CENTRE
Pressoir classique 4.008 (3.229) 4.628 .(3.?00)
Super pressoir 4.008 (3.229) 4.610 (3.683)
Chaine econtinue 3.903 (3.122) 4,483 (3.553)
SUD/OLIVIERS SEULS
Pressoir clasaique 18.702 (7.870) 10.305 {9.299)
Pressoir classique 2 8.702 (7.859) 10.291 (9.285)
Super pressoir 1 8.702 (7.870) 10.299 (9.293)
Super pressoir 28,702 (7.870) 10.296 (9.291)
Chaine continue 18.702 (7.869) 10.294 (9.287) -
Chaine continue 2 B.702 (7.869) 10.293 (9.285)
SFAX/AMANDES -
Pressoir classique 1 3.362 ; (2.530) 4,230 (3.224)
Pressoir classique 2 3.362 (2.530) 4.225 (3.220)
Super pressoir ] 3.362 (2.530) 4.224 (3.219)
Super pressoir 2 3.362 (2.530) 4.222 (3.216)
Chaine continue 1 3.362 (2.529) 4.220 (3.212)
Chaine continue 2 3.362 (2.529) 4.219 (3.210)




Annexe 1 - Tableau 19 (suita) :

Budgets financiers Budgets i:onouiquls
Cout/tonne Ravenu net/tonns Colir /tonne Revenu/tonna
(Dinars)

SFAX/OLIVILRS SEULS

Pressoir classique 1 3.939 (3.107) 4.653 (3.647)
Prassoir classique 2 3.93% (3.107) 4.648 (3.642)
Super pressoir | 3.939 (3.107) 4,647 (1.641)
Super prassoir 23.939 (1.107) L.645 (3.639)
Chaine concinue 1 3.939 (3.107) 4.642 (3.637)
Chaire contiznue 2 3.939 (3.107) L.64L (3.535)

Souzce: AIRD (1987}, Py 77

Notes: Chiffres originaux converzis sur la basa dinarsfzonnes mésrigues

( ) indique recaties nettas ndgatives.

[




Annexe 1 - Tableau 20

Ravenus nets financiars st aconomiques & court terme
en dinarr (estimations) par tonnes d'huile d'olive produite
par rigion at systéme da production

Sulgets financiers

Budgets economiques

Ragioa/Systeme

Cout /tonne  Revenu net/tonne Cout/tonne Revenuftonne

(Dinars)

Nocd 933 (102) 997 38
Caentra 668 112 7316 192
Sud/0Qiiviers
sauls 1.151 {218) 1.222 (218)
Sfax/Amandes 369 463 a7 619
Sfaxj0liviers
seuls €37 196 635 2 351

Sourcetr AIRD (1937). p.78

Notes: Chiffres originaun convertis sur la

base dinars/tonnes métriques

( ) indique recettes nettes négatives.




Annexe 1 - Tableau 21
Destination de 1’huile d’olive collactae par 1'ONH
1379/80 - 1986/87

duile ONH
Total Total des vendue sur Stocks
das collectes exportations les marches de

Annae d’huile d'huile nationaux report

11.545
1976,0 39.767 4B8.721 B.54u

14.051
1980/8: 114.590 70.635 8.214

49.792
1981/82 56.427 62,146 10.970

33.143
1982/83 22.909 36.117 14,171

£.764
1983/84 114,547 70.674 23.085

25:552
1984/85 56.537 51.022 14.657 .

16.410
1985/86 64.699 44,448 9.943

26.718
1986/87 | 70.655 56.001 9.572

31.800
Moyenne de
8 annaes 69.891 54.971 12.392 23.864
Source: Offica National de 1'Huila




Annsxe 1 - Tablesu 22
Exportations de 1'hbuils d’olive tunisienne par destination
- 1979/80 - 1986/87

L4 Pays
Annee Italie France URSS Etats-Unis Jordanie Yougoslavie

1979/80

Quantite
txpo:tic 30.281 8.284 550 1.200 1.947 0

Pourcentage
du total des
exportations 62,1 17,0 1,3 2,4 4,0 [}

198081

Quantite
exportee 42.633 11.639 600 1.200 512 8L

Pourcentage
du total des
exportations 60,4 16,5 0,8 2 S 0,7 0,1

1981/82

Quantita
ltportia 21.310 8.813 1.500 1.400 1.505 120

Pourcentage
du total des
exportations 34,3 4,2 2,4 2,3 2,4 0,2

198283

Quantite
exportee 23,494 7.726 0 1.2c0 0 225

Pourcentage
du total des
exportations 65,0 21,4 0 3,3 0 Q2,6

1983/84

Quanticée
expaoitee 44.781 11.428 1.000 . 1.481 1.097 275

Pourcentage
du total des
exportations 63,3 16,2 1,4 e 1,6 0.4
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Annexe 1 - Tableesu 22 (suite)

Pavs
Acnes Italie France URSS Etats-Unis Jocdanie Yougoslavie

1534133
Quantite

expoTtee 30.466 7.068 1.000 1.444 2.477 1.032

Pourcentage
du tatal des
exportazions 33,38 13,9 5,9 2,8 <9 2,0

1333735

Quantize
exporzae 20.351 712 7.000 2.230 6.173 825

Pourzeatage
du total des
expoctations 45,3 1,6 15,7 5,1 13,9 1.9

19854387

Quaatiza

axportée 42.517 .436  7.199 2.080 12 1.360

=

Pourcentage
du zotal des
axporsations 76,1 2.7 12,9 3,7 e,1 3,3

Hoyenns de
3 ans 31.992  7.145  2.506 1.536 1.718 553

Pourcentage
du total des
axportatinns 38,2 13,0 4,7 2,8 35l 1,0




Annexe 1 - Tablesu 22 (suite)

Annee

Pays

Sycie

Algerie

Libye MNorvege

Tous les
autres pays

Total
exportations

1984 /8BS

Quantite
exportae

Pourcentage
du total des
exportations

1985/86

Quantita
exportea

Pourcentage
du total des
exportations

1986/87

Quantite
exportee

Pourcentage
du total des
exportations

400

0,8

2.016

4,5

2.971

4.001

1.691 286

86

723

1,7

382

50.921

100,0

44,448

100,0

56,000

107,0

Hoyenne de
8 ans

Pourcentage
du total des
exportations

1.080

2.0

872

1,6

6.018 195

10,9 0,4

54.976

100,0

Source: Qffice National de 1*Huile




_! Annexe 1 - Tableau 22 (suitae)

Fays :
Annde Syrie Algerie Libye Norvege Tous les Total
i autres pays exportations

1979/30

i Quentice
’ exportae 3.095 0 2.458 0 952 48.767

Pourcentage
du toral des
! exportations 6,3 0 5,0 0 1,9 100,0

1980/81

L Quancice
exporzée 1.401 o 12.003 0 635 70.635

Pourcentage
du total des
exporvacions 2,0 0 17,0 0 0,8 100,0

i 1981/82

; Quancize
i exportae 1.627 0 19.837 100 5.934 62.146

1 Pourcentage
i du total des
exportations 2,6 0 31,9 0,2 9.5 100,0

[ 1582/83

. Quancite
l exportée o 0 3.146 192 134 36.117

Pourcentage
du total des
exportations 0 0 8,7 0,5 0,5 100,0

1983/84

i Quantite
exportae 100 0 9.005 272 1.335 70.774

Pourczntage
du total des
exportations 0,1 0 12,7 0,4 1,8 100,0

e

it




Annexs 1 - Tableau 23

Enpo:tltionl de 1'huile d’olive tunisienne en tonnes
matriques par qualita st destination

1982/83-1986/87

Annee
Grade/destination 1982/83  1983/84 1984/85 1985786 1986/87
(Metriques tonnes)
SUPER ;
Italie - 500 950 - 3.435
France - 735 100 - -
Autres pays CEL - - - 15 -
Autres pays europiens 52 - - - -
EXTRA :
Italie ao 1.040 5.230 2.251 2.828
France 7.726  10.548 6.967 712 1.486
Autres pays europaens 140 286 313 381 358
Etats-Unis 1.164 1.467 1.400 1.856 1.840
Canada - - 3 17 30
Pays de 1’Est 25 - - - -
Moyen-Orient - - - 7 -
"Afrique du Nord 3.146 - - - -
Etats du Golfe 16 - - - 89
Autres 52 - - - -
FINE
Italie - - 1.000 - 250
France - 100 - - -
Moyen-Orient - 1.097 2.877 8.209
Etats du Golfe 16 49 56 630 241
Afrique du Nocd - - - 1.040 -
Autres pays arabes 16 - - - -
ORDINAIRE
Italie 5.547 6.510 - - -
France - 45 - i3 -
Pays de 1'Esc 200 275 1.033 825 1.B60
Moyen-Orient - 100 - - -
Afrique du Nord - - 2.971 2.001 -
Total des
exportations
d’huile d’olive 18.180 22.752 22.900 17.944 12.417
vierge

Ty lﬂcp".%flf 7




Annexe 1 - Tableau 23 (suite)

Annee

Grade/destination 1982/82  1983/84 1984/85 1985786 1986/87

(Hinrf.qun: tonnes)

LAMPANTE /1
Italie 17.867 36.731 23.286 18.100  36.104
Afrique du nord - 1.100 - 960 -
LAMPANTE RAFFINE
Etats-Unis - - - 400 -
URSS - 1.000 - 7.000 7.200
HUILE D'OLIVE PURE
Etacs-Unis 36 14 44 24 240
URSS - - 3.000 - -
Pays de 1'Esz 34 72 - 20 40
Afrique du Nord - 9.005 1.631 - -
Aucres - - 100 - -
‘Tetal des exportations
d'huile d'olive 17.937 47.922 «d.121 26.504  43.584
Total des axportations
d’huile olive 36.117 70.674 31.021 44,448 56.001

Source: Office Natfonal de 1'Huile

Noces: La lampante avanc d'écre raffinse esc toujours tachniquemant
- de 1'huile vierge.




Annexe 1 - Tebleau 24 5
Progression des ventes d'huile d'oclive en tonnes metriques par qualite

1982/83-1986/87
ANNEE
Qualite 1982783 1983/84  1934/85 1985/86 1586787

{Hetriques tonnas)

Super 52 1.235 1.050 15 3.435
Extra 12.349 13.341 13.913 5.224 6.631
Fine a2 1.246 3.933 9.879 491
Ordinaire 5.749 6.930 4,004 2,826 1.860

Total partiel
d’huile d'olive

_ vierge 18.182 22.752 22.900 17.944 12.417
i “Lampante™ 17.867 37.831 23,286 19.060 36.104
i “Lampante®

i raffinée (1} 1.000 0 7.400 7.200
: Huile d'olive

g pure 70 9.091 4.835 44 280
i

! Total-partiel 17.937 47.922 28.121 26.504 43.584
5

Total exportations ‘
d’huile d*olive

vierge et

non-vierge 36.119 70.674 51.021 44.448 56.001

Source: Office National de 1'Huile




Annexe 1 - Tableau 25 ‘
Prix moyens regus par tonne d'huile d'olive exportae
par destination et par type de conditionnement

1982/33-1986/87 |
ANNEE \
Destination Type de
conditionne-
ment 1932/83  1983/84 1984/8s 1985/86 1936/37
France Vrac/bidons 1.028 1.112 1.226 1.494 1.247
bouteilles
Italie Vrac 8i6 B6Y 78 1.362 i.102
Autres
pays CEE  3Bidons - - - 1.455 -
boureilles
Autres pays
eurapaens Vrac/bidons
bouceilles - 950 1.084 1.180 1.485
Ezacs-Unis Vrac/bidans
boureilles 1.154 1.178 1.123 1.212 1.472
Canada Vrac - - - 987 1.151
URSS Vrac - L.0t0 1.009 1.296 1.243
Autres pays p
de 1'Esc Vrace 1.113 1.190 1316 1.173 1.325
Moyen Vrac/bidons
Orient bouteilles - l.110 1.181 1.138 -
Etats du  Vrac/bidons
Golfa bouteilles - 1.171 L.914 1.159 1:337
Afrique Vrzac/bidons
| du Nord  bouteflles 1,361 1.164 1.095 975 -
I Autres Vrac/bidons
bouteilles 1.243 2.334 1.163 2.170 1.614
i Poids
Hoyens 923 952 1.049 1.206 1.250

i Source: Offica National de 1'Huile
- Noce: "Vrac® signifis expedicion en conteneurs ou grands fit de plus de
200 kilogrammes.
, "Bidons et bouteilles” signifie un gallon ou moins plus les bouteilles.




Annexs 1 ~ Tablesu 26
Répartition détaillie des exportations d’huile d’olive
tunisienne pour les importateurs smaricains

£ 1982/83-1986°87
IMFORTATEUR
~----Pompeian----- _____ Pope Foods-----
Quantite Prix Quantite Prix
(tonnes) (5 ET) (tonnes) {$ EU)
1982/83
Vreac/Extra | 1.164 1.700 - -
Vrac/Rivera 36 1.700 - -
1983/84
Vrac/Extra 1.450 1.520 - -
Extra - - 17 1.620
Quart de gallon/
Rivers - - 14 1,40%*
198485
Vrac/Extra 1.400 1.360 - -
Gallons/Rivera - - 20 4,85%
Quart de gallon/
Rivera - - 24 . 1,40%
1985/86
Vrac/"Lampante® 400 1.232% - -
raffinee
Vrac/Extra 1.750 1.578* - -
Gallons/Rivera - - 24 4,85*
Quart de gallon/
Rivera = “ 1/ 1,384
Bidons/Extra - - 20 I.370
1986 /87
Vrac/{Extra 1.600 1.820 - -
Vrac{Rivera 220 1.530 -

Gallons /Rivera - - 20 5,05




+Annexe 1 - Tableau 26 (suite)

IMPORTATEUR
Star Impor./Expor. Gem Packing
Quartite Prix Quancite Prix
(tonnes}) (S EO) (tonnes) ($ EU)
1985786
; Gallons/Extra 5 5.00% - -
i Un licre
H Joutailles d'un llcze/
& Exzza 1 2,10% - -
y Bidans/Extza - - a0 1.510
1986/87
i Gallons/Extra 32 5,25« - -
: Bidons/Extza - - 210 L.800

Source: 0f£fice Nacional de 1'Huile

Notes: * indigue prix unitaire par conteneur
* indique prix f.0.b. Tunis

i 1/ Expédition de 24 tonnes en conteneurs d'un gallon et d'ua quar:c
| de gallon.

Ty




Annexe 1 - Tableau 27

Structures indicatives des coits pour les exportations
d’huile d’olive tunisienne destinies aux importateurs

amiricains par tonnes matriques en dinaza

1986/87

Expedition/qualite de 1'huile d'olive

Rubrique Vrac/Extra Vreac/Rivera Bidons/extra
Prix & la production
pour 1'huile d’olive 1.064,673 1.100,000 1.064,673
Cotits da collecte:
Achats 3,435 3,435 3,435
Transport ONH 4,302 4,302 4,302
Financiers 36,687 36,687 36,687
Administracif 22,306 22,306 22,306
Soutien terrain 34,363 34,363 34,36)
Autres 15,181 15,181 15,181
TOTAL PARTIEL 1.180,947 1.216,274 1.180,947
Perte au filtrage 11,809 12,163 11,809
TOTAI. PARTIEL 11,809 12,163 11,809
Couts du conditionnement:
Materiel de conditionnement 0 0 82,000
Transport du
matericl de
condirionnemant (0] 0 @,350
Cotiz pour le
remplissage des
bidons 1] 0 1,000
Pertes d hulle lors
du remplissage
des bidons v} 0 0,035
Contzole de la
qualice 0 0 s.500
Taxe et curtaxe
a 1’exporzation
de 1'thuile d’olive 11,000 11,000 0
TOTAL PARTIEL 11,000 11,000 83,885




Annexe 1 - Tableau 27 (suite)

Expedition/qualite de 1'huile d’olive

Rubrique Vrac/Extra Vrac/Rivera Bidons/extra

Coits de pra-expedician:
Frais de douane 18,130 18,839 18,130
Frais de manutention

" dans le port 6,000 6,000 9,000

TOTAL PARTIEL 24,130 24,839 27,130

COUT FOB TUNIS 1.216,886 1.264,276 1.303,77t

Couts d’expadition:

Expedicien par bicaau :
pour New York 58,400 58,400 105,263

Frais bancaires 2,590 2,692 2,719
Commission du courtier 43,680 316,720 43,200

Commission ONH 43,680 36,720 43,200

TOTAL PARTIEL 148,350 134,532 194,382

COUT CAF NEW YORK 1.365,236 1,398,308 1.458,153

Source: Calcule a partir des informations fournies par 1'0ffice national de
1'huile.




Annexs 1 - Tablesu 28

Progression des “primes” payees aux producteurs ut primes de

qualita pay2es sux transformateurs d’huile d'olive

par 1'ONH
1980/81-1987/88
ANNEE
Catagorie 1980/81 1981/82 1982/83 1983/84 1984/85
(Dinars/Kilogrammes d’huile delivree)
“PRIMES™ 0,095 0,095 0,160 0,160 0,070

PRIMES DE QUALITE

Super extra (0,30}
Sublime -
Tres bonne -
Bonne -
Ordinaire =

Super Extra 0,50)
Tres bonne -
Bonne -
Ordinaire -

Super Extra (0,70) .
Trés bonne -
Bonne -
Ordinaire -

ﬁxt:a (1,00)
Bonne -
Ordinaire =

Fine (1,2)
Bonne -
Ordinaire A

0,050
0,040
0,030
0,020

0,040
0,030
0,020

0,035
0,025
0,015

0,020
0,010

0,015
0,005

0,065
0,055
0,050
0,040

0,055
0,050
0,040

0,045
0,040
0,030

0,035
0,025

0,015
0,010




Annexe 1 - Tableau 28 (suice)

ANNEE ‘3

Categorie 1985786 1986/87 1987/88

(Dinars/Kilegracmes d’huile déiivrae )
“PRIMES® 0,080 0,050 2 |
PRIME DE QUALITE |

Super Extra (0,30)

Sublime 0,060 0,090 0,090

Tzes bonne ! 0,045 Q0,070 0,070

3onne 0,035 0,060 0,060
Super Excra (5,50)

Tres bonne 0,030 0,060 0,060

3onne 0,020 0,050 0,050
Super Extra (0,70)

Tres bonne 0,020 0,050 0,050

Jonne 0,010 0,040 0,040

Excra (0,580)
Bonnae 0,005 0,035 0,035

Scurce: 0ifice National de 1'Huile




o |

-I Annexe | - Tablesu 28 (suice)
'é ARNEE
, Catagorie 1985/a6 1986/87 1987/88
(Dinars/Kilogrammes d’huile dalivrie)
Yy
f “PRIMNES" 0,080 0,050 3 -
PRIME DE QUALITE
3! Super Extra (0,30)
Subline 0,060 Q0,090 0,090
; Tzés bonne ; 0,045 0,070 0,070
3oane 0,035 0,060 0,060
Super Exzra (5,50)
Tras bonne 0,030 0,060 0,060
Bonne 0,020 0,050 0,050
Super Extza (0,70)
i Tzes bonne 0,020 0,050 0,050

Bonne 0,010 0,040 0,040 z

Zxtra (0,40)
Bonne 0,005 0,035 0,035

Scuzrce: C&fice Nacional de 1'Huile




Annexe 1 - Tablesu 29

Part directe du producteur (estimations) dans les
recettes de 1'ONH, pour 1’huile d'olive exportee
et vendue en gros sur les marches locasux

1982/83 - 1986/87

ANNEE

1982/83  1983/84  1984/85  1985/86  1986/87
Revenus des exportations
d'huile d’olive (estimations)
(millions de dinars) 33,436 68,782 53,397 53,671 64,390
Prix moyens requs &
1'exportation
(dinars par MT) 923,330 951,453 1049,449 1206,271 1155,562
Prix moyens regus sur le
marche national
(dinars par MT) 698,145 716,818 775,723 814,383 910,591
Tous prix mayens
pondaras
(dinars par MT) 859,875 893,456 988,348 1134,673 1119,805
Prix moyens a la
-production paveés
par 1'0KRH 644,000 737,000 777,000 855,000 976,000

Source: Donnces obtenues de 1'Office

national de 1'huile
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ANNEXE 2 FIGURE )

ISTRIAUTION D'OLIVES EN TUNISIE PAR VARIETE
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ANNEXE 2 FIGURE 2
FILIERES DE COMMERCIALISATION DE L'HUILE D'OLIVE EN TUNISIE

PRODUCTEUR VENTES DE BOIS .
D'OLIVE J"‘“———* DES TAILLES
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| : &
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+ 4 ¥
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INTERNATIONAUX

CONSOMMATEURS
TUNISIENS




Conseil oléicole international
Normes pour 1‘'huile d'olive er l'tulle de grignons
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of 12f of 1= 1eidity ridicated.

® and odour havirg & marismue

T8ir ol telerarre

210142, Vjvein nlive nf] mot £t for SgroTntion sc it 1w, derignated wirs{n nlje= a4} lresseta,
15 an off-taate ardfor off-smeiling virzin olive oil or an ofl «ith an acidity, ir ters: of aleie

acid, of more than ).} rrans per 100 crams, It {n intended for refining or for technical purpoaes .

2.1.2, Refienn 2live ot] 48 the slive 011 edtained from virgin olive oils by refiring sethods vhich

4o not lead to alterationa in the initial glyceridie structure.

2.1.3. Olive r3} {or ryre olfr= of1} is the oil corsfeting of & blend of refined olive oLl ane virgin

elive of] fit for consumption as it (s,

2.2, Glive-rm=4er 4¢] {5 the o1l oblained by treating elive domice with solvents, to the exclusien
of oils obtaized by re<esterification proctsses and any mixture wvith oila of other kindz. It can be

classified as follows:

2200, Covde ajtieanssnea pyqy eltve-vesice 01l interded for refining vith A view to {fs uee 1n

food for Acowin earsuanay:ce or for tcennical rarpeses.

?:2.2, Defiead eljinamamyes 2il1 ebdlairmd fres crude #live-poasce oil by refinirg sethods whieh dg
not lead 13 alterasiony in the iritial glyceridic structure, It is intended for buzun corsuzstion either

4% it 4 or elee im Blends (ath virgzin vlive ofl.

2
a8 Kt in, In no case trall this Blend b ealled "olive oil=.

3 ™ PITROL

The chemical ldentity characteristice foruing the U‘t’rﬂy eriteria are applicable to edible and mon—

dible olive ant olive-posace olls.

o Qlivscnicsee 033 blend of mfined olive-posacs oil wnd virgin olive i} fit Ter corvuspticn
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+
" D:vs Biepnt codiont
+
L] ]
& % af the mum o¢ Le'a-citerteral, caspesternl and ctimaztersl)
Oldive oi's Ultveomamere ti14
[l L A
H - -3 11 * aY
i Wraaiiestoml > 9 5 oY
I = caspesterol £ 40" ¢ 4.0%
Shnuld a cempstent hyvarg the same Teilention liwe as cholegierol be detectiad woon ebrokit (T.201C
{

afmbyuit, 18t enrsert gnill Cly erreed L. of the slerol fragiiut.

S 3.2, Falty a2id semnesitfan usic= melimiid chresdtormaciy (4 afe of setnyl esters): ;
: |
Nuie a2id $5.0 - 8%.0 |
& mat=tfe acid 7.5 - 2.0
& Lineleic aci2 )Yy -0
: Stearic asid 0.5 - 5.9 .
. Palafialeie azid 0.3 - )34
: Linolenic acid 9.0 - t.§
L Ryristie acid 9.9 = 0.1
i Arathidic aeid max, 0.8
% Benealz acid rax. 0.2
. Ligroce=iT atiz sax, O
. Keptadecancic asil max. 0.5 )
g Mepisdecencis acid sz, 0.6
i - -

Erucic acid
j not presant inm dizcemmible saguntic

- l Lauric acid |
3.3, Saturmted “atcv azid eontent in the 2-pesition in the trielvcerides: Maxizun acreptadle il
J being “ha sus of the palaitic and stearic acida:
= virgin aliva oil 4N 3
: ] - refised oliva oil p 4N
- mare sllve oil <L
= erude olivm-oomans 01l [ & 5.4 .
]
[ = refined olive jomace ail <.
LY
. ‘-
I % Prov'iisesl limit perdizg the outcome of anslyses of which the T00C Zxecutive Secresarist will havs

10 by notified by Nembers.




COL/0 15/ oo 1fiev, 1
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Clive eils Olive-ponsce oils
Jod, Zimnrifientine ynlye
(ag W0ifg w11) 184196 162 ~ 193
3.9, Un=smsniff ble wytas 5
{Usier Jarhs Gebredeua) 15 g L9 rfkr
1
3.6 M) A=z < u-/ 5
3.1. vearemjdus aj} te- = regative -
Y8, Seai-riemstive r1]- tret negative regative
4 QULTTY GO UCTERRYES
4T
H Crira Pine Zeni-fine | Virnana Refined 4 Crude Refired Clivee
virgin wirgin virgin olive Olive elive= olive~
olive ponace
wlive elive elive »il oil oil pomacs poaste il
i o1l eil oil parmant oil . oil
'
pla 1. OFr: o1
{3 geATicier iice 3
: - odour absolutelysbrotutely| [ood off- |acceptable good acceptable lacceptadle
j perisct parfect emelling
[ - tarte aboolutely|a¥veslutely| soed off= accepiabla gocd acceptable [acceprable
! perfact berfees lazte
- eslour 1irht  EV--13 lisae 142t 1ismt light lirk
yellow yelles yellaw defestive] yelloy Fellcu rellou 23 [rellas i
1o green  |to greer 1o greer 1o gresn BresTizh graer
! yellow
]
I - appect at
0% ror limpid limpid liepid Yicaid liepid limpid 1i=pie
24 hours
e 2. e

LA

e

mp———

—
L

% n/c axprazsed
in cleic scid

FYeroxidy vales
in silleq,
parozide cxyren
par kgfoil

i phacee to
Blvsa-ty -les
C R YT
-2t 20 =

Y. -

<o

L]

Lon
< c.o

< 028
Lo

<3

=

CexV
<o.o‘

233
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:(\:n.s

Q:o

L o
<o.1s
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no limit

no lisit

oo
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<:o
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Should 1his 1edwx Be Wigher than 17, the cortent of arschidic, behazie srd ligroceric acid shall b civen.

It 43 pot olligatory for tte cyiteria iz Aty 2.2 ard 4.5 e B3 corcurrrri; orx is sufficient.

After passcer of Uve saocple throush activated slunine, absorbency at 770 ra shall be cgual te or lesc than 0.13,

|
|
|
1
|
|
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$ats Wires aV¥iam oyt IS Imh Sliviawesses avtar  mers aermitted,

$22 Berired ativs 1L ady e 211 T fiend Al jimeneniea anl yed abiea e, me mit

Dermaitsd 13 feltore rataral Vocontsrel last in e Tefiming arocsss.

Rariwea lovels X0 pafes of 1atal alpha=tecophernl In the final product.

S R

Sem=ine Virgin
virma alive
alive a1l

al lamnante

Te E:_"'_I £

Tt i» recomcenierd that the sroducts {ntended for husan corsungtion cavared Wy the prdvisiane of this
Fandard e prepared L= accordance with the aporepriate sectiona of the Cezsral Pringisles of Food Hyriare
Fecommnded By tre Cadex lliestariza Comcieetsn (CC/CE t < 1969, Rev. 1).

& mzps

AlLaws 21ls :3 3livwegasize 3lis inteided fo- fatermatienal t7ade sball be pacied ir contairers
SEMIFIAG VI W Jenerni Priteisles af Pood Eyfene recoaverded g the Codex LItmantarius Comvemics

(CS/CP v - 1962, Muw, 1),




T i R P

The eun'abuera woml asy ba
B, 1. tamka, eontajiars, vats, whish pereit the tranapertation in tulk of alive olls and plfve-

poswce olls)

.
8.2, mata) vremt, da 1A condition, horestically-cealed, wiilch shoald be fnterrally zovered

with o cultable varmilzhy

8.3 Beta) tive 4= earn, lithographed, new, hlmuen'l.ly-ueahd, which thould be interrally
covered with a suitalle vamich,

ST T PSRN

S

5.4, demi-{vinr, slaes hottlea or bottles made of wiubh.mruelemlhr material,

i

e CHTITEN FILITG RULETaRE

.

The volume escupied ¥y the contents shall, undar no circumatances, bo leas than 507 of the
capazity of the oqtalna-, cxeept in ike ca=e of in contafners with a cajazity of, or less’ than, *
1 Mtre 1n wiiah tie volus ocr-pled £hall, under ne circunstancer, be lesc than FO% of the capacity
ef the eontainar; this camazity i3 equal to the volume of diziilled water at 20°C which the container

can hold when 1wli,

0. LaTmLIeg

In a2ditfun o sez4ions 2, 37 and B 37" the Codex Ceneral Standard for the Lade'linc of Pre-jacha.
Toods (S05TX ST.N taiy€3) A Jhe ‘uldllir-llj appiying 1o food mut interde? for dirszt sa'e o Sensame:

(shizh 18 te wrdsrz: doduntria! precessing at a tater S%2%e or 1o be refasiicd for salec o consuners), 1t

sresific provisfeona praviding the felleting infomeation chall be 4pplied:s

V.1 Cn cuntyirers fnte~led for dimens mle o corfurera or interded far dissributary rorronsihle

for purazile= ete sradyct fe= sa1le th oymepmars 3
0. 1.1, Mam3 of the nredusse .

The labelling on each conisirer shall indizate the geheric name and the apeeific desfpration of 5
the preduct vontained, canplying (n ever =y “d=s the relevart Trorivions of this wiandard. '

iy

A/ Urder elaverstiern.

S

Tadat T

S G S il e

A s, e AL
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page ?

Wl 0,1, Dliye ghlae

1
= axira virmsin olive il v

= fine virmin alive “._.‘J'

= sami=Cine or ordirary virm=s olive oil Y
= refined slive 211

= olive oil or pure slive eil.

0,103 Eliveosemes oftag '

= refined olive—pomace eil

- olivw-pomaice ail.

0.1.2. Pree acidi=- of aile

The fres seidity af oilz nnall be deslared an the label arf exprasaed in ter3s of alelc azis

(perzentage 3/ or dosreen).

The mat zontemis SRAll e dezlased W weight or volume $n the metric 3sas (“5atise

International™ u=yts),

Wuledy Aapg 3rd adivesy

Tos mame and adicers of the mamfactursr, sacker, distributor, icparier, erporter ar seller
rhall e denlaved,

LS - et e

The nana 3l the Zountry ef oririn mall e daclared. When the produst wedergoes :rwn'l!..-.c
or Te-paT g, inelidiag in small amtaizers, in & secend countiry, the ountsy in wirleh the
Frecetng “as prrleroed saall be ssnsidersd 1he oeuntry of origin far the purposes of latalling.

Blebe 3odita-lwrg 2f 1mieme yed Aenelteedyep o IFici=

©. 1.6

1miira.iane o mmimagy
R e 4

The latels of virzin o' ive 35’ 33y tndicate thair sourue ieouniry. reclon or focality) whea
Wy have B34 fmperared 4y 1 2 W el Jouttty 30 aricin ard snen suen wirgin uiive olle have

esn produced s pacces and srigizate cn'h:l'nl,r R tha cowrtry, region or localivy sentiorad.

————
A/ 011 dhieh may ikewice ¥t teiereel s s mmatimce.
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o' e B A At

The lakelo fer Blesdn el mefized slive cid ard vircs live sfl cxall eaiy indicate the Sourse
af e qapertine Soanlry.

Vo b 620 Arrelbatiios A% apieyn
E Rl LA A bl bl 4 5o B

The ladeiz of exira virsin alive oila Py bdizate Uieir appsllatien of arizin (:mhlr:r. reglen or
1aliy) wen ey have bron avarded one, ir accardance wilh the terws provided undar the ragutlatjons
of \heir seuntry of SFiZIN el when Such extra wirgia olive oil has bean produced, packed acd eriginatas

aclusively in e 3unlry, regrsn or locality mntiored.

Tha labwls for Siends of relined olive oil and axtra virgin elive oil packed and axparied by Lhe
STuniry providing the erira virria elive oil my imdicate the appellation of origin vhich wald Favy
been Zivea ta the extim virmn olive 01l in the blend.

0.1 Te Lot ot

Lch zeatasner shall be sd:iomed ar olhervise jermanendly marked in code or in clear 1o identify

he producing fastory amd the lot.

B. bl Duve wumvioo

The date of packing wdall S dezlared by iha mantn and geir § unceded rumerical Eegutnse.

e sonth may be indicatc:d by lett

1hace couniriea whare such ure will ast confuse the

e=smery if the ormth 13 Ticambur, tRD oexpresdisa "emd (3tated £°a7 )" myy be used Ar an allernasive.

i
19,1,8,2, H 2 14 . 3
» 4
In the case of pre-paciaped prafuzis istenfed for thy end comsumar, thy ¢ate of ainimus ducabilisy ¥
{preceded by the werds "bzat bifere 2%} zzall be decli b tle month mé year in uacodqd ruserical
struenca.  The maath 3y be ind{estes ¥y letters in those countries where such use will net confuse the i
cangumery 17 1he ahelf life of the praduct is wvalid 1o Dacenber, ke sxprezsion %end (szated yeur)"
sy B2 uzed as an altemmative.
Tha period of cumsilizy zaili met exsved 12 mceths after tle dute of paching. It auy however be f
artetdad to 13 m.ariis for oils pozzed {: el sortainars,
10.1.8.3. I Fe i k4

Ly special esmdivfona for storage :hall bo declared om the 1abal 4F the validity of the data
ef minlxo durmdility Srjecos shetsor.

10.2. On femaardise scks of afl: farended = -

In sdfition 13 the details nated unccr geetfen 1€. 1., tke following inerript

31 sppresr:
= pusber #d Iype of contaisers hald is pack.




s COL/T. 18 02 s 1’
3 ey ;
| Bade Do mtmfngm 300 cpin opn LENSENeIzilon §u Bi'k af nflen al e ged 2 lvgsmmmina oI
H The labollids on sach Sonlatner rhall fngiudey
$0.340. Hwy of tuy b T ]
2 L1 nacnty
l The nam avell indlcate thy spucirie dezignastion of 1he preduct eantained, caaplyring (n svery
AY wiih the provisioas of this standas-s,
"'! 10.3.2, Met Soateaty T
“he a7t coatents ahgll Be declared by welight or wiliey In e metric ayatem {("=rit22 Internaticzal™
-
0 anlie).
.
0], Huwt end atdrges -
3 Tae anme ang aldrens of the anulfacturer, distrivator or exarisr ahall by declarvd,
b 10.3.2. Countre af arymin
=l aridin
,,j The e of the E0rtag esertr ahall be declared.

s

Vi MESAILT OF 2 ignvs S AV ;&."G‘!.l’?.‘i

évan below are internatiosal referee cathada,

—] The msthads ar a1alyiis and sampling

Frior 10 the dotrryinativag for Tiztng the
rude slive- pomace ail shall uniergs an alkaly
of the TLZiC aethod (1979,
in the i glyceridec=.

Firity e.-!t_'.':_l._a. virgin olive uil lampanty and
ne nsutralizatien precess cosplying with paragrazh §
64 editien)no. 7.210 “Detar=ination of tke Patty Acids in the 2-poattyon

[

—

M., hrurunn__;_aa of tha r.au 3¢ ewnonition
= e AT %l cewnositien

decording 13 the IUPAC ®La00 (1073,

6ty edition) e, 21.092 ~as-Liguia Chromytagranky of
Pty Anid NXethyl Ditarz

A B0 ke I3 amihsy 350%-re7s, 4

bt 1.2, Meterainviloy of the savonifention vilue
Tt i ilcalien walue

dzcordiaz ts the TUPAT mythes {1979, S wdition) ro.

2. 22 “Daterwination of the Sapanilicas
Yalur (S.V.)% a7 te the 159 methed 1587-0977,

i




corfy. 15/ 1, ifMev. 1
mse 1B

1.3 ! f==tien of dhm gy Fioble ermidor

v
dicording to ihe TUPIC mathed (1765, Sen e3ition) I1.B.5. (11.0,5.1. ane 11.D,
the Ueaaponifisble Lizster - Liat eirrlows sothwi™,

The recalts sre sxpressed in ¢/uncaporifictle metier per kefoil,

178, Poterr{r=tirn of tus Fallfer fder

Aecording 1o the methed CAC/ET 20-1970 mantioned in poiat 8,7

+ of ike Recosmerded Intervational
Stanfard far Olive 211, Virgin asd Re?

ined, and for Relired 0liwa-Rezidua 011, COTX STAZ 33-19%y,
1.5, Oliver«§dur ny] eqae
—l T Y] teat

3. of the Recomerded Tnternational
e-Henidye 011, 020X STax 1}=1%81,

Atcording 1o tre mothed CAZ/Rl 221970 mantioned in paint 8
Standard for Olive 011, Virgin ard Pefined, and for kafinad 014w

11,6, i-—{zcative oflr eemq

According 1o the method CAS/FY ZTiatame , “='ieed in peint .5, ¢/ the Rerorme=2ad Tater—ational
Stxndard for Clive Cil, Yirgin and Esfined, and for Fefined Clive-Residue 211, 57775 ITiv 331581,

=0TLL I

YT, Letemirtior =f tlip wspny mintent

Asgordirg to the TUPAS mutned frl,‘-'.'l;, (4
of Sterols by Cas-linuid Ch

% editfon) ne. 2,407 "Identiffcation amd Zetermiation

tocTapic” solely uring == X0 packirg material.

11,8, DPetermimats

o 97 tre fatty azide {n the Jororition {n the trirlvearides

According to the TUPLT nevhed fl?‘?, &zh elition) e, 2.290 "Determination of the Fatty Asids
in e 2-positicr in the Triglycerides of 011s and Fats",

1.9, Zotermi— jan of ara AP —~planii

o =u.—a:t:r1=l!e:

Nethod being zercidered.

dccording to the TUFAZ acthed {1379, 6
and the dcldity, 12,0,

" efitien) 3. 2,201 "Determination of the 418 Value (a.v,) "

5.2.) "Ieterciraticr




T/ AT re. 1w, 0

. gy 1)

) 1,17, Darprmica' o ot ton mmemepride yalage )

Astardisg ta g TUPYT acthod .'!'I"ﬁ, AT W V) 26, 2.%0" *eterwinalion of the Parsxide

¥alue [Pu7.3" ar 1o 3¢ 130 aetsod 18401977,
!
v

! VKN, Detersi=atisg pf tle sharrescw =_Vi-lg¢t £ ~

Asdaniing to the method CAT/RE M-1970 wentioned In point 8.15 in the Hecirmended Tnteraatlioral

-

Etandad for Qliwe 941, Virgin and Tefined, and for Refined Olive-Resldue 011, COLTT STAY )lay0l:,
"Determisstion of §

iTls Dnisetism in Ulira-Vialet=.

113 Desac—dmqtian 3 <sp slamsotaenham]

AcSardisg 1o the TUPAT mmthod (1 editian, 13t supplesent: Pact 4, %8t)ne. 2,508

TTdsmifization sed determisatiosm af tucagherals®,

L M

Jeroomimaiiom af rhe ssiesgre sed walaeilg metepe

Accarding to the TUPAT mathiod (973, St efittom)aa, 2.00) *Determingiie-
amd Volarile Z3tier™ or ta e T3 ssthod SC2-79KC.

3115, Deter—iegties af the frgalunlg {mensisien du (Lems ans—a]eim

Aesording 1o 3ve TUPAD methed {97, S1n edizion)ne. 2.604 *Determimitise of the Tosolable
Iaparities® or 73 e I3 metbed §63=198,

1.9, Soen re-e

decomling ta the seidhod "Scap Teat™ CAS/EH Z7-1970, wentioned {a peiat .19 in *he Fetorwerdel

Intarmational Stasdard far Olive 041, 7i-gin and Neined, md for Refined Clive-Renidue 011,
X COIEX TOAF 1)-15381,

M, Bmre—ioneien

2% tw gt sadnt

Accerding to the 10C5 Zc 3355 wathod, anended in W77,




ANNEXE 1V

Normes CODEX pour l'huile 4'olive
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3.1. 2.3 Saponificatlon Yalue (mg NOH/g oll)}

Virgin olive ofl )
Relined olive otl w ;
Refloed olive- residae ol) 182 - 193

184 - 196

3.1.2.4 lodine Value (Wijs)

Virgin olive oil }
Retined olive oll W
Refined olive- residee ol)
3.1,2,5 Unsaponifiable Matler
(using Ughl petroleum)
Virgin olive oll
Refloed olive ol 15 eke I
Refloed olive- residue oil ool more lhan

25 ghg 3/

" sol more Lhan
)

3.1.2.8 Belller Index

Yirgin olive ofl
Helined olive ol
Refined olir=- residue oll nol applicable

)
) not more thas I7
)

_.\ A characteristic [eature of Lhe unsaponifiable matier in olive o0il
is i1 coelent of squalene, »hich 18 higher than that of Lhe other
vegetable oiln. Another distinclive feature is that ils steroln are

compascd of practcally pure beta- silocterol

2/ The unsapeniliable matter of alive. residue oil conluing mure
alcobulie compuunds than that of wirght or relined vlive oils, and
iy Indire value |8 therelore Jower than (hal pormzlly noled in
virgin or refised olive cils, and i3 melting pelat le higher

3.1.2.7 Seml- siccative Oil Test

Virgin olive ol ]
Relined olive oll “
Refined olive- residue oil )

3.1.2.8 Olive-Residue Oil Test

Virgin olive 20} )
Refined olive ofl “

Relined nlive- residue o}

3.1.2.9 Cotions2ed Oil Test

Yirgin olive oll
Refined olive ol
Reflned olive- residue oll

3.1.2.10 Teaseed Oil Test

Virgin olive nil )
Refioed olive oll “
Refined ollve-remdue oll )

3.1.2.11 Sesameseed Ofl Testa

Virgia olive oil )]
Refined olive ull “
fleftned olive- residue oll

negative

negative

not relevant

regallve

negative

negative
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Madmum level

5. CONTAMINANTS
5.1 Matter Volatile at 105°C

Relised olive- residue ofl

Virgio olive oll 0.2% m/m
Refined olive oll ) ik
Reflned olive-residue oll “ E i
5.2 Insoluble Impurities
Yirgls olive ofl 0.7 m/m
Refined olive oil )
) 0. 057 m/m
)

5.2 S0ap Tent
Reflaed olive oi. __ negative
Aelined olive- residue ol) )

Virgin olive oll

Blends of virgin snd refined
olive olia

Mixtures of virgin and reflned
olive. reridus olls

nol applicable

o s

8. HYGENE

1t la recommended thal Lhe produrt covered by the provisiony of
this Standard be prepared In accordance with the appropnate
Bections of the General Principles of Food Nyglene recommendid
by {he Codex Alimentarius Commilagion (Hef, No CaC/nCI
1-1969, Hev, 1),

7. LABELUNG

in addition te Sectiunn 1,7,4
Ceneral Standard for the L ing of Pre=packayed
Foods (Ref. Mo, CODEX STAN 1-1981) the following
specific provisions apply:

LS S b i s b i T o g .

7.1 The Namae.of the Food

T.L1 All products designated as®live oiPshall conform o the
provisions of this standard for virgia olive oll or refined olive.
oll and shall be either vicgin olive oi! or a blend of virgin and
refined olive oil.

7.1.2 All products designated as’virgin olive olffghalt conform
to the provisions for virgin olive oll,

T.1. 3 All products deaignated asvrelined olive ol®ahall conform
to the provisions for refined olive oll. .

7.1.4 All produets designated as®refined olive- residue oll’shall
conform to the provielons for refined olive- residue oll,

7.1.5 Refined olive- residue oli sha | not be described as olive oll
withoul qualification, but always as®refined olive- residue oil!

7.1.6 Mixtures of refined olive- residue oll and virgin olive oll
shail be described asYreflned olive- residue oll and olive oll"

7.2 Net Contects

The nel contents shall be declared by volume In either the metric
("Systeme Inlernational” units) or avolrdupola or holh syatems
a8 required by the country in which the product s sold,

7.3 Name and Address

The name and address of the manufacturer, packer, distritutor,
imporier, exporter or vendor of the proouct shald be declared.

7.4 Country of Origin

7.4.1 The country of origin of the product shall be declared I ita
omissica would mislead or dc ceive the .onsumer,

7.4. 2 When the product undergoes processing in a second country
which changes Ila pature, the couniry tn which the procesaing is
performed shall be coasidered (o be the country of origin for the
purposes of labelliog,

7.5 Lot tdencification

Each contalner shall be embossed or othervise
vn;-aqan-ﬂ mitked In code or in clear to {dentltly
the produzing factory and the lot,

P v T

g

¥ R o




“1ayewm

Ane) piny aqy wiosg ajesrdas PIRO3 Yoiya sjuampsuna pyjos
U1T133 Jo jujod Jupjaw ey Jaoqe L)yde ssngeaaduay v 13
d3ded giroay pazagy PUt PRJUEIIP 9 |10 3y ‘J9)eA 3a0wal oL

darrg o vopesedasy y g g

*aadduie v y)

pRET} .Uﬂnn 0} g wol} nm\ﬂ Ul phiEmpTLY Jajamoutayy ¢ LR
daddowm qype aqm *arid ¥ Jo Jupsisuad dIswpuo) z°rL'g
¥9qm =) W@ 7-97 x Ww 0z |geLg

Sreaeddy -y ‘g

{1°2°L°g) wopmos pmosphy wnesejod Lijomnga sroanbe aq jo
1 § (30E3puy Renydiovand) saz i n_wma-z-.Lm. snn
P21en{pe o (ammios Aq) 21| FoNIMDR PIOX 2j193E SRGARLY ¢ g ‘L'
“(iayde
| MM224 20 toveme 2and 28n) wopnjoe jounipa »\b FOLTZ LS
- ‘199TT2 4/a 56 MA [ gog 07
BRI pener o ZL{Lposlot8Ip 8f fiOY 2ind o

3 gy “wopnies sprvaply @ Inourqs sncanby [z g
=-Qmrend juadeas reond|ewr pazpdosas p 3q (1TQE padn ywdvas ayy
saleay zp g

fasrpadnig ¢ 'y Jopen Paqaavep

SE UORINIOS O] FpTE puE pIQTuOdre a3oq KTY 110 By wRgA

333 ermes fjo 81 J0 SPIY LiE) o o res. o SonEdiIesd
TRA I® s2mesadms; aq 87 [0 ur [0 xepw) Jemieq agy,

WRRG L

0L61-02 WH/OVD  Topu[iamiey jo wopEejEag | g

Tie In/sspem siqeijuodesan § g PRs3adEo Bie Fynsay

i t'sP'wpwwi-g-qg-p ‘9961 ‘vonpa qig
#dvog poe sjey gy _omm._m“.n:ﬂ 30 10} SO parpung
I¥dni poypm mnajasied 3y (v961) dvdni s o Supaozay

dapen -_aa.ﬂ.lmm..: P ®p¥Eimisiag gy
‘JUTpA] paqiosqe w/m §, v passasdye suv fjnsay

. - 9f -

s e RS e el

PR,

A1)
15 *(IA " 10A/DY¥D) §2331emo)
xapo) A7 asn 2cy Bujnawy aawg uc saujjaping i
paidopr svij uojEEjWE0) EnjavIuIE]|Y x3p0) Ayl [
(POMIIA #TIM AUL €L Q"I Pue 2720 1 1°L°G 0 ‘9961
‘voNPa. g "sdeog pue eieg ‘s jo s(ed[euy g Jof fpoylap
PITPUEIS JVANY Poaw (3O61) IVANI (*fim) 24 o] Jujpsoady

("0 FREA suipoj jo vonEuLIRG ¢ g
‘110 3/H0% I o soquwnu syy ex paswasdxa sae S| nBay
( (%0 Smiva sonesine tSz'a'nm

‘9961 'U0NIPd 5 ‘edeog por mye4 ‘egi0 jo eyedievy st 40}
EPOUIN paTpUn)s JYANL) PoyIem (8961) JVANL 3N 0) Jupioady

v IWEA wnwMucdes jo VREHEITIG e
(5, 02%). g0 1¥ ou1l-q

HMPOw 21} ) JANTLIL XEPU) IANITIFRS Y] B uIALD I s NSy
: (YU mansLEN 2 g N
'9961 'VONIPF M5 ‘sdeog put mye4 ‘a0 1o siEkjeuy sy Jo)
FPONIPM P4 EPOTIS JVaNL) PoIam (b981) DVANT 2K) 0) Duypacaay

% RIPU] SAITIRY JO vojjEu|waaeg £'e
D02 1® hu_uI\Unau 1t Ly19uap ‘sapeiea we paeeasdye siv wyjreay

s (Tywuap
NEALI2130 'bel ‘UONPI 1y ‘B1E4 PuT 0110 0 wiRhiTay By o)
SPOnN pATPUTIE IVAND PoNPE (561) DVAN] 8 ) Juypacady

&nwusq saneay 30 vopramispg 2y

{pacojeasp #q o) nhnh;J-aEH Pinby[-0¢d Snen poyyew)

wanisedao) pav Lived 1o wopinuiaiag | ‘g

/'SpOyIam #1830 (RuDpRUIN ]
#4¥ J3punaiay peqpasep Junidames pur siekreve Jo spoyam ayy

UNFI4MYS ONY BSATTYNY 40 STOHLIAN '8

‘U013l epuadsp awp 41 jo L1jpyiea

43 ¥ pIINIJput 3q pinoys pooj sy: jo sfviois ayy a0y
SUCEIJpuUod (wydade Luw ‘s3ep #iy o) uolIIppY Ul 29y
: *Av3|D U] pairyaap aq

1174% poog 343 Jo A3)1)qeanp mmmjuje jo ayrp oup 1°9°¢
/T Fojaaen sivg 9oy

i : -84 =
T S e e g Wit

- g

- m—
8T




-11.-
8.7.5 Procedure

Place 1 ml of oll and 5 ml of the aguecus elhanolic KOH solulion
inlo a (est tube. Connscl to condenser and heat moderately,
agitatlag by rolation fyom tims to time until sapraliication is
complete, 1. e, untll a perfectly clear solulion 18 oblalned, Allow
to cool, disconnect condenser and aid 1.5 ml of the aqueous
acatic acid solution and 50 ml of the ethanol solution. Atiach
gl-ﬂ.unlﬂﬂ.ﬂﬂolﬂ%. Place test tube In a beaker of
water at 33-35°C. 1f » flocculent precipitate forms, leave
slanding for an hoar at the sume lemparature and {iller into a
test tabe.  Attach thermotseier to the test tube containlng the
clear tlon, Place for & moment In a beaker of water at
about 10°C lesa than 1he sstimated Belller Index. Withdraw and
ensare even temparature by inverling J-:Bv-_. of tlmes

* {cooling should be at the rats of abost 1'C per minute). Repeat

" this operatios until elcudinsns appears. Nole temperature.

Allow the temperabire to lacreass a {:w degrees to dissolve

" thg precipitale. Homogeaiss by inverting lest tube over and
: -Woh—. “The cooliag should be ..-ﬂl and u-_"w.nn mure {requent as
~ - (he temperaturs approaches that noted the first tims,

8.7.6 Expresalon of Resalls

: - The Belller lndex Is the E—.u.suu ®C at which the cloudiness
| reappears. -

5. 7.7 Repeatability

Two parallel determinations may not diifer by more than 0. 25%C.

8.8 Semi-siccanive Otla Teal  CAC/AM 211970,

- 8.0.1 Principle of Melhod

Based on the reaction between semi-siccative (unsaturaled) ofls
and bromine ylgiding sabslances which form an lnsoluble
precipitacs at 0°C,

8.0.2 Reagents
The reagents shall be of recognized analytical reagent quality.

- 18 =
8.8.2.1 Hexane, or, U not avallatle, ligh petroleum wilh

distillation po et 40 and 60 C and bromine value less than |,

free of residues.

8,8.2.2 Bromine reagent oblained by adding drop by drop while
shaking el of chemically pure bromine (the prasence of
chlorine prevents the wm::ﬂ& into 100 m) of hexane or light

etroleum, chilled o 0°C and kept in the melfing Tce bath until
required.

B.8.3 Apparatus .
8.8.2.1 Stoppered 50-ml Erlenmeyer Mask .
8.8.).2 Bath of melting lce..

8.8.4 Procedure

The oll lo be tested Is filtered and dried. Place | ml of the oll in the
previodsly dried Erlenmeyer flask and digsolve in 10 ml of hexane.
Place the sloppered Erlenmeyer {lask in the melling lce bath,  After
5 min add 10 m! of bromine rea pent in amall n:!_..._naa al a lime,
while shaking and malnialnlng _Hn temperature 3t 0°C. The colour
of the solution must c'early indicala excess bromine. Leave the
Erlenmeyer flask in the melting ice bath lor Gi.< hour, aller

which wole appearance of solution. §f sewil-slccative oil is
preseal, a flocculent prezipltate will form, varying In quantity
according lo the percentage of adullerabion and the natu=e of the
adullerating oil. The solullon rematns clear and transparent in
the case of geaulne olive olls.

8.8.5 Expression of Resulls

The resull Is expreased as positive or negative.

8.9 Olive-Residue Ofl Test

8.9.1 Principle of Meihod

CAC/RM 22.1970

flased on the temperature of preci H
acids after saponlf!cation. ’ plifiin o s of the o




i

O riibnaiit Bl Rt T o o ot

"0AnTIIN 10 Japwod we PORYa dra 9] Jynes oy
Tine3y o vojesaadey g g g

"0 pa3vtnyiod o savasasd sy ;o moad

Jupay se Pridaadaann aq pou wnm Ap0(03 aSweio uw 0 uesvadde
7 ‘a3a0m0)f ‘1o prasooyyed 10 83wesad 3y) 9aje3 1Pty

+notea yuid Jo pas v “wanoy z 10§ 3 0Zi- ol 1e Gaay pue
Rryeredde Supeay aq o) aqmg w8 e .:;n...-w.-. m__.._:_ a1 satqe
Zurang 4310 po edwrarsddy ¥ &q poaagmod 8y qapys gdnoua
. mwm g {resaued) pajeaodras Lapdamos sey eppydinep

oogiEd -w g -mﬁs... D 08,04 I® §1eq 23ia Uy daay

PAT axeys ljuadeas sogdine o -&_._am amER 3 ppe ‘aqm ey

¥ 01U voRTUwEXa Jepun 119 3q o [m g1 £]2rwixcudde [ ELIM
wIpIdIg 0l R

.U.ooﬁ.oo: Te saqr; 123} o daay 07 wmrardde Jupyean) ¢ oof ]
10432 sImriedms) Junsons qia Siq aeem gog oty

'93qm 199 arw gz X ww ggg 1't ul'g

*merddy ggy g

vofInjos ¥ pue
T3 Inyding 1°z g1

“&yrend reandivue patlosas R 9q [TT48 pasn Bjuadea ay,

“prRdmeIp vogqaes o [o1 oo oy Inyding
1oqoa1® (dare jo samnjos jenba 1 ]

swaleay gnig

“angdire o soussssd 3y} 9] BROgIETes Buprisdo agy
43pem PP Jjousdosd oz b 4n padojaanp 480103 pas vo pasey

PO o srdpomayg 11y
0L81-C2 mY/ov) 1®31 T30 PE7euu03) pf g

‘Nn882 eanisod ¥ pragd Jupesaad FUEY08 Ly peupnqgo
‘o 2a7j0 wliga swmos FROIEEI0 RI WD) A LOM '8’

‘sanrden 10 sapisod ve pasvasdea o1 yireas agy

91183y o vojesssdry g g g

“ASTU -unojjeq i ojuy ‘aaoqe 93 pasedasd ‘o 3yy jo 3 1'incqe sIrld

(110 30pI83a <4110 o 9363 r. ] 3y ayeIppuy o

Rlop sane|} ogu) Avjouiog jou SRAUTPNed ¥ Jansod 5 1337 3
1741 ST |puy osje pinbp ay) o oppjm M ) Juneog; ‘ayeydpaad
2304 0 weaso) 3y tuyede vopnios Indagqp ‘sanoq |
1Fa1 )€ J380 (D gt wey J5mo] jou) samezadwa) uaiquoe of 1003
m Ay - caanieod s mey *q ‘D o #aoqe aanjeradmay e 1€ 8o}
aephaaad uagrosoy e 1 ‘palfovas £1 J,.5¢ 23v0 uofinjos ay) Jo
Aaucaeadde ayy Supou ‘joo3 o) no[fe puv wo.-ﬂomuluﬁumwg
‘dipxeyr An I D 405.91 E2ieay Kjmnojassd worinos jouTya

17 |® yg puT LORRlOS 01DE 33I3E jo (w S PPy fauimuadway
e §T 002 0) ‘o) 0) smy) wodp Juppeye ‘sajnunm
v 40j i eradm .ul..._m_ 10g 0} Jueq pue 1asuapuos

HITNY  COMNo? apEodpay wniek louEina vnoanbe jo |m ¢ ppy

2arpadnsd 56y

“Taem
dney ping 3 @033 arsedas pinos s senypesos Pros
UIELad jo juiod Sunisw aq ssoqe Anyane samrasdms © 3

Joded yinosy paaayy PuE pajueaep 8§ |10 #q '22)zA 2s0ma2 0L e

admrs o vopeiedalg pog g

D509 9, 51 Wod) parErpEad asppwonagy, §gogy

"I, 08 INCGE J® X3 7)-00¢ [|eq daay o) JeemeIwesae Jupeap £ogCe'y
'83qm 93 (@05 T°5 68

4aREIRU0I Xn|j31 qiiA paddinba YEEIS-woo[Teq Jo2 0O [°g 65

smuavddy gg g
11°2°8°9) Vonnos eppr.Jpiy wnpmewod Snouems snosnie sy P
[ g (AyEarpuy -_n_ua_a&o..oumu Sa3jfesynon dpowes jm g g e

P3i1snipe ow (aunia £g) g+ GORNIOP I3t SRIIT ENOS v £°L'8's

1rde
P31IN331 J0 (ovey? aand awn) BORRIe jouws ASA 0L 22768

“19WenE AL gcp MiA (@ 005 M
pajsnipe pue Jayem L L] AjosdTp B sand po
3 5°z¢ ‘vopnjos epEoaply whme Mouty)? sroandy 1“2 3¢
“Aipend ualvas i PaTTBoa21 o 0q [ITye pesn jwalreu agl

nmicay gy

Rl

-l o




- 81 -

8.10.5.1 “O.—.m" The healing of the cotioasesd oll to temperature
abave 170" brings sbout a progresslve dertruction of the cyclo-
propencic acids resposaible for Lhe coloration. This destruction
Is practically complate at 200°C.

8.1 Teaseed Oll Tesl CAC/RM 24-1870

8.1L1 Principle of Method

Based on Filslaon (modified Lieberman- Burchard) teet, |.e. red

colour devaloped by acetic anhydride ia Lhe presence of mlpburic
acid in chloroform solution of Lhe oll.

8.11. 2 Reagunts
The reagenls uscd aball be of recognized analytical quality.

8.1.2.1 Chlorclor :
8.11.2.2 Concentrated sulpburic acid (d = 1.84)
8.11.2.3 Acellc ankydride

B.11.2.4 Diethyl axide

8.1..3 Apparatus

8.1.3.1150 mm x 15 mm lest tubes
8.11.3.2 2 ml pipctte, graduated in tenths

8.11.3.3 Dropper so calibrated that 7 drops of oll welgh
approximately 0.22 g

8.11. 3.4 Water bath at 8°C

8.1.4 Procedure

Using the graduated pipette, place 0.3 mi of acellc anbydride,
1.5 ml of chloroform and 0.2 m) of suiphuric acld In a test
tube, Coal to 5°C, then add appruximalely 0.22g ol oll. U
cloudiness appears, add acetic anhydride drop by .r,mu_ with
ahaking until the soluticn becomes clear. Keep at 5°C for

5 minutes. Add 10 m! of dlethyl oxide previcusly cooled lo
5°C. St~-er the test tzbe and mix Immediatgly by lnverting
it twie turo the test tube to the bath at 5°C and cbserve
the ¢ Alter about one minule a red colour will appear
if tea u. .. present.

- B2 -
8.1 5 Expression of Hesulls
The resull is expressed as positiva or ncgative,

8.11.5.1 NOTE: A pink colour shal’ be regarded as oegalive, slace
some olive ous yicld this colour.

8.12 Sesameeccd Oil Tests CAC/Rud 25-1970

8.12.1 Principle of Method

Based oo the delection of sesamoline, a glycoside, and sesamine,
a complex cyclic ether, which are present {n gmall amounts in
scsamesced oll.

8.12.2 Delection of Sesamoline
8.12.2.1 Reagents
The reagents used shall be of recognized analytical quality.

8.12. 2.1.1 Concenlrated bydrochloric acld (d = 1.18),

8.12.2.1. 2 Solution of 2% v/v freshly distilled furfural in 95%
v/ elhanol.

B.12.2.2 Apparatus
8.12.2.2.1 Gradustcd 50-mi sloppercd teat lube.

8.12.2.3 Procedure

Place 10 @] of the ol and 10 m] of conc. hydrochloric acid la the
graduated test tube. Stopper and shake vigoroasly for 30 seconds.
Allow to stand, Add 0.5 ml of the solulion of furfural. Slopper
and ahake agaln. Aliow (o stand unlil dccantation. 1i the lower
layer does mot turn red, the test is negative. If a red coloralion
appears, add 10 ml of water and shake genlly and allow tie liquid
to scltie. 1f the coloration disappears, the test is pegative. If Lhe
coloration remains, the leat Is positive. Relined sesame olls do
ool always give a positive reaction by this method.

8.12.2.4 Expression of Resulls

‘The resull la expressed as positive or negative.
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NOTE: Melbod used to check the activity Index of the alumlan

Place 30 g of the baale aluming (vs oblalned sbove) la a
chromatographlc columa, 450 mm loog and 35 mm dlameter;
through thls column, pass, under the conditioan lald down In
the melbod, 2 mixture of 5% virgia clive oll, having a
specilic extinclion coellicient below 0.18 al 270 am, and of %
arachis cil previcusly treated, during the refining process,
with decolorizing agent (absorbent earth) and having a specific
extinclion coeificient ermal (o or above 4 at 270 nm. I this
mixture shows a specilic extiaction coellicient grealer than 0.1,
ive activity of the alumina I8 acceplable. Should the elulion of
conjugated Lrienes nol have laken ylace using this aluming, 2n
alumina al a higher level of hydralion should be used afler
verifying that it agrees wilh Lhe preceding lest.

B.15.3 Apparalus

8,15, 3,1 Ullra- violet speciropholometer for measiremcnls
between 210 and 300 am.

5.15.3. 2 Quarix cells of 1 cm thickness.
8.15.3. 3 50-ml and 500-m) volumelric flasks.

8.15.3. 4 Chromatographic column, 450 mm loag and 35 mm
diameler.

8.15.3.5 Adjustment of Speclropholomeler: Dissclve 0.2 g ol
dry polassium chromate in exaclly 1 litre ot 2 0.06 N solution
of potassium hydroxide. Place 25 mi exacily meamired, of
thia solulion ta a 500-ml Mask and bring up to 500 mi mark
with the 0,05 N solution of potagsium hydraxide. Determine
the oplical denaity of this latier solution by comparison with
Lhe 0.05 N solutioa of potassium hydroxide as a refercnce
solution, Tn a | cm cell. This, at 275 nm should be 0.200 4+

0. 005,

B.15.4 Procedure

If the all ia not complelely clear at ambient temperature, fliter
belore altempting measurements. Place approximalely 0.5 g,
welghed accuralely, of the oll in the 30-ml flask. Add Lhe
cyclohexane up to Lhe mark and shake. Fill a cell wilh tiis
eolution and measure Lhe optical denaity using the cyclohexans
as reference solulion, Make determinadons at 232 and 270 nm.

T

Delermine, in the region of 270 nm, the wavelenglh of mazimum

absorplion v.a. and delermine the optical density at wa..a .
ym..._._..ﬂl and V=|-¢ ALY =

8.15.5 Calculalion and Expression of Resulls

6.15.5.1 Calculation of Speclfic Extinction at 232 and 270 nm

1% Al
Sen’ 7T

where
MH.WBV = specific extinction at wavelength A nm
AX = optical density at wavelength A nin

a  concentration of the test solution In g/100 m)

= thickness of the cell In cm

NOTE: If the optical density read Is less than 0.2, re-measure
with a more roncenirated solullon. I it Is more iban 0.8,
re-measure with ¢ weaker solullon.

8.15.5.2 Calculation of the variation of Lhe specific extinction
at the wavelength of maxlmum wbsarption near 270 nm

A ol @A

2

A%
!.b-—”- . MPH :
Ar% '

E em = variation of speclfic extinction at A =

EX it speclilc extinction at the wavelength of
= maximum absorplon near 270 nm

EA = gpeclic extinctions at

wavelengths ol A &
plus or minus 4 nm

o A

+ 4

]
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APPENDIX I

EXTRACT FROM THE

INTERNATIONAL OLIVE OIL AGREEMENT 1963
Annex A

Designation and deflnitions of olive oll
for Internaiieaal (ra

. Virgia olive olls (Note: The expreasion "Pure virgin olive oil"
used): Olive cils produced by mechanical processes
and free [rom any admixture of other types of oils or olls
exiracied i a dilferest manner, classified as followa:

{a) Extra: Olive oil of abaolulely perfect flavour, having a
‘aximum acidity - L. e., cleie acld content - of ¢ gramme
per 100 grammes.

(b} Fine: Olive oll with the same characteristics as exira,
except that Its mazimum scidity - l.e., oleic acld content -
is 1.5 grammes per 100 grammes.

(c) Ordinary: (Note: the expression "“sem!-(ine" may also be
used as Lhe equivalent of or instead of "ordinary"): Olive oll
of good flavour having & maximum acidity - i. e., olelc acid
content - of 3 grammes per 100 grammes, with a margin of

tolerance of 10 per cent with reapect to the indicated acidity.

(d) Lampante (lamp oll): (1)

. Reflned olive olls (Note: the expression "pure rellned olive oll”
miy also be used): Oblalned by refining virgin olive oil.

. Pure olive olla: Conslating of a blend of virgin olive ofl and
refined allve oll. Mixed olls may also be claasifled as types,
thr characterisiica of which are delermined by mutual
agreemenl between buyers and sellers.

. Olive-residue olls: Olls oblained by Lreallng vlive resldues
with solvents,

(1) ol applicable to the Codex standard,

=905

5. Relined alive- residue olls: Oils obtalued by reflaing the oils

mentioned [o paragraph 4 and intended for food use,

(Note: Blends of refined oltve- residue ofl aad virgia olive ol)
babifually destined for domestic consumption I certain

producing coustries are called “refined olive- residue ofl and

olive cll”. Thase blends shall nol, uoder any elrcumsiances,
Be Termed simply “olive oll™), s g

8. Olive- residue olls for technical upe: (1)

(1) Not applicable to the Codex standard,
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TERMES DE REFERENCE
ETUDE DES ARTICLES D’EXPORTATION:

HUILE D'OLIVE

Y

Introduction

Dans la cadra de son prograzme d'ajusteman:
le Gouvarnesent de la Tunisie a accorde 1

structurel du secrteur agricole,
A prioricd 4 la promocion des
agricoles Cez eflfort ne donnera des résultats que si les
tunisiens peuvant mainzenir at augmenter la compéctitivicé de
duils sur las amarchds tradicionnels e= pdndcrer sur de nouveaux

MTTout en Amérique du Nord. Il est, par consdquent, nécessaive de
somprandre leas faczaurs essenciels qui décerminent la compéticivicd des
aradulss agricoles tunisiens qui son: dcouldés sur las marchds mondiaux et
d'évaluer les principales conctrainces qui pésent sur la disponibilicé, la
qualitéd et les coincs d‘exportation de ces produirs. Il convient de metcre
en place des strirépies afficaces Four &liminer ces contrainres or explniter
Tenioicer el cons Lider los wYanlages cont on cispose sur lé marche.

Catte dzuds fai: par-ia das clnq analyses des articles de base destindes a

i'a azion qui serant realissas an 1988-39 cans le cadre du projec de misa
en “es politiques agricoles du Geuvarnemenc tunisian et de 1°USAID
Les de¢ Bbase qui seront traités dans ces analyses sont l'hufla
e les vins, las agrumes, las dacces et las nolx et les produizs
2azins. Chaque etude comprendra une partia A er une parcie B. La parcie A
de l'atude ast une avalvse des principaux facceurs qui influencanc las

Fossidilizds d'anper=acion das produls- azvicoles da basa da la Tunisia, 4
leur compécicivitd sur les nmarches d'exportacion FO8 Tunis, La

<4 sur les -onditions {mposdes par las

5 cde l'atude se p .cce
Laporzazsurs sur les gTar '3 marchés ot les rerspectives d'expansion des
2XFOTIATIons tunisiennes Tinalemensz, las résuli.-s des dtudes de la parci

A 2T de la pactie 3 soro- - usilisas Pour matire en p. ‘e das racommandarians
sommeTciales sIratégiqu-os sour las agants tunistens qui parcicipant 3
L exportazion des arzic a: ¢a basa agricolas qui sont scudids.

Jans la cas o
da maintanir

pos

vziculier le 1'huile d'olive, 1’dcuda wis: 4 dvaluer la maniare
1a parz de marché tradizionnel de la Tuaisie sur las marchds
existants ¢n Zurspe ac . chercher da nouvelles strarsgiss pour péndtrer ou

aWOLT une 2ars plus impor-ince sur las aar~hés non tradicionnels, sursout an
Amézique du Nord.

Las tarmes da reférences POur _'icuca sur les exporcacions de l'huile d’olive
$ont présentes dans les sections <l-3prés La partie A ast une analyse des
condicions tunisiennes qui influencenc .a compérivivicd de 1l'huile d'olive.

eT la parctie 3 se penche sur la réceptivité des évencuels lmporzaceurs face
2 L'arzicle de base propossé.

O S T U TN AT A TA S




PARTIE A
ANALYSE DE LA COMPETITIVITE DE L'HUILE D'OLIVE

1. DESCRIPTION GENERALE DE LA FARTIE A DE L‘ETUDE

L'objectif de ‘la partie A sur la compétitivité des articles ce base est
d’apporter une description claire et concise des principaux facteurs qui
influencent les possibilité. d'exportation de 1'huile d’'olive sur les marchés
mondiaux, i

Pour remplir ce mandac, 1'dquipe chargde de 1'dtude do la partie A daovra
dtudier la compécicivité de 1'huile d'olive tunisienne par le passé on tant
qu'article d'exportation sur les marchés traditionnels et déterminer les
principaux facteurs qui influencent les rdsulracs., iL'érude analysera la
production oléicole en Tunisie ot se penchera sur les écapes de
transformation et de préparation de l'huile d'olive nationale pour
l'exportation. Pour chaque étape, 1'équipe devra examiner les résultats de-
l'exportation et les facteurs qui influencent les rendements des opéracions
de transformation et 1'adéquation du point de vue quantité, qualitd et prix
des produits tunisiens.

IT. TERMES DE REFERENCE DECRITS DANS LES DOCUMENTS OFFICIELS

Le contrat principal d4'Abt Associates contient un paragraphe décrivant les
conditions de cette étude A la page 10.

Les documents de projet de 1'AID ne donnent pas la description des tAches
pour la prédsente étude & part un paragraphe qui est compris dans le contrat
principal. .

Le rapport da la Banque mondiale sur le Programme Je préts A l'ajustement
structurel du secteur agricole -- Rapport P-4368-TUN, Volume I -- du 3
septembre 1986 contient crois pages sur la description des tiches pour unea
értude de la promotion des exportations.

La réponse d'Abt Associates & la demande de proposition de 1'AID datée du 7
aoucr 1987 contient deux pages de descriptlion de notre approche.

Les sections pertinentes de cas trois documents sont jointes aux prédsents
termes de références en Annexe 1.

I1I. LES OBJECTIFS DE L'ETUDE GLOBALE AVEC DES QUESTIONS SPECIFIQUES

L'objeccif global de 1’drude porcant sur l'exportation de 1'huile d’'olive est
d’apporter un ensemble de recommandations concrétes permectant d’augmenter
la compétitivicé des exportations d'huile d'clive tunisienne. Les résulcacs
de l'dtude sur la compétitivicé -- partie A -- joints & 1'dtude sur la
commercilalisation des exportations -- partie B -- seront wucilisés pour

5-2
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Présenter un plan détailld pour la commercialisation des exporcations qui
sera rdaliste at efficace par rapport au cout,

Pour arriver & faire de telles recommandations, i1 faut suivre une méthode
logique on partant des conclusions Jusqu’aux recommandations, Les sous-

sectlons suivantes traitent des thémes qui doivent étre analyséa par 1"dquipe
de 1l'dtude.

Al Collecte de données

1

r

b 3

identifier ez décrire, pour la Tunisie, las différences dtapes ce
production, de ctransformation et de commercialisation pouc
l'expor=acion de l'huile d'olive nacionale.

Idencifier les principaux facteurs qui déterminent la qualita de
1'hulle d'olive nationale destinde a 1'exportation et qui causent
les variations dans cette qualircéd.

Evaluer 1'opportunité at la régularité Je la disponibilité de
1'huile d’cliva.

Svaluer las opérations de manutencion et da conditionnementc de
L'huila d'olive nationale descirde a L’exporzation et idenciflar
las zarques de fabrique et les noms das produics,

Idencifier les marchds les plus importancs pour l'huile d'olive
tunisienne, les quancitas accuellemenc axportdes sur ces marchds
ec. si possible, les prix et qualités demandés sur ces marchés.
Idencifier i partir des sources exiscantes les différencs colts
liés a la produccion az a la transformation de l'huile d'olive
nacionale ainsi que las contralacas au niveau da ia
commercialisazion des produics destinds a 1°axportacion,

partir da ceczta dvaluacion, évalusr la position des produics
2icolas cunisians en ce quil concerne les exporcations e:
encifier, le cas échédanc, leurs avantages comparatifs, et las
incipales contraintes qui entravent leur compécicivicé,

Conclusions

Evaluaz si{ les codts financiars da l'oléicultura ec da 1la
transformacion des olives en Tunisie constictuent un handicap qut

encrave la  compécicivité de  l'huile i’olive descinde 2
1*exsciuzacion,

Evaluer si la qualicé de 1°huile d'olive produite constitue un
handicap ou un avantage sucr les actuels marchés d'exportatisns.




Evaluer les technologies utilisées actuellement en Tunisio pour la
transformation des olives, le raffinage de 1l'huile et 1leur
influence sur la qualité des prodults destinés 4 1’exportation,

Analyser le systime tunisien de commercialisation de 1l'huile
d'olive et dvaluer le niveau d'informations dont dispose 1’0£fice
national de 1'huile sur les marchés mondiaux et les filiéres de
distribution des produlcs oxportés,

Pour les usines de transfermation et de raffinage de la Tunisie,
évaluer les résultats de la commercialisation et les innovations
permecttant de venir 4 bout des problémes de commercialisacion en
ce qui concerne la qualité et le conditionnement da leurs produits,
la formation du marché, la publicité et la promotion.

De maniére générale, évaluer 1'impact des politiques et
interventions du Gouvernement sur la compéticivitéd de l'huile
tunisienne en se penchant notamment sur le monopole de 1‘'Office
natfonal de 1'huile et 1la participation des entreprises
parapubliques 4 la commercialisation des produits destinds a
1'exportation.

Recommandations faites suite A 1'étude géndrale

L. Proposer, le cas échéant, des recomiandations pour renforcer les
avantages concurrentiels de 1'huile d'olive nationale, et remédier
aux facteurs qui diminuent leur compétitivité sur les marchés
d'exportacion. :

2. Indiquer les consdquences de ces mesures pour les crganisations
suivantes qui interviennent au niveau de 1la commercialisacion de
1'huile d’olive:

Le Gouvernement de la Tunisie

L'Office national de 1l’'huile

Ias transformateurs et exportateurs de 1'huile d’olive
nationale

Les oldiculteurs

3.  Ebaucher un plan d’action stratégique comportant des masures
Pratiqu s pour mettre en ceuvre les recomzandations proposées avec
autant détails que possible sur 1le plan, les délais ec les
responsabilités au niveau de 1'exécution.

HETHODOLOGIE

La méthodologie suivante devra étre utilisée par 1'équipe chargée de faire
l'étuda en Tunisie.




1. Etuda de documents pour profiter des études antérleures, notamment
des études de cas sur les socldtds agro-induscrielles réalisdes par
CGraduate Institute for Management; 1'dtude Abbot/Rassas pour Abt
Associates; et d'autres. La synthése critique de ces éruces
permectra d'inclure les résultats et recommandations dans la partie
A de la présente dtude ot ce définir quelles sont les autres
données complémencaires qui doivent dcre rdunies.

2. Les vdsulctats de 1'ézuds se fonderont dgalement sur des interviews
faites en Tunisie avec das membres du Gouvernement, des
représentants de 1'Office natlonal de L'huile, des producteurs des
transformatwurs et des exportateurs.

3. Collecte ot érude des statistiques publidec sur la produccion, la
cransformation et la commerclalisacion de 1'hufle d'olive en
Tunisie. On cherchera tout partiuliérement A obtanir des données
sur la structure des coits.

b, Des membres de 1'équipe tunisienne effectueront, si possible, des
dcudes de cas sur un certain nombre de producteurs d'huile d’olive
tunisiens sélectionnés er sur des planteurs d’olives.

V. PRINCTPALES ORGANISATIONS DEVANT ETRE CONTACTEES EN TUNISIE

Les principales organlsarions qui doivent dtre contacrdes en Tunisie sonc:

. L'Office national pour 1l huilie (ONH)
= : L'Insticuc de Ll'oliviar 4 Sfax
f La Charbre da commerce
" Les planteurs d'olives ac producteurs d'huile d'olive
Les oldiculteurs et les transformateurs
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ANNEXE A

1.  DESCRIPTION DE L'ETUDE TELLE QU‘ELLE FIGURE DANS LE CONTRAT PRINCIPAL
D'ABT ASSOCTATES, page 10

“-Compétitisicé des produits agricoles tunisiens

ASAP insiste sur la promotion de certains articles de base agricoles en
Tunisie swit comme arcicles de substitution pour les importarions soit pour
les expo.tations. Il est nécessaire de sulvre de prés les changements dans
les strictures ce Prix nationaux par rapport aux prix frontiére pour ces
articles' de base importants et de mesurer leurs avantages comparatifs. Ces
donnédes permetiront de prendre des décisions quant & 1la faisabilicé
dconomique 2‘Lugmenter la production nationale de certains arcicles de base
soit pour 1'exporcation soit pour remplacer les {mportations actuelles de la
Tuaisie. L'évaluacion de 1la compétitivité des produits doit englober une
étude complite des structures da Prix existants pour les produits agricoles
au niveau de 1'exploitation agricole en passant par les marges de
commercialisation et de transformation Jusqu’au point de wvence final.
Certains articlas de base essentiels qui doivent étre évalués périodiquement
sont notamment le blé dur, le blé tendre, l'orge, les légumes pouvanc
éventuellement #tre exportés, le boeuf, la volaille, le lalt ec 1'huile
d'olive. Pour certains arcicles pouvant étre exportés, 4 savoir, l'huile
d'olive, les vins, les dattes ot les noix, les études sur la compéticivicé
doivent étre suivies de stratégles pour commercialiser les produics destinés
4 l'exportation.”

II. DESCRIPTION DE L'ETUDE SUR LA PROMOTION DES EYPORTATIONS AGRICOLES DANS
LE DOCUMENT DE PRET POUR L’AJUSTEMENT DU SECTEUR AGRICOLE DE LA BANQUE
HONDIALE - - P-43368 TUN, VOLUME IT -- DATE DU 3 SEPTEMBRE 1986, pages
410-412

"A. Etude de la promotion des exportations agricoles

Objeceif

Apporter une base pour unc stravégie spécifique a4 certains marchés pour les
Produits agricoles jusqu'a 199¢C,

Objectif et description des tiches
L'étude se donne trois objectifs:

(a) analyser et juger 1'efficaciré des activicés d'exportacion depuis
1975, en =e penchant notamment sur 1'huile d'olive, le vin, leas
dattes, les produirs marins, les agrumes et les légumes d'hiver.
Cecte analyse devra comporter une étude détaillée des mesures,
procédures, couts et adiquation opérationnelle, Yy compris le sens
commercial des inevitutions, des entités or du secteur privé;
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(b) décerzinar las avantagas comparactifs des produits agricoles
tunisiens et les inconvénianc: nan-économiques en ce qui concerne
(1) la produztion et (il) l'accés sur le marché. Cette analyse
devrait dire effectude pour las principaux produirs actuellement
4Xpores et pour las fulurs produits destinds a 1'exporcation qui
ont elé idencifles dams le cadre de ces travaux de promotion des
exportacions, Il ccnvient d'analyser les évantuels goulors
d'dtranglemens aussi blen au niveau de 1la production que des
dchanges. Il convient da tenir compce des changements structurals
Ascomptés dans la aoyen carme: de falre des suggestions pour las
4]ustements macro-éconocmiques complémentaires qui pourraienc
stizuler les résultacs des axportacions; et

(2) prapaser une stratiégle ccheranze pour le secteur agricole da la
Tunisie fondde sur (i) les atrentas réalisces; (iL) un effor: a
1'déchelle nacfonale pour trouver de nouvesux débouchéds ou, du
moins, se maintenir sur le marché, surtout celui de 1la CEE, y
conpri droizs ¢t protection de. la Tuniste dans le: cadry 1
GATT; (1il) l'utilisation maximale de la souplesse du secteur prive

et de son agressiviré commerciale; et (iv) des investissements
choisis dans des co-entraprises promoczeuses orientdes vers les
exporzacions, y compris des fonds de roulement pour 1'imporzation
de facteurs de production. Cacme stravdgla dovra dtre axde sur
differants produizs et écra spédcifique aux différents marchés.

Approche

L"eaz:=ce demande une parfaize connalssance, une bonne analysa at un jugemen:z
parspicace de la dynamique du commerce agricole tunisien surzout des aspacts
inzangibles cels qua l'efficacizd des oparations, l'agressivics commerclialae,
la perspicacize commerciala at les mesures prises pour das raisons polictiques
aussi blen an Tunisie qu’avec sas partenaires commercfaux. Par conséquenc,
*3 sirazagia {5272 aise sur piad davra zenir compte das réalitzds passdas
dans l'agriculturs cunisisare ainst que des perspeczives sur las nouveaux
=archés.

Le travall dans 12 pays peut commencer par une dctude des rdsultacs de la
SCGRIAH actuellemenz in cours, ec concinuer par une analvse décailléa
2'institucions telles que la CEPEX, les grouvpemencs interprofessionnels,
1'0ffice de l'huile et du vin, er d‘aucres, ainsi que des exportateurs
Privés. Dans ce contexte, i! age impéracif de s‘assurer de la collaboration
de ces instituzions avant de comnencer l'étude. La vérizable partie du
travail qui permectra de comprendre et de juger la situation consistera en
une série d'incerviews agprofondies avec des cadres des inscicucions
concerndaes.

Las cravaux effsctués 4 llexcérieur de la Tunisie seront guidés par
1'experzise de ceux qui entreprennant 1‘étude ec les consells des homologues
tunisiens concernant les nouveaux marchés dovant écre axplorés. Il convient
d‘utiliser les sources des données habituellss sur les modes des échanges,
l'accés sur le marché ar les condicions, y compris la concurrence. I1
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convient d’interviewver leos négociants internationaux et les courtiers, les
grands centres de commercialisation conventionnelle, tals que la bourse des
primeurs i Marseillas. I1 est particulidrement imporctant d’'évaluer dans
quelle mesure les actuels ou futurs négoriants et les oléfcultours tunisiens
aimeraient  passer - des contrats, et d'explorer les possibilitéds
d’investissementc dtrangers dans la production agricole tunisienne.

Responsabilités professionnelles

11 convient de souligner que ces Ctravaux devront étre entrepris par des
personnes hautemdnt quali{fises et disposant d'une trés bonne expérience en
macidre de production, commerce et développement des produits agricoles aussi
bilen dans le secteur privé que public. L'dtude peut éctre mende A blen par
des personnes qul sont respactées dans les hautes sphéres du processus
décislonnel, c'est-a-dire des personnes qui ont su montrd qu'elles dtalent
capables de mettre on place at de diriger des échanges internationaux
profitables.

Codt ot durde

Le travail entier jusqu'’au moment de la rédaction du rapporr aprés la
discussion de L'avanc-projet avec le Gouvernement et les exportateurs privés
s'1l est effectud & plein temps par deux ou trois professionnels de niveau
supérieur aidé par un assistant chargé de la collecte des donndes et de
l'analyse pe devrait pas prendre plus de onze mois. La préférence pourra
8tre accordée . des équipes qul sont prétes & ce qu'une partie de leur
rémundracion d/pende du commerce obtonu directement grice A leurs efforts.

II1. DESCRIPTIO' DE L‘ETUDE DANS LA PROPOSITIGN D’ABT ASSOGIATES DU 7 AOUT
1987, page 47-48

"5.2.3 . Compétitivitd de l'agricuiture tunisienne

Le programme d'ajustement du secteur agricole du Gouvernement tunisien et de
la Banque mondiale (ASAP) et APIP recommande vivement nue certains produits
agricoles tunisiens soient davantage destinés a l'exporvacion. De la méme
manié¢re, certaines cultures de substistutien des importations ont benéflcié
de généreuses mesures gouvernementales. Pour cecs articles da base
fondanentaux, il est essenciel de suivre de prés les strustures des prix
nacionaux fixés dans le cadre des réformes de politique du Goivernemen- et
de les comparer aux prix frontiére. Ces données permettront de prendre des
décisions bien fonddes du point de wvue. financier et dconomique visant A
augmenter la production nationalu de ces produits et/ou pour remplacer les
irportacions agricoles actuelles do la Tunisie.

Les évaluations de la compéritivivé de ces articles de base devra englober
une étude détaillde des structures de codts en place tout au long de la
chaine de commarcialisation en allant du niveau de 1l‘exploitation agricole
pac la commerciallsacion et la transformation jusqu’au point de vente finale
ou des exportations de la Tunisie. Les arcicles de base seront retenus pour
des études de colcs détaillés en fonction, d’une part, des résulrtars de
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1‘étude (nitiale de coGts des ros:ources nationales faite en 1987 et d’autre
part des priorités du Gouvernemenc en ce qul concerne la promotion des
exportacions et les subsistutions des procuics d'imporzacion. Certains
produits qul sembleralent avolr de bonnes 7ossibilicés d exporcation ou de
substitution des fmportacious sonc notamment;

1; Pour les subsiscucions des produizs ¢’ imporctation: le blé dur, le
blé cendre, le boeuf, la volaille er le laic;

2.  Pour la promotion des exporcations: 1‘huile d'olive. le vin, les
agrumes, les dactes, d'autres fruirs et les nolx er les primeurs.

Pour les cing arzicles da base qui présentent le meflleur potenziel de
promotion des exporzaticns, les études sur la compécicivicé serontc
direccemenc lides & 1l élaboracion de stracégles pour la commercialisacion des
produics descinés a4 1l’expertation,

swvizent, lés études sur la Compelillvite sonl pranifides a ATy perion.

éifférentes pendant APIP et les articles specifiques devant écre étudiés sonc
cholsis par le Gouvernement tunisien e: 1°USAID. Chaque étude demandera deusx
personnes/mois d'assistance techaique excerne ec des apports d’'experctise
tunizlenne, lorsque c¢'est ndcessaire, de la DPSAZ, des organisatfons
perapubliques ou du secteur priveé. Selon le docuzent de projes, daux dérudes
seront réalisdes en 1982, deuw en 1982, ar une en 1350

Ac
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